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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen

toné.

25

Né pérpjekjet tona pér té gené ekologjiké, ne jemi duke reduktuar asetet e letrés dhe
po ofrojmé manuale té plota pérdorimi né internet. Aksesoni manualin toné té ploté té
pérdorimit né electrolux.com/manuals

Merrni késhilla pérdorimi, broshura, informacione pér ndregjen e problemeve,
shérbimin dhe riparimin né electrolux.com/support

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

1

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet portative me My Electrolux
Kitchen .

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbaijtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

SHQIP



Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pér té hequr mbaijtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.
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2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e

pasme poshté

* Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje

té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me

pajisjen.

*  Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt

dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat

e instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

» Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

» Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.

Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

590 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
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Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: celésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.




» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

* Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

» Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

* Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte qé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

* Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér pjesén e kabllos, referojuni fugisé sé
pérgjithshme né pllakén e
specifikimeve.Gjithashtu mund t'i referoheni
tabelés:

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik i démtimit té pajisjes.

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
¢lirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t&é mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t&€ mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.
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2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

» Pérpara mirémbaijtjes, ¢aktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

» Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

» Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

» Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té lévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
vecganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., qé nuk ngjisin.

» Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

* Mbaijini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
gé pastrimi pirolitik éshté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé€ parme.

+ Pastrimi pirolitik €shté njé funksion me
temperaturé té larté qé mund té clirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

8 SHalP

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

¢ Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

* Avuijt e I&shuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

* Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

« Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tepsi, takéme etj. mund té€ démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh t& démshém né nivel té
ulé.

2.6 Ndricimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

¢ Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t€ energjisé.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.



2.8 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!
Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

» Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

» Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

3. INSTALIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

« Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

(*mm)

S
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(*mm)

523
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

~ Qoo

4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté

Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes

Pér keké dhe kulegé.
+ Tava e skarés/pjekjes

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Ndezja dhe fikja e pajisjes

Pér té ndezur pajisjen:

1. Shtypni butonin. Butoni del jashté.

2. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur njé funksion.

3. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
zgjedhur temperaturén e déshiruar.

4. Shtypni OK.

Pér té fikur pajisjen, kthejeni gcelésin pér

funksionet e nxehjes né

5.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

@ Shtypni pér té cilésuar: Funksionet e
orés.

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Gelési i kontrollit

Elementi i ngrohjes

[ Llamba

Ventilimi

Bl zbalcim i brendshém

El Mbéshtetje e raftit, i 1évizshém
Poyicioni i raftit

Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

« Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté
dhe raftin rrjeté.

ﬂ» Shtypni dhe mbani pér té& vendosur
funksionin: Nxehja e shpejté.

-B- Shtypni pér té ndezur ose fikur
llampén e furrés.

EI Shtypni dhe mbani té shtypur pér té
cilésuar funksionin: Bllokimi.

oK Shtypnipér té konfirmuar zgjedhjen
tuaj.

5.3 Treguesit e ekranit

0 0 >) DEMO
e e = = )

h:

QWQ:I:':* Sl B

Ekrani me funksionet kryesore.
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E Pajisja éshté e kygur.

\/@ Futni menyné dhe zgjidhni ikonén pér
N té hapur: Gatim i asistuar.

rm/ Futni menyné dhe zgjidhni ikonén pér
té hapur: Pastrimi.

{c}} Futni menyné dhe zgjidhni ikonén pér

té hapur: Parametrat
>»

Nxehje e shpejté éshté e ndezur.

(Gb Gatimi me avull éshté aktivizuar.
Q Kujtuesi i minutave éshté e ndezur.

Koha e pérfundimit &shté e ndezur.

@ Shtyrja e orarit &éshté e ndezur.
@ Kohématési me rritje éshté e ndezur.
= Wi-Fi éshté e ndezur.

Funksionimi né distancé éshté e
ndezur.

Pér temperaturé ose kohé. Shiriti éshté
plotésisht i kuq kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

1. Hiqgni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e
rafteve gé mund té higen nga pajisja.

2. Pastroni pajisjen dhe aksesorét vetém me
njé copé me mikrofibra me ujé té ngrohté
dhe njé detergjent té buté.

3. Futini aksesorét dhe mbajtéset e
hegshme té rafteve sérish né pozicionet e
tyre fillestare.

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Para pérdorimit t& paré, cilésoni orén dhe
ngrohni paraprakisht pajisjen e zbrazét.

1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e
rafteve g€ mund té higen nga pajisja.

2. Vendosni funksionin E Vendosni
temperaturén maksimale.
Léreni pajisjen té funksionojé pér 1 o.

3. Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale.
Léreni pajisjen té funksionojé pér 15 min.
4. Vendosni funksionin E] Vendosni
temperaturén maksimale.
Léreni pajisjen té funksionojé pér 15 min.
Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e ftohur.
Pajisja mund té nxjerré eré té kege dhe tym.
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Sigurohuni gé rrjedha e ajrit né dhomé té jeté
e mjaftueshme.

6.3 Lidhja me valé

Pér ta lidhur pajisjen ju nevojitet:
Rrjet me valé me lidhje né internet.
» Pajisje portative e lidhur né rrjetin me valé.

1. Pér té shkarkuar My Electrolux Kitchen
aplikacionin: Skanoni kodin QR né
pllakén e té€ dhénave me kamerén né
pajisjen tuaj portative pér t'u ridrejtuar né
fagen kryesore té Electrolux.

Pllaka e specifikimeve éshté né kornizén
e pérparme té brendésisé sé pajisjes.
Gijithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqani i aplikacioneve.

2. Ndigni udhézimet e hyrjes né aplikacion.

3. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur =.

4. Kthejeni ¢elésin e komandimit pér té
zgjedhur: Parametrat. Ndizni Wi-Fi.
Referojuni kapitullit "Menyja: Cilésimet."

Frekuenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolli IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Fugqia EIRP <20 dBm (100 mW)
maksimale




Moduli Wi-Fi NIUS-50

6.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban pérbérés
gé bazohen né softueré falas dhe me burim
té hapur. Electrolux me mirénjohje i pranon
kontributet e softueréve té hapur dhe té
komuniteteve té robotikés né projektin e
zhvillimit.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Funksionet e nxehjes

Gatim me ajrim real

Pér té pjekur né deri né tre pozicione rafti
njékohésisht dhe pér té tharé ushqgimin.
Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté
se sa pérGatim tradicional.

|z\ Gatim tradicional
Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

&y SteamBake

Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér té
marré ngjyrén e duhur dhe kore kércitése
gjaté pjekjes. Pér té dhéné mé shumé léng
gjaté ringrohjes. Pér konservimin e frutave
ose zarzavateve.

%| Ushqgime té ngrira

—  Pért'i béré krokante ushgimet e shpeijta, p.sh.
patatet e skuqura, patate feta ose roleta.

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv
dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme
Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe
pér ruajtjen e ushqgimit.

L

Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer
energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura brenda pajisjes mund
té ndryshojé nga temperatura e vendosur.
Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e
ngrohjes mund té pakésohet. Pér mé shumé
informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi
ditor", Shénime mbi: Pjekje ventiluese me
lagéshtiré.

i<

Pér té hapur kodin burimor té kétyre
pérbérésve té softueréve falas dhe me burim
té hapur, kushtet e licencés sé té cilave
duhen publikuar, dhe pér té paré
informacionin e tyre té ploté pér té drejtat e
autorit dhe kushtet e zbatueshme té licenceés,
shkoni te: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (dosja
NIUS).

Skaré
Pér té pjekur né skaré ushqgime té sheshta
dhe pér té thekur buké.

Skaré turbo

Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose
shpendésh me kocka né njé pozicion rafti.
Pér té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

[

%)

Menuja
Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar,
Pastrimi, Parametrat.

@

Gatim me ajrim real, Gatim tradicional:
Kur vendosni temperaturén nén 80°C,
llampa fiket automatikisht pas 30
sekondash.

7.2 Shénime mbi:Pjekje ventiluese
me lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té€ gené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet té mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje ventiluese
me lagéshtiré.Pér rekomandime té
pérgjithshme té kursimit t& energjisé,
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referojuni kapitullit "Efikasiteti i energjisé",
Kursimi i energjisé.

7.3 Cilésimi: Funksionet e nxehjes

1. Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur njé funksion ngrohjeje.
2. Rrotullojeni gelésin e kontrollit pér té

o,
vendosur njé temperaturé C

. shtypni dhe mbani té€ shtypur pér té
aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Ai
éshté i disponueshém pér disa funksione té
furrés.

7.4 Cilésimi: Gatimi me avull

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

1. Mbusheni relievin e hapésirés sé
brendshme me maksimumi 250 ml ujé
rubineti.

Mos e rimbushni relievin e hapésirés sé
brendshme gjaté gatimit ose kur furra
éshté e nxehté.

2. Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur funksionin e

ngrohjes. .
3. Rrotullojeni gelésin e kontrollit pér té

o,
vendosur njé temperaturé C
4. Nxehni paraprakisht furrén bosh pér
10 min pér té krijuar lagéshtiré.
5. Futni ushgimin né pajisje.
Kur mbaron gatimi:

» Kthejeni gelésin pér funksionet e nxehjes
né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

* Hapni derén plotésisht. Lagéshtira e
cliruar mund té shkaktojé djegie.

« Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur. Higni ujin e mbetur nga relievi i
hapésirés sé brendshme.

7.5 Cilésimi: Gatim i asistuar >

Secili gatim né kété nénmeny ka njé funksion

té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.

Mund ta rregulloni kohén dhe temperaturén

gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron, kontrolloni nése

ushqimi éshté gati.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani

gjithashtu me Peshé automatike.

1. Kthejeni gelésin gé funksionet e ngrohjes
té —— pér té hyré né Menuja.

2. Zgjidhni *£. Shtypni OK.
3. Kthejeni celésin e komandimit pér té
zgjedhur njé numér té gatimit. Shtypni

OK.
4. Vendosni ushgimin brenda pajisjes.
Shtypni OK.

Gatim i asistuar

Legjenda

Peshé automatike ofrohet.

Sasia e ujit pér funksionin e avullit.

Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

Niveli i raftit.

O =3 | o

Gatimi Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

P1 Mish i pjekur lope, i
pjekur pak

P2 Mish i pjekur lope,

mesatare copa té trasha

P3 Mish i pjekur lope, e
pjekur miré

1-15kg; 4-5cm E 2; tepsi pjekjeje
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Biftek, mesatare

180 - 220 g pér

E E 3; ené pjekjeje né raftin e telit

P4 cope;t?acsrpafeta © Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.
g‘:;ﬁg ::;‘.éé;féguar 15-2kg Ifl El 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P5 trethore lart. andsore e Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
trashé) ’ Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, i
P6 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Mish i pjekur lope, 1-15ka 4-5 E|2; tavé pér pjekje
P7 mesatare (gatim i - 1.9Kg; 4-9CM  pgrdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadaltg) copatétrasha  piper té freskét t& bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, e
P8 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, e
P9 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, 15 ka- = 2; tepsi pjekjeje
P10 mesatare (gatim i 05-15 g 5-6  pardorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadalté) cm copa té trasha  piner t freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Fileto mish lope, e
P11 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Rosto vigi (p.sh. 0.8-1.5kg;4cm PR . .
shpatull) G (p copa té t?asha ﬂ El 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P12 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni 1éng. Pjekje e
mbuluar.
gzt’u‘:izzhd':;?"a e 15-2kg |j B 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P13 Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
Mish derri né copa 1.5-2kg . Lo
(gatim i ngadalté) Ez tepsi pjekjeje G
P14 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.
P15 Mish derri, i freskét 1 -cl.;fakt%; tfa-sﬁ: m 2; gatim rosto né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Brinjé té mishit té 2 - 3 kg; pérdorni e . ..
derrit brinjé té pagatuara, ‘EI 3'.“93'1 |Phe_!le — P
P16 2-3comtéholla  Shtoni léng pér té mbuluar pjesén e poshtme té enés.

Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
E:;skge qengji me 1'50(;‘)2;% tZa—saacm = 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
P17 Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
Pulé e ploté 1-1.5kg; e freskét Ifl El 2; lﬁj 200 ml; gatim tave né tavé pér pjekje
P18 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.
P19 Gjysmé pule 0.5-0.8 kg B 3 tgpsi"pjekjejg "
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Gjoks pule 180 -30%%9 per E E 2; tavé né raftin e telit
P20 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.
zg;igfapule, te . El 3; tepsi pjekjeje
P21 Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.
Rosé, e ploté 2-3kg |j E 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P22 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.
Paté, e ploté 4-5kg C1[= 2 tigan i theli
P23 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.
P24 Copé mishi Tk E 2; rafti me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Peshk i ploté, né 0.5 - 1 kg pér B 2. tepsi piekjeje
P25 skaré peshk Mbus‘heni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.
P26 Fileta peshku ) (5] 3; tavé né raftin e telit
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Kek me quméshtor -
P27 q El 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté
p2g Kekmemollé . EB 2; L) 100 - 150 ml; tavé pér pjekje
p2g Tarté me molié . El 2; formé byreku né raftin me rrjeté
Embélsiré me mollé -
P30 EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm formé byreku
né raftin me tel
P31 Keké Brownie 2 kg prej brumi B 3; tigan i thellé
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
P32 oot T ) B[] 2: e 100 - 150 mi; tepsi kekésh me kupa né
raftin me tel
P33 Kekklasik ) E 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
P34 Patate té pjekura 1kg Ez; tz?v_é pér piekje o N N
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Feta Tk El 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P35 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
::;:'rge t€ pérziera né 1-15kg B 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P36 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
p37 Kroketa, té ngrira 0.5 kg El 3; tepsi pjekjeje
Patate té holla, té 0.75kg . L
P38 ngrira E 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg e . .
P39 zarzavate me peta té El 2; tavé né raftin me rrjeté
thata makaronash
Patate gratin (patate 1-15kg =T tavé né raftin me rrjeté
P40 © pagatuara) Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.
P41 Picé e freskét, e hollé - ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; tavé pér pjekje shturar me letér
furre
Picé e freskét, e
P42 trashé - ‘E‘ EI 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje
P43 Quiche . B 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
Bageté / gabaté / 0.8 ki Lo .
P44 bulgé e bgrdhé 9 %{!’EI 2; &J 150 ml; tepsi pjekjeje e veshur me letér
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Drithé té ploté / 1kg

P45

Thekér / Buké e zezé

E B 2; &J 150 ml; tepsi pjekjeje e veshur me letér
furre / tepsi pér buké taft teli

7.6 Ndryshimi: Parametrat &

1.

Kthejeni gelésin gé funksionet e ngrohjes
té == pér té hyré né Menuja.
Zgjidhni 3. Shtypni OK.

Kthejeni ¢elésin e komandimit pér té
zgjedhur cilésimin. Shtypni OK.
Rregulloni vierén. Shtypni OK.

Rrotullojeni ¢elésin e funksioneve té nxehjes
né pozicionin e gaktivizimit pér té
dalé Menuja.
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Menyja: Parametrat

Cilésim Vlera
01 Ora Ditore Ndrysho
02 Drita e ekranit 1-5
Tinguijt e butonave 1 - Sinjalizim, 2 -
03 Klikim, 3 - Tingulli
fikur
04 Volumiiziles 1-4
05 Kohématési me rritie Aktiv / Joaktiv
06 Télehta Aktiv / Joaktiv
07 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv
08 Kujtuesi Pér Pastrimin  Aktiv / Joaktiv
09 Wi-Fi Aktiv / Joaktiv
10 V'eprimi"automatik né  Aktiv / Joaktiv
distancé
11 Harroje rrjetin Po/Jo
12 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit:
2468
13 Versioni i softuerit Kontrolli
14 Rivendos té gjithé Po/Jo

para,metrat

7.7 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit

té pérditshém.

Sigurohuni g€ dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

8. FUNKSIONET SHTESE
8.1 Kygje &

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa
dashje té funksionit té pajisjes.
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Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbaijini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té€ kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqgimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t& mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur
vazhdon, paneli i kontrollit €shté i kygur.

Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té
ndizet, paneli i kontrollit éshté i kygur.



&- shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar
funksionin.

Tingéllon njé sinjal. &.- pulson 3 heré kur
aktivizohet kycja.

- shtypeni e mbajeni pér té fikur
funksionin.
8.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né
veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.

C) D (o)

30-115 12.5

9. FUNKSIONET E ORES

9.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

@ Pér té cilésuar orén qé tregon kohén
Ora Ditore aktuale.
Q Pér vendosjen e njé kohématési té
Kuituesi i numérimit mbrapsht. Kur pérfundon
wtuesii shamatési, bie sinjali akustik. Ky
minutave funksion nuk ndikon né funksionimin e
furrés.
Pér té cilésuar kohézgjatjen e gatimit.
STOP Kur pérfundon kohématési, bie sinjali
Koha e dhe funksioni i nxehjes do té fiket
gatimit automatikisht.
@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose
Shtyrja e pérfundimin e gatimit.
orarit
@ Pér té treguar sa kohé pajisja
Kohématési funksionon. Maksimumi éshté 23 o 59
ohematest i, Ky funksion nuk ka asnjé ndikim
me rritje

né funksionimin e furrés.

9.2 Cilésimi: Ora Ditore O

1. Kthejeni gelésin qé funksionet e ngrohjes
té == pér té hyré né Menuja.

2. Kthejeni celésin e kontrollit pér té

zgjedhur: @/ Ora Ditore.
3. Rrotulloni ¢elésin e kontrollit pér té
caktuar orén.

(°C) D (o)

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet:
Té lehta, Shtyrja e orarit.

8.3 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja €shté né pung, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

4. Shtypni OK,

9.3 Cilésimi: Kujtuesi i minutave L

1. Kur pajisja éshté e fikur, shtypni (\D Kur
pajisja €shté e ndezur, shtypni O dy
heré.

Ekrani tregon: 0:00 dhe AY

2. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
cilésuar Kujtuesi i minutave.

3. Shtypni OK Kohématgsi fillon menjéheré
numérimin mbrapsht.

Kur t& mbarojé koha, shtypni OK dhe
rrotulloni ¢elésin pér funksionet e nxehjes né
pozicionin e fikur.

9.4 Cilésimi: Koha e gatimit s%

1. Rrotulloni gelésin pér té zgjedhur
funksionin e nxehjes dhe pér té€ vendosur
temperaturén.

2. shtypni O disa heré.

Ekrani tregon: 0:00 dhe %
3. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
cilésuar Koha e gatimit.

4. Shtypni OK.
Kohématési fillon menjéheré numérimin
mbrapsht.
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Kur t& mbarojé koha, shtypni OK dhe
rrotulloni gelésin pér funksionet e nxehjes né
pozicionin e fikur.

9.5 Cilésimi: Shtyrja e orarit &

1. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur funksionin.

2. Shtypni @ disa heré.

Ekrani tregon: ora e dités & FILLO .

3. Rrotulloni gelésin e komandimit pér té
vendosur kohén e nisjes.

4. Shtypni OK.

Ekrani tregon: =-:-- @ NDALIMI .
5. Rrotulloni ¢gelésin e komandimit pér té
cilésuar kohén e pérfundimit.

6. Shtypni OK,
Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né
njé kohé té caktuar té fillimit.

10. PERDORIMI | AKSESOREVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

10.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu
pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti té
enés.

Rafti me rrjeté
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Kur t& mbarojé koha, shtypni OK dhe
rrotulloni gelésin pér funksionet e nxehjes né
pozicionin e fikur.

9.6 Ndezja dhe fikja: Kohématési

me rritje 0

1. Kthejeni gelésin gé funksionet e ngrohjes
t&6 = pér t& hyré né Menuja.

2. Kthejeni gelésin e komandimit pér té

zgjedhur @ / Kohématési me rritje.
Referojuni kapitullit "Pérdorimi i
pérditshém", Menuja: Parametrat.
3. Shtypni OK.
4. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
ndezur dhe fikur funksionin.

5. Shtypni OK.

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét
té jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé

——

Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbaijtéses sé raftit.



11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela
jané vetém pér udhézim. Ato varen nga
recetat, cilésia dhe sasia e pérbérésve té
pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé
ndryshe nga pajisja juaj e méparshme.
Udhézimet e méposhtme tregojné cilésimet e
rekomanduara pér temperaturén, kohén e
gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té
vecanta ushqgimi.

Nése nuk gjeni cilésimet pér njé receté té
veganté, kérkoni pér njé té pérafért.

Simbolet e pérdorura né tabela:

§§ Lloji i ushqimit

E| Niveli i furrés

@ Koha e gatimit (min)

11.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré
- aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe
joreflektuese. Ato e thithin mé miré
nxehtésiné se enét me ngjyré té celur dhe
reflektuese.

* Tavé pice - e errét, jo-reflektuese,
diametri 28cm

« Tavé pjekjeje - e errét, jo-reflektuese,
diametri 26cm

= * Ramekins - geramike, diametri 8cm,
= Furkeom " lartésia 5 cm
unksiont € ngronjes « Tavé pér bazé pandispanje - e errét, jo-
- reflektuese, diametri 28cm
°C Temperaturé
. 11.3 Pjekje ventiluese me lagéshtiré
p— Aksesori
- Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.
— o,
L, = C = O
Role té€ émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
copé thellé
Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé
Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti me rrjeté 220 2 10-15
Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé
Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé
Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30
Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25
pandispanje teli
Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 40 - 50
Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25

thellé
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pa— o,
& = C O
Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-35
thellé
Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 25-30
Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 35-45
thellé
Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 25-30
thellé
Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 20-30
thellé
Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-35
thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 30-40
copé thellé
Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-30
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 25-35
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 20-30
thellé
Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 35-45
kg thellé
Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 25-30
Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-30
0,7 kg thellé
11.4 Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas IEC 60350-1.
= - o
L, = = C O
Keké té vegjél, 20 pér Gatim tradicional Tavae 3 170 20-35
tepsi pjekjes
Keké té vegjél, 20 pér Gatim me ajrim real Tavae 3 150 - 160 20-35
tepsi pjekjes
Kekeé té vegjél, 20 pér Gatim me ajrim real Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35
tepsi piekjes
Embélsiré me mollg, 2 Gatim tradicional Rafti me 2 180 70-90
tava @20 cm rrjeté
Embélsiré me mollg, 2 Gatim me ajrim real Rafti me 2 160 70 -90
tava @20 cm rrieté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim tradicional Rafti me 2 170 40 - 50
formé keku @ 26 cm 1) mjeté
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L, = = C O
Pandispanjé pa yndyré, Gatim me ajrim real Rafti me 2 160 40 - 50
formé keku @ 26 cm 1) reté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim me ajrim real Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60
formé keku @ 26 cm 1) mjeté
Amareta Gatim me ajrim real Tavae 3 140 - 150 20-40
pjekjes

Amareta Gatim me ajrim real Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45
pjekjes

Amareta Gatim tradicional Tavae 3 140 - 150 25-45
pjekjes

Buké e thekur, 4 -6 Skaré Rafti me 4 maks. 1-5

copé 1) rrieté

Qofte prej mish lope, 6 Skaré Rafti me 4 maks. 20-30

& 2) rrieté, tavé
cope, 0.6 kg kullimi

1) Ngroheni pajisjen paraprakisht pér 10 minuta.

2) Vendosni raftin me rrjeté né nivelin e treté dhe tavén e kullimit né nivelin e dyté té furrés. Ngroheni pajisjen
paraprakisht pér 10 minuta. Rrotullojeni ushgimin pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime pér pastrimin
Agjentét e pastrimit

» Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra
pjesén ballore té pajisjes me ujé té
ngrohté dhe njé detergjent té buté.

» Pérdorni njé solucion pastrues pér té
pastruar sipérfaget metalike.

» Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

Pérdorimi i pérditshém

» Fshini pjesén e brendshme té pajisjes pas
¢do pérdorimi té saj. Grumbullimi i yndyrés
ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé
Zjarr.

* NEé pajisje ose né panelet e dyerve prej
xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér
té ulur kondensimin, I€reni pajisjen té
punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e
ruani ushgimin né pajisje pér mé shumé
se 20 minuta. Thajeni pjesén e brendshme

té pajisjes vetém me njé copé me
mikrofibér pas ¢do pérdorimi.
Aksesorét

« Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do
pérdorimi dhe Iérini t& thahen. Pérdorni
vetém njé lecké me mikrofibra me ujé té
ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i
pastroni aksesorét né lavastovilje.

* Mos i pastroni aksesorét qé nuk ngjisin
duke pérdorur pastrues agresivé ose
objekte me majé té mprehté.

12.2 Pastrimi i relievit té zgavrés

Pastroni relievin e hapésirés sé€ brendshme
pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me
avull.

@

Pér funksionin: SteamBake pastroni
furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

1. Hidhni 250 ml ml uthull né relievin e
hapésirés sé brendshme.
Pérdorni maksimumi 6% uthull pa aditivé.
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2. Léreni uthullén té tresé mbetjet e gmérsit
né temperaturé ambienti pér 30 minuta.

3. Fshijeni pjesén e brendshme me njé
lecké té buté.

12.3 Heqgja e mbajtéseve té rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar

pajisjen.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

2. Teérhigni pjesén ballore té mbajtéses nga
pareti anésor.

3. Térhigni pjesén e pasme té€ mbajtéses sé
rafteve jashté murit anésor dhe higeni.

‘ ___——

‘ —
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Montojini mbajtéset e rafteve né rendin e
kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit teleskopiké duhet
té drejtohen pérpara.

12.4 Pastrimi pirolitik

/\ PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.

Mos e nisni funksionin nése nuk e keni
mbyllur plotésisht derén e furrés.

Gjaté pastrimit, llamba e furrés géndron e
fikur.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

2. Higni té gjithé aksesorét.

3. Pastroni dyshemené e furrés dhe xhamin
e brendshém té derés me ujé té ngrohté,
lecké té buté dhe detergjent té buté.
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4. Rrotullojeni gelésin pér funksionet e

ngrohjes pér t'u futur tek menuja ——.
5. Kthejeni gelésin e komandimit pér té

zgjedhur Pastrimi mr/ dhe shtypni OK,

Opsioni Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 1h

C2 - Pastrim normal 1 h 30 min

C3 - Pastrim i ploté 2 h 30 min

6. Kthejeni celésin e komandimit pér té
zgjedhur programin e pastrimit dhe

shtypni OK.

7. Shtypni OK pér té filluar pastrimin.

8. Pas pastrimit, rrotullojeni celésin e
funksioneve té nxehjes né pozicionin e
caktivizimit.

Kur furra arrin temperaturén e caktuar, dera

kycget. Pér sa kohé dera géndron e kygur,

ekrani tregon &.

Kur furra té jeté ftohur sérish, dera shkyget.

9. Prisni derisa pajisja té ftohet dhe pastaj
pastroni pjesén e brendshme té saj me
njé copé té buté.

12.5 Kujtuesi Pér Pastrimin
Pajisja ju kujton se kur duhet ta pastroni me

pastrim pirolitik. ol pulson né ekran pér
5 sek pas ¢do seance gatimi.

1. Futni Menuja pér té fikur kujtuesin.
2. Zgjidhni Parametrat, Kujtuesi Pér
Pastrimin.

12.6 Heqja dhe instalimi i derés

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i
higni derén e furrés dhe panelet e brendshme
prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé
udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés"
pérpara se té higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!

Mos e pérdorni pajisjen pa panelet prej
xhami.

1. Hapeni derén plotésisht dhe mbani té
dyja menteshat.



2. Ngrini dhe térhigni shulat derisa té
klikojné.

3. Mbylleni derén e furrés né pozicionin e
paré té hapjes. Mé pas ngrini dhe
térhigeni per ta hequr derén nga vendi.

A —

4. Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi
njé sipérfage té€ géndrueshme.

5. Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén B e sipérme té derés dhe

shtyjeni nga brenda pér ta ¢liruar nga
kllapa.

6. Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér
ta hequr.

7. Mbajini panelet prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i

sipérm. Sigurohuni qé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

8. Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe
sapun. Thajini me kujdes panelet prej
xhami. Mos i pastroni panelet prej xhami
né pjatalarése.

9. Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami
dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni

njé klikim kur mbyllni shulat.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej

xhami (A dhe B) né sekuencén e duhur.
Kontrolloni pér simbolin / printimin né anén e
panelit t& xhamit. Secili nga panelet e xhamit
duket ndryshe pér t'a béré ¢gmontimin dhe
montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.

Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend
panelin e mesém prej xhami.
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12.7 Ndérrimi i llambés

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

2. Shképuteni pajisjen nga korrenti.

3. Vendoseni leckén né dyshemené e
furrés.

/\ KUJDES!

Gjithnjé mbajeni llampén halogjene me
njé lecké pér té parandaluar gé mbetjet e
yndyrés té digjen né llampé.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Llamba e pasme

1. Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.

2. Pastroni kapakun prej xhami.

3. Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme qgé i reziston nxehtésisé
300 °C.

4. Instaloni kapakun prej xhami.

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen.

Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet.

Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Pajisja nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet.

Kycje éshté i gaktivizuar.

Llamba éshté e fikur.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré - éshté i aktivizuar.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Err C3 Dera e pajisjes éshté e mbyllur ose kygi i derés nuk
éshté i prishur.

Err F102 Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Err F102 Kygi i derés nuk éshté i prishur.

Ekrani tregon 00:00 .

Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé
dités.

Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé brendshme.

Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé brendshme.
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Té dhénat e nevojshme pér gendrén e

@ shérbimit ndodhen né pllakén e

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
nuk &shté né kété tabelg, fikni dhe ndizni né kornizén e pérparme té pajisjes. Ajo éshté
siguresén e shtépisé pér té rinisur e dukshme kur hapni derén. Mos e higni
pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, pllakén e specifikimeve nga pajisja.
kontaktoni me qendrén e autorizuar t& Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat
shérbimit. kétu:
13.2 Té dhénat e shérbimit Modeli (MOD.)
Nése nuk_e gjeni _df)t_veté _njé zgjidhjt_a.,. Nurmri i produktit (PNC):
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar. Numri i serisé (S.N.):

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit Electrolux
Identifikimi i modelit EOD6P66WX 949499665
Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 0.93 kWh/cikeél
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&  0.69 kWh/cikél
detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
Sasi 32.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat
- Metodat pér matjen e performancés.

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L’.\_‘) elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin 2 e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

Nastojimo biti odrzivi te smanjujemo uporabu papira te su svi korisnicki priru¢nici

EE dostupni na internetu. Pristupite svom potpunom korisni¢kom priru¢niku na
electrolux.com/manuals
Savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
@ dostupni su na electrolux.com/support
R sectronx Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
’( Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.
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— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat nelspravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My
Electrolux Kitchen .

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisniCko odrzavanje.

1.2 Op¢éa sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.
Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.
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Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja oSte¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene Zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecénice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.
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2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Duzina priklju¢nog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straZnje strane
Vijci za montazu 4x25 mm

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;.

Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

Minimalna visina ormari¢a
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

590 (600) mm

Sirina ormari¢a 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm

Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm

cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani
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Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uticnica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrsetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje isklju¢ivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim



polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.
* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.
» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od oSteéenja uredaja.

Vrste kabela primjenjivih za ugradniju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na natpisnoj ploCici. Takoder mozete pogledati
tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektriénog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

+ Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

+ Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjeSavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

Da biste sprijecili ostecenje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce

(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga

mogu se nakupiti iza takve ploce i

uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,

kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se

uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utikac iz utiCnice za napajanje.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.
Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlaStenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrsinskog materijala.
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Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecénice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciSéenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
ku¢ni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.
Neprianjajuce povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog CiS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

Prije provodenja pirolitiCkog ¢iscenja i

pocetnog prethodnog zagrijavanja iz

pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (uklju€ujuéi
police, bo¢ne vaodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko

ciscenje.

Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje

piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako

vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih

ventilacijskih otvora.

Piroliticko CiScenje je operacija na visokoj

temperaturi koja moze osloboditi isparenja

od ostataka kuhanja i materijala, te se

potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog Ciscenja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata

pecnice tijekom i nakon pirolitickog

¢iSéenja kako ne biste ostetili staklene

ploce.

Isparenja koja se ispustaju iz svih

pirolitikih pecénica / ostataka kuhanja,

kako je opisano, nisu Stetna za ljude,

uklju€ujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim

stanjima.

Drzati podalje od uredaja kucne ljubimice

tijekom i nakon pirolitickog ¢isc¢enja i
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Sto se tide Zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kucanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.
Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

Obratite se opcinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
Iskopcajte uredaj iz napajanja.

Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje maloljetne ili kuénih
ljubimaca u uredaju.




3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene

ormarice

@ YouTube

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux Q

Oven - Column installation

N

(mm)

(mm)

Nz
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3.2 Priévrséivanje pecénice za
kuhinjski ormari¢

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Opé¢i pregled

LLL.

%
%E @ o

o

4.2 Dodatna oprema
* Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, pecenje.

* Pekac za pecivo
Za torte i kekse.
» Duboka plitica za rostilj/przenje
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Upravljacka ploc¢a
Regulator funkcija pecnice
Zaslon

Regulator

Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

B} Udubljenje u unutradnjosti
Bl Nosac polica, uklonjiv
Polozaiji polica

Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

* Teleskopske vodilice
Za lakSe umetanje i uklanjanje plitica i
mreze za pecenje.



5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Iskljucivanje i uklju€ivanje

uredaja

Uklju€ivanje uredaja:

1. Pritisnite gumb. Gumb iskoci van.

2. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za odabir zeljene
temperature.

4. Pritisnite OK (U redu).

Okrenite regulator funkcija peénice u

iskljueni polozaj (0] kako biste iskljucili
uredaj.

5.2 Pregled upravljacke ploce

B Uredaj je zaklju¢an.

\/@ Udite u izbornik i odaberite ikonu za ot-
N varanje: Pomoc pri kuhanju.

Udite u izbornik i odaberite ikonu za ot-
varanje: Cis¢enje.

E

Udite u izbornik i odaberite ikonu za ot-
varanje: Postavke

&

Brzo zagrijavanje je ukljucen.

>»>

Kuhanje na pari je uklju¢eno.

3

\I/

Zvucni alarm je ukljucen.

D

Vrijeme zavrSetka je ukljucen.

%
=
o
o

@ Pritisnite za postavljanje: Funkcije sa-
ta.
H» Pritisnite i drzite za postavljanje funkci-

je: Brzo zagrijavanje.

[
<

Vrijeme odgode je ukljucen.

-B- Pritisnite za ukljucivanje ili za iskljuci-
vanje svjetla pecnice.

Tajmer prema gore je ukljucen.

EI Pritisnite i drzite za postavljanje funkci-
je: Zakljuavanje

)| C

Wi-Fi je ukljucen.

OK Pritisnite za potvrdu odabira.

Daljinski rad je uklju¢en.

VD)

5.3 Indikatori zaslona

S— ——?— 0 >> bEMO
-CHHE-HH'BEEE

h:min:s

dpow v o

Ll

9

Zaslon s klju¢nim funkcijama.

6. PRIJE PRVE UPORABE

Za temperaturu ili vrijeme. Crtica je pot-
puno crvena kada uredaj dosegne po-
stavljenu temperaturu.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Pocetno ciscenje
1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

3. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.
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6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe postavite sat i zagrijte
prazan ureda;j.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju [j Postavite
maksimalnu temperaturu.
Pustite uredaj da radi 1 h.

3. Postavite funkciju @) Postavite
maksimalnu temperaturu.
Pustite uredaj da radi 15 min.

4. Postavite funkciju El Postavite
maksimalnu temperaturu.
Pustite uredaj da radi 15 min.
Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
Uredaj moze stvarati neugodan miris i dim.
Provijerite je li protok zraka u prostoriji
dovoljan.

6.3 Bezicna veza

Za spajanje uredaja trebate:

» Bezinu mrezu s internetskom vezom.

* Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu
mrezu.

1. Za preuzimanje My Electrolux Kitchen
aplikacije: Skenirajte QR kod na natpisnoj
plocici pomoc¢u kamere na mobilnom
uredaju za preusmjeravanje na
Electroluxovu poc¢etnu stranicu.

Natpisna plocica nalazi se na prednjoj
strani okvira unutrasnjosti uredaja.
Aplikaciju takoder mozete preuzeti
izravno iz trgovine aplikacija.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Funkcije peénice

2. Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.

3. Okrenite regulator funkcija pec¢nice da
biste odabrali = .

4. Okrenite kontrolni regulator da biste
odabrali Postavke. Ukljucite Wi-Fi.
Pogledajte poglavlje ,Menu: Settings”
(Izbornik: Postavke).

Frekvencija 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. snaga EIRP <20 dBm (100 mW )
Wi-Fi modul NIUS-50

6.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru
otvorenog koda. Electrolux prima na znanje
doprinos zajednica otvorenog softvera i
robotike razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i
softverskih komponenti otvorenog koda Ciji
uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i
da biste vidjeli njihove potpune informacije o
autorskim pravima i primjenjive uvjete
licence, posjetite: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS)

Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini
police.

Vruéi zrak

Za pecenje na tri poloZaja reSetka za pecenje
istovremeno i su$enje hrane.Postavite tempe-
raturu 20 - 40 °C nize nego zaTradicionalno
pecenjeTradicionalno pecenje.Postavite tem-
peraturu 70 - 100 °F niZe nego za

@»| SteamBake
Za dodavanije vlaznosti tijekom kuhanja. Da
biste dobili pravu boju i hrskavu koricu tije-
kom pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgri-
javanja. Za konzerviranje voca i povrca.
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Zamrznuta hrana

—  Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. po-
mfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i
hrskavo dno.

Doniji grija¢
Za pecenje kola¢a s hrskavim dnom i konzer-
viranje hrane.

l‘f‘ \élaino pef:enje . . . .

va funkcija napravljena je za ustedu energi-
je tijekom kuhanja. Kada koristite ovu funkci-
ju, temperatura unutar uredaja moze se razli-
kovati od postavljene temperature. Koristi se
preostala toplina. Snaga grijanja moze se
smanijiti. Za viSe informacija pogledajte po-
glavlje "Svakodnevna uporaba", Napomene:
Vlazno pecenje.

Rostilj
Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu
tostiranog kruha.

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s
kostima na jednom poloZzaju police. Za pripre-
mu zapecenih jela i tamnjenje.

g

Izbornik .
Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Cis-
¢enje, Postavke.

1P)

®

Vruéi zrak, Tradicionalno pecenje: Kad
postavite temperaturu ispod 80 °C,
svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30
sek.

7.2 Napomene za:Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekolo$kog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi

prema: IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecCenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuCuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savijeti i preporuke”,Vlazno pecenje. Opée

preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

7.3 Postavka: Funkcije peénice

1. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za
odabir funkcije peénice.
2. Okrenite kontrolni regulator kako biste

podesili temperaturu OC.
§- pritisnite i drzite za ukljucivanje funkcije:
Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije
peénice.

7.4 Postavka: Kuhanje na pari
Uvjerite se da je uredaj hladan.

1. Napunite udubljenje u unutrasnjosti
maksimalno 250 vode ml iz slavine.
Tijekom kuhanja ili dok je pecnica jo$
vru¢a ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti.

2. Okrenite regulator funkcija peénice za

odabir funkcije pec¢nice 2]
3. Okrenite kontrolni regulator kako biste

podesili temperaturu C

4. Prethodno zagrijte prazan uredaj na 10
min kako bi se stvorila vlaga.

5. Stavite hranu u uredaj.

Kad kuhanje zavrsi:

« Okrenite regulator funkcija pecnice u
isklju€eni polozaj kako biste iskljucili
uredaj.

« Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

« Uvjerite se da je uredaj hladan. Iz udubine
u unutrasnjosti uklonite preostalu vodu.

7.5 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju ¥

Svako jelo u ovom podizborniku ima
preporucenu funkciju pecnice i temperaturu.
Mozete podesiti vrijeme i temperaturu tijekom
kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana
spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati
uz Automatska tezina.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na == za ulazak u Izbornik.
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2. Odaberite ¥ Pritisnite OK.
3. Okrenite kontrolni regulator kako biste

odabrali broj jela. Pritisnite OK.
4. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK.

Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

O

Automatska tezina dostupno.

Legenda

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-
hanja.

=)

Razina police.

Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-

P1 bo peceno
P2 Govede peéenje, 1-15kg;4-5cm E 2; pekac za pecivo
srednje pe&eno debelih komada  Meso przite nekoliko minuta na vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro pe¢eno
éO:r:'ezak, srednje pe- %2%&2322“% ggbgé E IE‘ 3;jelo peceno na mrezi za pecenje
% eso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
P4 yknske M Zi kolika mi Goj tavi. U i
uredaj.
G_ovede pecenje / pi- 15-2kg |j El 2; jelo peceno na mrezi za pe¢enje
rjano (glavno rebro, L : : S .
P5 gornji okrugli odrezak Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Dodajte teku-
debeli but) ’ ¢inu. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peéeno (sporo pe-
cenje)
Govede pecenje, . IE‘ 2; peka¢ za pecivo
P7 srednje peéeno (spo- 1-1.5kg;4-5cm  Koristite svoje omiliene zagine ili jednostavno samo sol i
ro pedenje) debelih komada  gyjeze mijeveni papar. Meso prite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peceno (sporo pe-
cenje)
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
— - ) E 2; pekac za pecivo
P10 Govedi file, srednje 05-1,5kg;5-6  Koristite svoje omiliene zagine ili jednostavno samo sol i
pecen (sporo pecenje) cm debelih komada gyjeze mijeveni papar. Meso prite nekoliko minuta na
P11 Govedi file, peéen vrucéoj tavi. Umetnite u uredaj.
(sporo pecenje)
Telece pecenje (npr. 0.8-1.5kg; 4 cm . < - .
P12 plecka) p je (np debela kc?mada ﬂEl 2;jelo pe¢eno na mrezi za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekucinu. Pecenje
pokriveno.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

P13

Pecena svinjetina,
vrat ili plecka

1.5-2kg

ﬂ B 2;jelo peeno na mrezi za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.

P14

Trgana svinjetina
(sporo pecenje)

1.5-2kg

E 2; pekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacgine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

P15

Svinjska pecenica,
svjeza

1-1.5kg;5-6cm
debelih komada

E 2; jelo peceno na mrezi za pe€enje
Koristite svoje omiljene zacine.

P16

Svinjska rebra

2 - 3 kg; upotrijebi-

te sirove, 2 - 3 cm

tanka svinjska re-
bra

E 3; duboka tava
Dodajte tekucinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

P17

Janjeci but s kosti

1.5-2Kkg;7-9cm
debelih komada

El 2; jelo pec¢eno na pekacu za pecivo
Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

P18

Cijelo pile

1-1.5kg; svjeze

|j B 2; &J 200 ml; slozenac na pekacu za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

P19

Polovica pileta

0.5-0.8 kg

E 3; pekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.

P20

Pile¢a prsa

180 - 200 g po ko-
madu

‘ZI IEI 2; slozenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.

P21

Pilec¢i batak, svjezi

E 3; pekac za pecivo
Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.

P22

Patka, cijela

2-3kg

|j El 2;jelo pe¢eno na mrezi za pecenje

Koristite svoje omiliene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.

P23

Guska, cijela

4-5kg

Ifl El 2; duboka tava

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

P24

Mesna Struca

1 kg

El 2; mreza za pecenje
Koristite svoje omiliene zacine.

P25

Cijela riba, na rostilju

0.5 - 1 kg po ribi

E 2; pekac za pecivo
Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.

P26

Riblji filet

E EI 3; slozenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Torta od sira -
P27 E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
p2g Tortaod jabuka . A= 2; L) 100 - 150 ml; pekaé za pecivo
p2g Tartodjabuka ) B 2; kalup za pitu na mrezi za pe¢enje
Pita od jabuka -
P30 ! EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ 22 cm kalup za pitu
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaéiéi s 2 kg tijesta
P31 orasima E 3; duboka tava
P32 Cokoladni muffini . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Kolac Struca . E 2; kalup za Strucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri 1kg El 2 p(e_!(aé za pe(_:ivo ) '
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi Tk E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P35 Koristite svoje omiljene zacgine. Krumpir rezani na koma-
dice.
gn;jrisano povrce na 1-1.5kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P36 Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
p37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg B 3; pekaé za pecivo
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg B 3; pekaé za pecivo
Meso / povrée laza- 1-15k . - P
P39 njesa spuhim listiéi- g B 2; slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
P40 Zapecenl !(rumplr (si- 1-15kg El 1; sloZzenac na mrezi za pecenje
rovi krumpir) o . .
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeza, tanka - E E 2; lﬂ 100 ml; pekac za pecivo obloZen papirom
za pecenje
P42 Pizzasvjeza, debela - E B 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P43 Quiche ) E 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
E?gllijitrt:h/ ciabatta / 0.8kg E B 2; &] 150 ml; pekac¢ za pecivo obloZen papirom
P44 U za pecenje
Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovitih zi- 1k M . N .
P45 tarica/ raijeni / crni 9 EE 2; &J 150 ml; peka¢ za pecivo obloZen papi-

kruh

rom za pecenje / kalup za kruh na mrezi za pecenje
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7.6 Promjena: Postavke {0
1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice
na == za ulazak u Izbornik.

2. Odaberite 2. Pritisnite OK.
3. Okrenite upravljacku tipku za odabir

postavke. Pritisnite OK.

4. Podesite vrijednost. Pritisnite OK.
Regulator funkcija pec¢nice okrenite u polozaj
isklju¢eno kako biste izasli iz Izbornik.

Izbornik: Postavke

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona 1-5
Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal, 2
03 - Klik, 3 - Zvuk is-
kljucen
04 Glasnoca zujalice 1-4
05 Tajmer prema gore Uklju€eno / Isklju-
¢eno
06 Osvijetljenje unutras-  Ukljueno / Isklju-
njosti ¢eno
07 Brzo zagrijavanje Ukljuéeno / Isklju-
¢eno
08 Podsjetnik Za Ciséenje Ukljugeno / Isklju-
ceno
Wi-Fi Uklju¢eno / Isklju-
09 ¢eno
10 Automatski daljinski Uklju¢eno / Isklju-
rad ¢eno
11 Zaboravi mrezu Da/Ne
12 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:
2468
1 erzija softvera rovjera
3 \Verzija soft Provj
14 Resetiraj sve postavke Da/Ne
Resetiraj ke Da/N

7.7 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali usStedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanije
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.
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8. DODATNE FUNKCIJE

8.1 Blokiranje (&

Ova funkcija sprjeCava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno
kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je
blokirana.

Ukljucite ga kada je uredaj iskljuen - ne
moze se ukljuciti, upravljacka ploca je
blokirana.

EI - pritisnite i drzite za ukljuCivanje funkcije.

Cuje se zvuéni signal. &- 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

&.- pritisnite i drzite za ukljuivanje funkcije.

8.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljucuje
nakon nekog vremena, ako funkcija pec¢nice
radi, a vi ne promijenite niti jednu postavku.

9. FUNKCIJE SATA
9.1 Opis funkcija sata

@ Za postavljanje sata koji prikazuje to¢-
Sat no vrijeme.
Q Za postavljanje tajmera. Po isteku taj-

mera oglasava se zvuéni signal. Ova

Zvucni funkcija ne utjece na rad pecénice.
alarm
Za postavljanje trajanja kuhanja. Po
STOP isteku tajmera oglasava se zvuéni sig-
Vrijeme ku- nal i funkcija pe¢nice se zaustavlja.
hanja
@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku-
Vrijeme od- hanja.
gode
@ Za pode$avanje vremena rada ureda-
Tai ja.. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova
ajmer pre- funkcija ne utjece na rad pecnice.
ma gore
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(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Vrijeme odgode.

8.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se uklju€uje kako bi povrSinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

9.2 Postavka: Sat O
1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na —— za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite regulator za odabir @/Sat.
3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.

4. Pritisnite OK,

9.3 Postavka: Zvuéni alarm £

1. Kad je peénica isklju¢ena, pritisnite @
Kad je pecnica uklju¢ena, dva puta
pritisnite @

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i Q

2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvuéni alarm.

3. Pritisnite OK, Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

Kada vrijeme istekne, pritisnite OK j okrenite

regulator funkcija pecnice u polozaj
iskljuceno.



9.4 Postavka: Vrijeme kuhanja s%

1. Okrenite regulator da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite O nekoliko puta.

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i sr%

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite OK.

Tajmer odmah pocinje odbrojavanje.

Kada vrijeme istekne, pritisnite OK'i okrenite

regulator funkcija pecénice u polozaj

isklju¢eno.

9.5 Postavka: Vrijeme odgode &

1. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za
odabir funkcije.

2. Pritisnite (\D nekoliko puta.

Na zaslonu se prikazuje: sat @ POGETAK.
3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena pocetka.

4. Pritisnite OK.

Na zaslonu se prikazuje: --:-- @ STOP
(ZAUSTAVI).

5. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena kraja.

6. Pritisnite OK.

Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno
vrijeme pocetka.

Kada vrijeme istekne, pritisnite OK'j okrenite

regulator funkcija pec¢nice u polozaj
isklju¢eno.

9.6 Ukljucivanje i iskljucivanje:

Tajmer prema gore

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na E za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir et /
Tajmer prema gore. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba”, Izbornik:
Postavke.

3. Pritisnite OK.

4. Okrenite kontrolni regulator za
ukljucivanje i iskljucivanje funkcije.

5. Pritisnite OK

10. UMETANJE DODATNE OPREME

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

10.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprije¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police
i provjerite jesu li nozice okrenute prema
dolje.
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Pekac za pecivo / Duboka plitica

——

11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koli¢ini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moze pedéi drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporucene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica
za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je slican.

Simboli koristeni u tablicama:

Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

@ Vrijeme pecenja (min)

§§ Vrsta hrane

h =24
Funkcija pec¢nice
°C Temperatura

Dodatna oprema

Polozaj police

]| &

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni
dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektirajuceg posuda.

« Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuc¢a,
promjer 28cm

* Posuda za pecenje - tamna,
nereflektiraju¢a, promjer 26cm

* Ramekin - keramika, promjer 8cm, visina
5cm

» Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28cm

11.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

55§ —

Slatke rolade, 16 ko-  peka¢ za pecivo ili pladanj za 180 2 20-30

mada sakupljanje masnoce

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili pladanj za 180 2 30-40
sakupljanje masnoce

Pizza, smrznuta, 0,35 mreza za pecenje 220 2 10-15

kg
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555
=7

e

°C

Svicarska rolada pekac za pecivo ili pladanj za 170 25-35
sakupljanje masnoce

Brownie pekac za pecivo ili pladanj za 175 25-30
sakupljanje masnoce

Sufle, 6 komada keramicke ramenice na mrezi 200 25-30
za pecenje

Biskvitna podloga za  kalup za dno torte na mrezi za 180 15-25

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na mrezi 170 40 - 50
za pecenje

PosSiranariba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili pladanj za 180 20-25
sakupljanje masnoce

Cijela riba, 0.2 kg pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-35
sakupljanje masnoce

Riblji filet, 0,3 kg pizza tava na mrezi za pece- 180 25-30
nje

Posirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili pladanj za 200 35-45

kg sakupljanje masnoce

Raznji¢, 0,5 kg pekac¢ za pecivo ili pladanj za 200 25-30
sakupljanje masnoce

Kolaci¢i, 16 komada  pekac za pecivo ili pladanj za 180 20-30
sakupljanje masnoce

Makroni, 24 komada  pekac¢ za pecivo ili pladanj za 180 25-35
sakupljanje masnoce

Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili pladanj za 170 30-40
sakupljanje masnoce

Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-30

da sakupljanje masnoce

Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili pladanj za 150 25-35

komada sakupljanje masnoce

Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili pladanj za 170 20-30
sakupljanje masnoce

Povrée, posirano, 0.4  pekac za pecivo ili pladanj za 180 35-45

kg sakupljanje masnoce

Vegetarijanski omlet  pizza tava na mrezi za pece- 200 25-30
nje

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-30

0,7 kg

sakupljanje masnoce

11.4 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema IEC 60350-1.
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& = = °C 8

Mali kolaéci, 20 po plitici Tradicionalno pecenje Peka¢ za 3 170 20-35
pecivo
Mali kolagi, 20 po plitici Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35
pecivo
Mali kolaéi, 20 po plitici Vrugi zrak Pekac za 2i4 150 - 160 20-35
pecivo
Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pecenje Mreza za 2 180 70-90
@20 cm pecenje
Pita od jabuka, 2 kalupa Vruci zrak Mreza za 2 160 70 -90
@20 cm pecenje
Biskvit bez masnoce, ka-  Tradicionalno pe€enje Mreza za 2 170 40 - 50
lup za kola¢e @ 26 cm 1) pecenje
Biskvit bez masnoce, ka- Vrudi zrak Mreza za 2 160 40 - 50
lup za kolace @ 26 cm 1) pecenje
Biskvit bez masnoce, ka-  Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60
lup za kolace @ 26 cm 1) pecenje
Prhko tijesto Vruéi zrak Peka¢ za 3 140 - 150 20-40
pecivo
Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 150 25-45
pecivo
Prhko tijesto Tradicionalno pecenje Peka¢ za 3 140 - 150 25-45
pecivo
Tost 4 - 6 komada 1) Rostilj Mreza za 4 maks. 1-5
' pecenje
Govedi burger, 6 komada, Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30
0,6 kgz) pecenje,
’ pladanj za
sakupljanje
masnoce

1) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.

2) Stavite mrezu za pecenje na trecu razinu, a posudu za sakupljanje masnoce na drugu razinu u pecnici. Pe¢nicu
prethodno zagrijte 10 minuta. Okrenite hranu na drugu stranu nakon proteka polovice vremena kuhanja.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

¢ Prednju stranu uredaja ocistite samo

/\ UPOZORENJE! krpom od mikrovlakana s toplom vodom i

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim blagim deterdzentom.

uputama. » Za Ci8c¢enje metalnih povrsSina Kkoristite
otopinu za cis¢enje.

12.1 Napomene za ¢iSéenje * Mrlje ocCistite blagim deterdzentom.

eew s Svakodnevna uporaba
Sredstva za ¢iS¢enje
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» Ocistite unutrasnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

» Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili
na staklima vrata. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite uredaj da radi
barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte
hranu u uredaju dulje od 20 minuta.
Osusite unutrasnjost uredaja samo krpom
od mikrovlakana nakon svake uporabe.

Dodatna oprema

» Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdzent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne Cistite dodatnu opremu s
neprijanjajué¢im povrsinama pomocu
abrazivnih sredstava za CiS¢enje ili
predmeta s os$trim rubovima.

12.2 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti
Odistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste

uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s
parom.

]
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Za funkciju: SteamBake ocistite peénicu
svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

1. Ulijte: 250 ml alkoholnog octa u
udubljenje u unutrasnjosti.
Koristite najviSe 6%-ni ocat bez ikakvih
dodataka.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.

12.3 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite kataliticke
ploce.

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke i uklonite ga.

Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama
morate usmijeriti prema naprijed.

12.4 Piroliti¢ko ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Postoji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaiji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati
oStecenje pecnice.

Ne pokrecite funkciju ako niste potpuno

zatvorili vrata pecnice.

Tijekom ¢iS¢enja svjetlo pecnice je iskljuceno.

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. lzvadite svu dodatnu opremu.

3. Ocistite dno pecnice i unutrasnje staklo
vrata toplom vodom, mekom krpom i

blagim deterdzentom.
4. Okrenite regulator funkcija pecnice za

ulazak u izbornik —=.
5. Okrenite kontrolni regulator za odabir

&iscenje mf i pritisnite OK.

Opcija Trajanje
C1 - Lagano ¢iséenje 1h

C2 - Normalno &iSc¢enje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa ¢isc¢enja i pritisnite OK,

7. Pritisnite OK za pocetak &iséenja.
8. Nakon ¢CiSéenja regulator funkcija peénice
okrenite u polozaj isklju¢eno.
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Kada je pec¢nica na postavljenoj temperaturi,
vrata se zaklju€avaju. Dok se vrata ne

otklju€aju, zaslon prikazuje B

Kada je pecnica ponovno hladna, vrata se

otklju¢avaju.

9. Pricekajte dok se uredaj ne ohladi, a
zatim ocistite unutrasnjost mekom krpom.

12.5 Podsjetnik Za Ciséenje
Uredaj vas podsjeca kad ga trebate ocistiti

pirolitickim ¢is¢enjem. rrrr/ treperi na zaslonu
5 sek nakon svakog kuhanja.

1. Unesite Izbornik za isklju€ivanje
podsjetnika.

2. Qdaberite Postavke, Podsjetnik Za
Ciscenje.

12.6 Uklanjanje i postavljanje vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploce.
Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje
staklene ploce kako biste ih ocistili. Prije nego
Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele
upute "Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

kliknu.

3. Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog
otvorenog polozaja. Zatim podignite i
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povucite kako biste uklonili vrata sa
sjedista.

4. Stavite vrata na meku krpu na stabilnu
povrsinu.

5. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop¢u.

6. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. Drzite staklene ploCe vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu.
Pocnite od gornje ploce. Provijerite je li
staklo potpuno iskliznulo iz lezista.

ol

8. Staklene ploce ocistite sapunom i vodom.
Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene
ploce ne perite u perilici posuda.

9. Nakon CiS¢enja, postavite staklene ploce i
vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ce

se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A iB) vratite
ispravnim redoslijedom. Provijerite simbol/
ispis na bo¢noj strani staklene ploce. Svaka
staklena ploca izgleda drugacije kako bi se
demontaza i montaza olakSale.



Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.

A

Provijerite je li srediSnja staklena plo¢a
pravilno postavljena u leziste.

A

12.7 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. IskljuCite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Odspoijite uredaj iz elektricnog napajanja.
3. Stavite krpu na dno pecnice.

/\ OPREZ!

Uvijek drzite halogeno svjetlo krpom kako
biste sprijecili izgaranje ostataka
masnoce na zarulji.

Straznja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite
ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite Zarulju svjetilike
odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

13. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Problem

Provjerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektricno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljucen.

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.
Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.
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Problem

Provjerite ako ...

Err F102

Blokada vrata nije slomljena.

Na zaslonu se prikazuje 00:00.

Nestalo je struje. Podesite sat.

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti.

Previ$e je vode u udubini unutrasnjosti pe¢nice.

®

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske
koja nije u ovoj tablici, iskljucite kucni
osigurac i ponovno ukljucite uredaj. Ako
se Sifra pogreske i dalje pojavljuje,
obratite se servisnom centru.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plo€ica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda (PNC):

Serijski broj (S.N.):

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloskom dizajnu i oznaéivanju energetske u€inkovitosti

Naziv dobavljac¢a Electrolux

Identifikacija modela EOD6P66WX 949499665
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Mass

32.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.
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15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte

nadleznu sluzbu.

HRVATSKI
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume

EE kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt electrolux.com/
manuals
Nouandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
@ leiate aadressilt electrolux.com/support
R gectrox Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
}( rakendus My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.
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A2 OHUTUSINFO. .....oooooooooooeecoeoeooeees oo 56
2. OHUTUSJUHISED. .......oooooooomereemanaeessssss e 58
3. PAIGALDAMINE.......oooo oo 61
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5. JUHTPANEEL ....ooooooo oo 63
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST ....oooovvvvovovveevveveeeenmmsssssssssssssssssss e 63
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE ..........oommroresoeeeeeeeeeeeeeeeeseeooosoosoossnss 64
8. LISAFUNKTSIOONID. ..........ooooooeeeeeeeeeenessssossssssssesss e 69
9. KELLA FUNKTSIOONID. .........ooocoooooeeeceoonsossssssssssssssss s 70
10. LISATARVIKUTE KASUTAMINE.......coocossooo oo 71
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID. .......ooooooommmrerorsesssosssssseesee oo 72
12. PUHASTUS JA HOOLDUS.......covvvvvoememmmmmnnonsonssssssssss e eeeeeeeeeesessssssseeeee 74
13, VEAOTSING ... 77
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My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen .

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
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talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on k00gimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrithendus

» Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

» Arge tommake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

» Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

Kapi minimaalne kdrgus
(té6pinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)

590 (600) mm

Kapi laius 560 mm

Kapi sligavus 550 (550) mm

Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme stigavus 569 mm
Sisseehitatud seadme su- 548 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm

asub tagumisel kiljel pa-
rempoolses nurgas
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« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

* Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nbuetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis pd6rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele I1ahedal voi
seadme all olevas niSis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

* Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

* Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.




» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele.Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvoéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

+ Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

» Olge seadme to66tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

» Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

+ Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

« Emailkihi kahjustamise v&i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k66gimodobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!
Kehavigastuse, tulekahju voi seadme

kahjustamise oht.

« Enne hooldustoiminguid lllitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

* Kui ukse klaaspaneeli tekib mdra, tuleb
see kohe valja vahetada. Po6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

* Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
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Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kGdrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

» Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroliilispuhastamine

/\ HOIATUS!

Pdrolidtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
klpsetusplaadid voi muud kdogiriistad
voivad puroludspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri tottu kahjustuda;
samuti voib neist selle kdigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

Enne puroliidspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:

— mis tahes toidujaatmed, oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

Lugege hoolikalt kéiki purolldtilise

puhastamise juhiseid.

Hoidke lapsed purolidtilise puhastamise

ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga

kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

Purolidspuhastamine toimub korgel

temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolUuspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

Purolutilistest ahjudest/

toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud

ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

PuroliUspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke

vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
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/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht.

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moéeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

» Lo&igake elektrijune seadme lahedalt 1&bi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.



3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS! 3.1 Sisseehitamine

Vt ohutust kasitlevaid peatukke u YouTube www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

3 Juhtpaneel
F ? q Klpsetusreziimide nupp
| (I) — Ekraan
Juhtnupp
'r Kuumutuselement
&%@ =R - P
@ [ Ventilaator
)
E_%E Bl Veesivend
10 Kij B El Riiulitugi, eemaldatav
lkV S Riiuli asendid
4.2 Lisatarvikud Kupsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
. Traatrest rasva kogumiseks.
h - . . * Teleskoopsiinid
Kupsdg(tjuslnoudele, koogivormidele, Kupsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
. &ri?ssletisblaat sisestamiseks ja eemaldamiseks.
Kookide ja kupsiste jaoks.
* Grill-/kiipsetuspann
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5. JUHTPANEEL

5.1 Seadme sisse-ja valjaliilitamine
Seadme sisselulitamiseks:

1. Vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

3. Soovitud temperatuuri valimiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage OK.

Seadme véljalilitamiseks keerake

kuumutusreziimide nupp @-asendlsse.

5.2 Juhtpaneeli lilevaade

B Seade on lukus.

\/@ Sisenege menlisse ja valige avami-
N seks ikoon: Juhendatud kiipsetamine.

m/ Sisenege menliusse ja valige avami-
seks ikoon: Puhastamine.

Sisenege menlisse ja valige avami-
seks ikoon: Seaded

&

Kiirkuumutus on sisse lulitatud.

>»>

Aurukipsetus on sisse lulitatud.

3

\I/

Minutilugeja on sisse lulitatud.

D

LSpp on sisse lUlitatud.

%
=
o
o

[
<

Viivitusaeg on sisse lulitatud.

@ Vajutage seadistamiseks Kella funkt-
sioonid.

H» Funktsiooni seadistamiseks vajutage
ja hoidke: kiirkuumutus.

-B- Vajutage ahjuvalgusti sisse- ja véljall-

o litamiseks.

E Funktsiooni valimiseks vajutage ja

hoidke: lukustatud.

Uptimer on sisse lllitatud.

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.

)| C

Wi-Fi on sisse lulitatud.

5.3 Ekraani indikaatorid

®' I ” =HEo»nzm

l lll
QQOPQ::;';' Vm/e;o}

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Kaugjuhtimine on sisse lUlitatud.

VD)

Temperatuuriks voi ajaks. Kui seade
saavutab seatud temperatuuri, on riba
taielikult punane.

3. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tuhi
seade ja seadke aeg.

1. Eemaldage seadmest kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon £ seadke
maksimaalne temperatuur.
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Laske ahjul to6tada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon . Seadke
maksimaalne temperatuur.
Laske ahjul to6tada ligikaudu 15 min.

4. Valige funktsioon (] seadke
maksimaalne temperatuur.

Laske ahjul to6tada ligikaudu 15 min.
Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see on
jahtunud. Ahjust voib eralduda Idhna ja
suitsu. Veenduge, et 6huvool ruumis on
piisav.

6.3 Juhtmevaba lihendus

Seadme uUhendamiseks vajate jargmist:

* Interneti-ihendusega WiFi-vorku.

» Samasse juhtmevabasse vorku Uhendatud
mobiilseade.

1. Rakenduse My Electrolux Kitchen
allalaadimiseks: Electroluxi kodulehele
likumiseks skaneerige andmesildi QR-
kood oma mobiilseadme kaameraga.
Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Rakenduse saate alla laadida
ka otse rakenduste poest.

2. Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.

3. Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu,

et valida f

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kiipsetusreziimid

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil
ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tempera-
tuur 20-40 °C madalamaks, kui funktsiooni-
gaUlemine + alumine kuumutus.

4. Keerake juhtnuppu, et valida: Seaded.
Lilitage sisse Wi-Fi. Vt peatukki "Menu:
Seaded".

Sagedus 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maksimaalne EIRP <20 dBm (100 mW)
voimsus
WiFi-moodul NIUS-50

6.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pdhinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. Electrolux tunnustab avatud
tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest
arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
|ahtekoodile, mille litsentsitingimused
nduavad avaldamist ning nende taieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(kaust NIUS).

Kiilmutatud toiduained

—  Valmistoidu krébedaks muutmiseks (nt friikar-
tulid, kartuliviilud voi kevadrullid) krobedaks
muutmiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa kipsetamiseks. Intensiivseks pruunista-
miseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

QIemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimi-
seks.

Alumine kuumutus
Krobeda pdhjaga kookide kipsetamiseks ja
toidu hoidistamiseks.

& SteamBake
Niiskuse lisamiseks toiduvalmistamise ajal.
Oige varvi ja krébeda kooriku saavutamiseks.
Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks.
Puu- ja kédgiviljade sailitamiseks.
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lﬁ Niiske kiipsetus p66rdohuga

¢ See funktsioon on ette nahtud energia saast-
miseks toiduvalmistamise ajal. Selle funkt-
siooni kasutamisel voib temperatuur seadme
sees erineda seatud temperatuurist. Kasuta-
takse ara jaaksoojust. Kittevéimsust voib va-
hendada. Lisateavet leiate peatiikist "lgapae-
vane kasutamine", Markused: Niiske kiipse-
tus p66rdéhuga.




Grill
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rés-
timiseks.

Turbogrill

Kontidega suurte liha- vdi linnulihatlikkide
rostimiseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimi-
seks ja pruunistamiseks.

Meniiii
MenuUsse sisenemiseks: Juhendatud kiipse-
tamine, Puhastamine, Seaded.

1Y)

®

Poorddhk, Ulemine + alumine kuumutus
Kui seate temperatuuri alla 80 °C, kustub
lamp automaatselt 30 sekundi parast.

7.2 Notes on:Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NOuanded ja ndpunéited*,Niiske kiipsetus
poordéhuga.Uldiseid
energiasadastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

7.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri OC valimiseks keerake
juhtnuppu.

§- funktsiooni sisselllitamiseks vajutage ja
hoidke all: Kiirkuumutus. See on saadaval
modne ahju funktsiooni jaoks.

7.4 Seade: Aurukiipsetus

Veenduge, et seade on kulm.

1. Kallake ahjuddnsuse siivendisse 250 ml
kraanivett.

Klpsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahjuédnsuse suvendisse
vett valada.

2. Kuumutusfunktsiooni % valimiseks
keerake kuumutusfunktsioonide nuppu.

3. Temperatuuri OC valimiseks keerake
juhtnuppu.

4. Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tihja
ahju 10 min.

5. Sisestage ahju toiduained.

Kui toiduvalmistamine 16peb:

» Keerake kipsetusreziimide nupp valjas-
asendisse, et seade valja lilitada.

» Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur voib
pohjustada nahapdletust.

* Veenduge, et seade on kilm. Eemaldage
ahju slivendist jarelejdanud vesi.

7.5 Seaded: Juhendatud

kiipsetamine ¥
Iga selles alammendius oleva roa juurde
kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.

Saate reguleerida aega ja temperatuuri
klipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on
valmis.

Ménede roogade puhul saate seda
valmistada ka Kaaluautomaatika.

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menu.

2. Valige ¥, Vajutage OK.
3. Roa numbri valimiseks keerake

juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.
4. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu

oK.

Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Kaaluautomaatika saadaval.

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.

Riiuli tasand.

o= ¢ | o
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P1 Rostbiif, vahekiips |E|
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat
P2 Rostbiif, poolkiips paksused tikid ~ Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, tiiskiips messe.
Steik, poolkiips lzor;aizsggetc;”\(/llﬁug E B 3; toidu réstimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Veiseliha rostbiif /- 15-2kg = 2; toidu rostimine traatrestil
hautatud veiseliha (ri- L L - .
P5 biliha. sisetiikk. 14bi- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
kasva;nud) ’ ku. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)
” — ) E 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg;4-5cm Kasytage oma lemmikviirtse véi litsalt soola ja varsket
(aeglane kiipsetamine)  paksused tlikid  janvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
P8 Rostbiif, taiskiips nil. Sisestage seadmesse.
(aeglane kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane kipsetamine)
- — ) B 2; kiipsetusplaat
P10 Filee, poolkiips (aeg-  0.5-1,5kg;5-6  Kasutage oma lemmikviirtse v&i lihtsalt soola ja vérsket
lane kiipsetamine) cm paksused tkid  jahyatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
Fil 4hekii nil. Sisestage seadmesse.
P11 ilee, véhekiips (aeg-
lane klipsetamine)
:T]?satl;g:gkvk?smallha Ongugekgtjk:;m Ifl E 2; toidu réstimine traatrestil
P12 Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
P13 sg:tti'jt;f seakael voi 1.5-2kg |j El 2; toidu réstimine traatrestil
Pd&orake liha poole kiupsetusaja méédudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg E 2 kiipsetusplaat
P14 I:\:)e toiduvalmistami- Kasuiage oma lemmikvirtse. Pddrake liha poole kipsetu-
saja moodudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
P15 3;:;:2: seljatiikk, L _;);ksshgedst;zgm El 2; toidu réstimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Searibid 2 - 3 kg; kasutage E 3; ahjupann
P16 ptgf(’s"j':éiﬁ ;e?;‘r’lg‘l Lisage vedelikku, et katta ndu p&hi. Pédrake liha poole
sid kiipsetusaja méddudes.
P17 Tallekoot, luudega 1-Sa_k2353e;d7ta?<igm B 2; toidu réstimine kiipsetusplaadil

Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kiipsetusaja méodu-
des.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Kana, terve 1-1.5kg; varsked #[—] 2; L) 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 Kasutage oma lemmikvirtse. P66rake kana poole kiipse-
tusaja moéddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
P19 Pool kana 0.5-0.8 kg El 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikviirtse.
Kanarind 180 - 200 g tiikid E E 2; vormiroog traatrestil
P20 Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.
Kanakoivad, varsked - B 3; kiipsetusplaat
P21 Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
Part, terve 2-3kg |j E 2; toidu réstimine traatrestil
P22 Kasutage oma lemmikviirtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méodudes.
Hani, terve 4-5kg ﬂ E 2 ahjupann
P23 Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. Pé6rake hane poole kiipsetusaja méddudes.
P24 Pikkpoiss kg BZ; traatrest
Kasutage oma lemmikvdirtse.
P25 Terve kala, grillitud 05-1 kggakala koh- El 2 k'L'lpseEl_JspIe_lat N .
Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvurtse ja -lrte.
P26 Kalafilee ) E B 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
p27 Juustukoo El 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
p2g Ounakook . EB 2; L) 100 - 150 ml; kiipsetusplaat
p2g Ounakook . El 2; koogivorm traatrestil
Ounapirukas -
P30 P EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm koogivorm
traatrestil
P31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast B 3; ahjupann
P32 Sokolaadimuffinid ; [E 2; laa) 100 - 150; muftinialus traatrestil
P33 Pétsikook . B 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1kg B 2. kiipsetusplaat

Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P35 Viilud kg El 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
g;'"'tUd kodgiviljase- 1-1.5kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
P36 Kasutage oma lemmikviirtse. Loigake kodgiviljad tukki-
deks.
P37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg El 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg o
P38 kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Liha/(koogivilja) la- 1-1.5kg . . .
P39 sanje kuivade pasta- El 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
P40 E:r't‘mg?rataan (toored 1-1.5kg E 1; vormiroog traatrestil
P&orake toitu poole kilipsetusaja méddudes.
P41 Varske pitsa, Shuke - E B 2; M 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat
P42 Vérske pitsa, paks - ‘E IEI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga
P43 Quiche . B 2; kiipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabatta/sai 0.8kg ‘Z] IEI 2; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
P44 kipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
P45 $E:Z':j:ig /Rukis/ kg E B ;2 &J 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud

kiipsetuspaberiga / leivapann traatrestil

7.6 Muutmine: Seaded

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menuu.

2. Valige @ Vajutage OK,

3. Satte valimiseks podrake nuppu.
Vajutage nuppu OK.

4. Reguleerige vaartust. Vajutage nuppu
OK

Keerake kuumutusfunktsioonide nupp valjas-
asendisse, et valjuda Menud.
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Menuu: Seaded
Satte Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid :15 : Egﬁs\,{;j;skléps,
04 Helitugevus 1-4
05 Uptimer Sees / Véljas
06 Sisevalgustus Sees / Véljas
07 Kiirkuumutus Sees / Véljas




Satte Vaartus

08 Puhastamise meelde-  Sees / Véljas
tuletus

09 Wi-Fi Sees / Véljas

10 Automaatne kaugtéd-  Sees / Véljas
tamine

11 Tuhista vork Jah/ei

12 Demoreziim Aktiveerimiskood:

2468
13 Tarkvaraversioon Kontrollida
14 Taastatehaseseaded Jah/ei

7.7 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kilipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, putdke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.

8. LISAFUNKTSIOONID

8.1 Lukk &

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade tootab — seatud
kipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.

Lulitage see sisse, kui seade on valjas — seda
ei saa sisse lulitada, juhtpaneel on
lukustatud.

Kiipsetamine p6ordohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus péordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi péarast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lllitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

El — funktsiooni sisse lUlitamiseks vajutage ja
hoidke.

Kostab signaal. (8 - vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud.

EI — funktsiooni vélja lUlitamiseks vajutage ja
hoidke.
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8.2 Automaatne viljaliilitus

Turvakaalutlustel lilitub seade mone aja
parast valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te
Uhtegi satet ei muuda.

C) © (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

9. KELLA FUNKTSIOONID

9.1 Kella funktsioonide kirjeldus

@ Praegust kellaaega kuvava kella sea-
distamiseks.
Kellaaeg
D Po6érdloenduse taimeri seadmiseks.
Minutil Kui taimer joéuab nulli, kélab signaal.
lnuj; Uge-  gee funktsioon ei modjuta ahju t66d.
Toiduvalmistusaja kestuse seadmi-
SToP seks. Kui taimer jouab nulli, kostub he-
Kiipsetus- lisignaal ja kuumutusfunktsioon Itlitub
aeg automaatselt valja.
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I16pu edasi-
o likkamiseks.
Viivitusaeg
@ Seadme td0aja kestuse naitamiseks.
" Maksimumaeg on 23 h 59 min.See
Uptimer

funktsioon ei mdjuta ahju t66d.

9.2 Seaded: Kellaaeg O

1. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisse—, et siseneda Men(.

2. Pdorake juhtnuppu, et valida @/
Kellaaeg.
3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK.
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(°C) D (n)

250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei té6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.

8.3 Jahutusventilaator

Seadme 66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

9.3 Seaded: Minutilugeja £

1. Kui ahi on valja liilitatud, vajutage O©. Kui
ahi on sisse lilitatud, vajutage kaks korda

O
Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja Q

2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.
Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake

kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.

9.4 Seaded: Kiipsetusaeg %

1. Keerake nuppu, et valida kuumutusreziim
ja seadke temperatuur.

2. Vajutage korduvalt O,

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja %
3. Kupsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK,
Taimer alustab kohe po6rdloendust.
Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake

kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.



9.5 Seaded: Viivitusaeg &

1. Keerake kuumutusreziimide nuppu, et

valida funktsioon.
2. Vajutage korduvalt @
Ekraanil kuvatakse: kellaaeg & START.
3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.
4. Vajutage nuppu OK.
Ekraanil kuvatakse: ==:-- @ STOPP .
5. Lopuaja seadmiseks keerake juhtnuppu.

6. Vajutage nuppu OK.
Taimer alustab maaratud algusajal
poordloendust.

Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake
kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.

10. LISATARVIKUTE KASUTAMI

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

10.1 Tarvikute sisestamine

Véike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abinéud. Korge serv riiuli
Umber ei lase koogitarvetel riiulilt maha
libiseda.

Traatrest

9.6 Sisse ja vilja
liilitamiseks: Uptimer ©)

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse=—, et siseneda Menuu.

2. Keerake juhtnuppu, et valida @/
Uptimer. Vaadake peatukki ,Igapadevane
kasutamine®, Menui: Seaded.

3. Vajutage nuppu OK,

4. Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks
keerake juhtnuppu.

5. Vajutage nuppu OK.

NE

Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kupsetusplaat / Siigav pann

Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.
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11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused

soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kiupsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tllpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja

asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Tabelites kasutatud siimbolid:

§§ Toiduaine tiip

E| Riiuli asend

@ Kupsetusaeg (min)

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga kodgindusid ja mahuteid. Neil on
parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel kooginoudel.

« Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,
18bim&6t 28cm

» Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
18bim&6t 26cm

= * Portsjonivormid - keraamilised, 1abimdot
— - 8cm, kdrgus 5 cm
KipsetusreZiim » Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,
1abimdot 28cm
°C Temperatuur
, A 11.3 Niiske kiipsetus poordohuga
— Lisatarvik
o Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
— o,

L, = C = O
Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tukki
Rullid, 9 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kllmutatud, traatrest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tlkki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
Poseeritud kala, 0,3 kUpsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
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pa— o,
&, = C = O
PosSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
SasIokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tukki klipsetusplaat v&i rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tlkki
Muretaignakilipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tlkki
Koogikesed, 8 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kddgiviljad, poSeeri-  kupsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepéarased kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 4 25-30
kodgiviliad, 0,7 kg
11.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
= — o,
L, = =l C O

Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 170 20-35
plaadil mutus plaat

Véikesed koogid, 20 tk P66rdéhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35
plaadil plaat

Vaikesed koogid, 20 tk P66rdéhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35
plaadil plaat

Ounakook, 2 vormis @20  Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 180 70 -90
cm mutus

Ounakook, 2 vormis @20  Péoérdéhk Traatrest 2 160 70 -90
cm

Rasvatu biskviitkook, @ Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 170 40 - 50
26 cm koogivorm 1) mutus

Rasvatu biskviitkook, & P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50
26 cm koogivorm 1)

Rasvatu biskviitkook, & P66rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60
26 cm koogivorm 1)

Liivaklpsised Po6rdéhk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40

plaat
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§5§ 4 —g o

Liivakupsised P66rdohk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45
plaat

Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 140 - 150 25-45
mutus plaat

Rostleib/-sai. 4-6 tk 1) Grill Traatrest 4 max 1-5
Veiselihaburger, 6 tiikki, Grill Traatrest, 4 max 20-30
rasvapann

0,6 kg2)

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

2) Pange traatrest ahju kolmandale tasandile ja rasvapann ahju teisele tasandile. Eelsoojendage ahju 10 minutit.

Keerake toitu poole kiipsetusaja méddumisel.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

* Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

lgapdevane kasutamine

* Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.

» Niiskus vbib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kiipsetamist 10 minutit
tootada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koéik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.
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+ Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

12.2 Veeanuma puhastamine

Puhastage ahjuddnsuse suvendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
aurukUpsetust.

@

Funktsioonile: SteamBake puhastage
ahju iga 5 — 10 toiduvalmistamistskli
jarel.

1. Kallake 250 ml vett ahju pohjas olevasse
suivendisse.

Kasutage max 6%-list iima lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul aadikal
lubjasettejaagid toatemperatuuril
lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

12.3 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kulgseina kdljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage.
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Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihvtid
peavad olema suunatud ettepoole.

12.4 Puroliiuspuhastamine

/\ HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju
kahjustada.

Arge kaivitage, kui ahju uks ei ole taielikult
suletud.

Puhastamise ajal ahju tuli ei pole.

1. Lilitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Eemaldage koik tarvikud.

3. Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoimelise
noudepesuvahendi ja pehme lapiga.

4. Keerake kipsetusreziimide nuppu, et

siseneda meniilisse —.
5. Puhastaminerm/valimiseks keerake
juhtnuppu ja vajutage OK.

Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1 h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min

6. Keerake juhtnuppu, et valida
puhastusprogramm ja vajutage OK.
7. Vajutage puhastamise alustamiseks OK.

8. Parast puhastamist keerake

klipsetusreziimide nupp véaljas-asendisse.
Kui ahi on joudnud seatud temperatuurini,
uks lukustub. Kuni uks lukust avaneb,

kuvatakse ekraanil El

Kui ahi on taas maha jahtunud, siis ukselukk

vabaneb.

9. Oodake, kuni seade jahtub, ja seejarel
puhastage selle sisemust pehme lapiga.

12.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb

purolidtilise funktsiooniga puhastada. mr/
vilgub ekraanil 5 s parast iga
toiduvalmistamisseanssi.

1. Meeldetuletuse valja lilitamiseks
sisestage Menu.

2. Valige Seaded, Puhastamise
meeldetuletus.

12.6 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
tahelepanelikult labi terve peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ima
klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke mélemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tdmmake sulguritest, kuni need
lahti klopsatavad.
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3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tostke ja
tdbmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. Vajutage ukse Ulemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kdljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tommake need
Ukshaaval ettevaatlikult vélja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
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Arge peske klaaspaneele
noudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma
kohale.

Kui uks on digesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kidpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi diges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kiljel on siimbol / pealetrikk.
Kdik klaaspaneelid ndevad lahtivotmise ja
kokkupanemise hdlbustamiseks valja
erinevad.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab klops.

Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

12.7 Lambi vahetamine

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht.
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Lahutage seade vooluvdrgust.

3. Asetage ahju pohjale lapp.



/N\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide polemist.

Tagumine lamp
1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Kontrollige, kas...

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on valja lulitatud.

Lamp on valja lulitatud.

Niiske klipsetus p66rdéhuga on sisse lulitatud.

Lamp ei todta.

Lamp on labi pdlenud.

Err C3 Seadme uks on suletud véi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.
Err F102 Ukselukk ei ole katki.

Naidikul kuvatakse 00:00.

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist vélja.

Ahjudonsuse stivendis on liiga palju vett.

®

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida
tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja
sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, p66rduge volitatud
teeninduskeskuse poole.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.) :
Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):
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14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi

Electrolux

Mudeli tunnus

EOD6P66WX 949499665

Energiatdhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju tatp Integreeritud ahi
Mass 32.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektri
auruahjud ja grillid — Efektiivsuse mddtmise meetodid.

lised toiduvalmistusseadmed - 1. osa: Pliidid, ahjud,

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/:) téhistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud
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seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

25

Atbilstosi musu ilgtspéjiguma mérkiem més samazinam papira daudzumu un
nodro$inam lietoSanas instrukcijas tieSsaisté. Atrodiet pilno lietoSanas instrukciju
vietné electrolux.com/manuals

sanemtu lieto$anas ieteikumus un brosdras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju vietné electrolux.com/support

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.
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S

] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play

80 LATVIESU



1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericém My Electrolux
Kitchen .

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bé€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droS8ibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.
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lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas tiridanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana + Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
/\ BRIDINAJUMS! cimdus un slégtus apavus.
L oo o * Nevelciet ierici aiz roktura.
lerici drikst uzstadit tikai sertificéti - Uzstadiet ierici dro$a un atbilstoa vieta,
specialisti. kas atbilst uzstadianas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericem piemérotu attalumu.

* Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespejams brivi atvert tas durvis.

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.
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» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

SkapiSa minimalais aug-
stums (skapiSa zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

590 (600) mm

Skapi$a platums 560 mm

SkapiSa dzilums 550 (5650) mm

lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices prieksSpuses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams

nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

« Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

< Srierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela vadu Skérsgriezumu dati ir noraditi
tehnisko datu plaksnites kopjaudas
sadala.Varat skatit ari tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
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brunajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet §1 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* |zslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabgjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam
personam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerls€josa térauda krasas
maina neietekmeé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika $is durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tirisana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas

mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.
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Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk|us,

Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
dro$ibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/kKimisko
izmeSu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.




» Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriekS€jas
karséSanas iznemiet no cepeskrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuSo/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

» Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko firiSanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamér
darbojas pirolitiska firisana. lerice klust loti
karsta un no priek§€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

» Pirolitiska tiriSana ir augstas temperatiras
process, kur$ var izraisit izgarojumu
rasanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapec
patéréetajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriek$ejas karsésanas laika un péc
tas.

* NeizSlakstiet vai neizlejiet Gdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas tirisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

« Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto edienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

+ Pirolitiskas tiriSanas un iepriek$€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
bat loti jutigi pret temperatiras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

* NepiedegoSas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bat ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Elektrosoka risks.

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

* Atviengjiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

LATVIESU 85



3.1 lebuve
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves méebelem

4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparéjs parskats

LAL,

b 3 o

f&%@

@:
~ o]

&
o

4.2 Papildpiederumi

Restots plaukts

Gatavosanas traukiem, kuku formam,
cepesiem.

Cepama Paplate

Kakam un biskvitiem.

Grila/cepama panna

Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators
Sildelements

@ Lampa

Ventilators

B Tilpnes reljefs

El Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu limeni

Paredzéets(-a) apbrininasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

* Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un
restoto plauktu.
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5. VADIBAS PANELIS

5.1 leslédziet un izslédziet ierici

Lai ieslégtu ierici:

1. Nospiediet parslégu. Parslégs izvirzas uz
aru.

2. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

3. Pagrieziet vadibas regulatoru, lai iestatitu
temperatdru.

4. Nospiediet Labi.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru uz

(0], 1ai izstagtu ierici.

5.2 Vadibas panela parskats

B lerice ir blokéta.

\/@ leejiet izvélné un atlasiet ikonu, kuru
N vélaties atvert: Gatavosanas paligs.

leejiet izvélné un atlasiet ikonu, kuru
vélaties atvért: TiriSana.

E

leejiet izvelné un atlasiet ikonu, kuru
vélaties atvert: lestatijumi

&

)) Atra uzsilSana ir ieslégta.

GatavoS$ana ar tvaiku ir ieslégta.

3

\I/

Laika atgadinajums ir ieslégta.

D

@ Nospiediet, lai iestatitu: Pulkstena
funkcijas.
H» Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies-

tafitu funkciju “Atra uzsildana“.

Beigu laiks ir ieslégta.

%
=
o
o

[
<

Atliktais starts ir ieslegta.

-B- Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ce-
peskrasns lampu.

Laika skaiti$ana ir ieslégta.

El] Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies-
tafitu funkciju: Blokétajs.

)| C

Wi-Fi ir ieslégta.

OK Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.

Talvadiba ir ieslégta.

VD)

5.3 Displeja indikatori

n .n ?n -|.:'|:'o))nsmo
-"BE-B8'BREE.
JAVAYC) T~ YW

sToP

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Temperaturai vai laikam. Kad ierice
sasniedz iestatito temperaturu, josla vi-
sa deg sarkana krasa.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana
1. No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.
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2. Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroSkiedras dranu, siltu tdeni un maigu
firisanas Ndzekli.

3. levietojiet piederumus un iznemamos
plauktu balstus atpakal to sakotnéja vieta.

6.2 Sakotnéeja uzkarsésana

Pirms pirmas lietoSanas iestatiet laiku un
uzkarsejiet tukSu ierici.



1. No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. lestatiet funkciju |Z| lestatiet maksimalo
temperattru.
Laujiet iericei darboties 1 st.

3. lestatiet funkciju . lestatiet maksimalo
temperatdru.
Laujiet iericei darboties 15 min.

4. lestatiet funkciju E‘ lestatiet maksimalo
temperattru.

Laujiet iericei darboties 15 min.
Izslédziet ierici un uzgaidiet, idz ta atdziest.
No ierices var izdalities aromats un domi.
NodrosSiniet telpa pietiekamu gaisa plusmu.

6.3 Bezvadu savienojums

Lai pievienotu nepiecieSamo ierici, veiciet

turpmak noraditas darbibas:

» Bezvadu fikls ar interneta savienojumu.

» Tam pasSam bezvadu fiklam pieslégta
mobila ierice.

1. Lai lejupieladétu lietotni My Electrolux
Kitchen : Ar mobilas ierices kameru
skenégjiet QR kodu uz datu plaksnites, lai
tiktu novirziti uz Electrolux majas lapu.
Tehnisko datu plaksnite atrodas uz
ierices iekSpuses priekSeja ramja. Jus
varat ari lejupieladét lietotni tieSi no
lietotnu veikala.

2. |Izpildiet noradijumus par darba
uzsakSanu ar lietotni.

3. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,

. L, =
lai atlasitu = .

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 KarsésSanas funkcijas

Karsésana ar ventilatoru

Ediena vienlaicigai gatavosanai tris plauktu
pozicijas un édiena zavésanai.lestatiet tem-
peratlru par 20 lidz 40 °C zemak neka funkci-
jai Aug$./Apakskarsésana.

4. Pagrieziet vadibas regulatoru, lai atlasitu:
lestatijumi. Pagrieziet uz Wi-Fi. Skatiet
nodalu "Izvélnes iestatijumi”.

Frekvence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokols IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maksimala jau- EIRP <20 dBm (100 mW)

da

Wi-Fi modulis NIUS-50

6.4 Programmaturas licences

Saja izstradajuma nodrosinata
programmatura satur komponentus, kas
balstiti bezmaksas un atverta pirmkoda
programmatura. Electrolux pateicas par
atklata pirmkoda programmatiras un
robotehnikas aprindu sniegto ieguldijumu Si
projekta attistiba.

Lai pieklUtu pirmkodam, kura pamata ir Sie
bezmaksas un atvérta pirmkoda
programmaturas komponenti, kuru licences
nosacijumos ir noteikts publicéSanas
pienakums, ka ari lai aplikotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemérojamos
licences nosacijumus, apmeklgjiet vietni
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(mape NIUS).

Aug$./ApakskarseéSana
Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta
liment.

[ SteamBake
Mitruma pievieno$anai gatavo$anas laika.
Pareizas krasas un krauk$kigas virskartas ie-
gUsanai cep$anas laika. Suliguma pieskir§a-
nai édienam atkartotas uzsildisanas laika. Au-
glu vai darzenu konservésanai.
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Saldeéta partika

Pusfabrikatu krauk§kiguma panaksanai,
piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
pilditam pankacinam.

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbruninasanai, lai
padaritu kraukskigu apaksu.

Apakskarsésana
Koku ar krauk$kigu pamatni cep$anai un par-
tikas konservésanai.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai ga-
tavosanas laika. Kad izmantojat $o funkciju,
temperatira ierices iekSpusé var atskirties no
iestatitas temperatiras. Tiek izmantots atliku-
Sais siltums. Gatavo$anas jauda var samazi-
naties. Lai iegltu papildinformaciju, skatiet
nodala “lkdienas lietoSana” sniegtas piezimes
par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

i<

Grils
Planu produktu grilé$anai un maizes grauz-
désanai.

Infratermiska grilesana

Lielakus cepe$a gabalu un majputnu galas ar
kauliem cepsSanai viena plaukta limeni. Sace-
pumu pagatavo$ana un apbrininasana.

g

1P)

Izvélne
Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, Tiri-
Sana, lestafijumi.

®

Karsé$ana ar ventilatoru, Augs./
Apakskarsésana: iestatot temperatiru,
kas zemaka par 80 °C lampa automatiski
izsleédzas péc 30 sekundem.

7.2 Piezimes par:Ventilatora kars. ar
mitrumu

&r funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepsSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta

un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundém.
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Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupiSana”.

7.3 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu,
lai atlasitu karséSanas funkciju.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu

o
temperaturu C

' nospiediet un turiet nospiestu, lai
ieslégtu funkciju: Atra uzsilSana. Tas ir
pieejams dazam cepeskrasns funkcijam.

7.4 lestatijums: Gatavosana ar
tvaiku

Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

1. Uzpildiet cepeskrasns tilpnes gofréjumu
ar ne vairak ka 250 ml krana udens.
Neuzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu
gatavoSanas laika vai kameér cepesSkrasns
ir karsta.

2. Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu,

lai atlasitu karséSanas funkciju .
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu

temperattru C

4. lepriek$eji uzkarségjiet tukSu ierici 10 min,
lai taja rastos mitrums.

5. levietojiet iericé édienu.

Kad beidzas gatavosana:

« Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija Izslégts, lai izslégtu ierici.

« Uzmanigi atveriet durvis. No cepeSkrasns
izplUstoSais mitrums var izraisit
apdegumus.

« Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta. Izlejiet
atlikuSo udeni no cepeskrasns tilpnes
reljefa.

7.5 lestatijums: Gatavosanas paligs
%

Katram e€dienam $aja apakSizvélné ir ieteikta
karséSanas funkcija un temperatira.

Gatavosanas laika jus varat regulét laiku un
temperataru.



Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai
€diens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar Automatisks
svars.

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi uz —, lai ievaditu Izvélne.

GatavoSanas paligs

Apziméjumi

pieejams Automatisks svars.

Udens daudzums tvaika funkcijas darbina-

LY &J Sanai
2. Atlasiet ¥¢. Nospiediet OK. :
3. Pagrieziet kontrolslédzi, lai atlasitu €édiena m Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.
numuru. Nospiediet OK. —
o o L E‘ Plaukta limenis.
4. levietojiet édienu iericé. Nospiediet OK.
Ediena veids Svars Plaukta lmenis / papildpiederumi
P1 Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls
pp Liellopu galas cepe-  1-1.5kg; 4-5cm |E_|.2; cepama paplate . S
tis, vidéji izcepts biezi gabali P:ams minudtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
Steiks, vidéji izcepts ;asga;éi(.)gg;tﬁg E B 3; cepamais trauks uz restota plaukta
P4 2as ékéles ssris minutes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
by Copsleitagls 15216 (1] copamais vauks vz restots plaukta
nas, ciska, pavédere) l?arls mlnutesl apg:_epl_et_gg!u karsta panna. Pievienojiet
Skidrumu. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P6 tis, pusjéls (Iéna gata-
voS$ana)
Liellopu galas cepe- 1-15kq 45 E 2; cepama paplate
is. vidaii i 18- - 1.0Kg; 4=0 CM  |zmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
P7 tis, vidgji izcepts (| b bal Zmantojl k nit S vient
na gatavogana) ezl gaball pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minGtes
apcepiet galu karsta panna. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P8 tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)
P9 Liellopa fileja, pusje-
la (IEna gatavo$ana)
Liellopa fileja, vidéji (= 2: cepama paplate
P10 izcepta (léna gatavo-  0,5-1,5kg; 5-6 M |zmantojiet savas iecienttakas garsvielas vai vienkarsi
$ana) biezi gabali pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites
Liellopa fileja, pilniba apcepiet galu karsta panna. levietojiet iericé.
P11 izcepta (Iena gatavo-

Sana)
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

P12

Tela galas cepetis
(pieméram, plecs)

0.8-1.5kg; 4 cm
biezi gabali

ﬂ B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Pievienojiet Ski-
drumu. Cepiet apklatu.

P13

Cukas kakla vai ple-
ca cepetis

1.5-2kg

|j El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu otradi.

P14

Cukgalas pléstas
strémeles (Iéna gata-
vosana)

1.5-2kg

E 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.

P15

Cukas mugura, svai-
ga

1-1.5kg; 5-6 cm
biezi gabali

E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

P16

Cikas ribas

2 - 3 kg; izmantojiet
jélas, 2-3 cm pla-
nas cukgalas ribi-

nas

E 3; cepama panna
Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
vosanas laika vidd apgrieziet galu otradi.

P17

Jéra kaja ar kaulu

1.5-2kg; 7-9 cm
biezi gabali

El 2; cepamais trauks uz cepamas paplates
Pievienojiet Skidrumu. Gatavo$anas laika vidi apgrieziet
galu otradi.

P18

Vesela vista

1- 1.5 kg; svaigi

|j B 2; &J 200 ml; sautéjamu terine uz cepamas pa-
plates

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.

P19

Vista, puse

0.5-0.8 kg

El 3; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

P20

Vistas kratina

180 - 200 g katram
gabalam

E E 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna.

P21

Vistas stilbini, svaigi

El 3; cepama paplate
Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiru un gatavojiet tas ilgak.

P22

Pile, vesela

2-3kg

|j E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.

P23

Zoss, vesela

4-5kg

|j E 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplateé. GatavoSanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.

P24

Galas rulete

1kg

E 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Vesela zivs, grileta

0.5 - 1 kg katrai zi-

El 2; cepama paplate

P25 i Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.
P26 Zivs fileja . ‘E‘ EI 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kiika -
P27 B 2; @ 28 cm savelkama kikas veidne uz restota
plaukta
P28 Abolu kka . EEI 2; lﬁj 100-150 ml; cepama paplate
P29 Abolu tarte ) B 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
P30 pirag B 2; b 100-150 mi; & 22 om piragu veidne
uz restota plaukta
P31 Braunijs 2 kg miklas E 3: cepama panna
P32 Sokolades mafini ) E B 2; &J 100-150 ml; mafinu veidne uz restota
plaukta
P33 Kekss . B 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg B 2. cepama paplate
P34 Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivipas kg E 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P35 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
Grileti jauktie darzeni 1-1.5kg El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P36 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
P37 Kroketes, saldétas 0.5 kg B 3; cepama paplate
p3g Kartupeli, saldéti 0.75 kg B 3; cepama paplate
P39 (z;:ri?as;gsaarlz;grélr:- 1-15kg B 2; sautéjama terine uz restota plaukta
makaronu plaksném
P40 Kartlupe!u sacepums 1-15kg B 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
(svaigi kartupeli) > . A o -
’ GatavoSanas laika vidi apgrieziet édiena otradi.
P41 Svaiga pica, plana - @ B 2; l“;“J 100 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru
P42 Svaiga pica, bieza - E B 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
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Ediena veids Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

P43 Kiss -

E 2; cepama veidne uz restota plaukta

Bagete / ¢abata / 0.8 kg
P44 baltmaize

E E 2; lﬂ 150 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.

Pilngraudu / rudzu / 1kg
P45 rupjmaize

‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate parklata ar ce-
pamo papiru / restotais plaukts

7.6 Mainisana: lestatijumi i}
1. Pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi uz ==, lai ievaditu lzvélne.

2. Atlasiet . Nospiediet OK.
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

iestatfjumu. Nospiediet OK.

4. Pielagojiet vertibu. Nospiediet OK.
Pagneznet karséSanas funkciju parslégu
pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.

Izvélne: lestatijumi

lestatijums Vértiba
01 Diennakts laiks Mainit
02 Displeja spilgtums 1-5
Taustinu skana 1 — pikstiens, 2 —
03 klikskis, 3 — skana
izslegta

Skanas signala ska- 1-4
04 lums

05 Laika skaitiSana leslégts / Izslégts

06 Apgaismojums (lampa) leslégts / Izslégts

07 Atra uzsildana leslégts / Izslégts

08 TinSanas atgadina- leslégts / Izslégts
jums

09 Wi-Fi leslégts / Izslégts

10 Automatiska attalinata leslégts / Izslegts
ekspluatacija

11 Aizmirst fiklu Ja/Né

12 Demonstracijas reZims  Aktivizacijas kods:
2468
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lestatijums Vertiba

Programmatiras versi- Parbaude
13 5

14 Nodzest visus iestafiju- Ja/Né
mus

7.7 Elektroenergijas taupisana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvertas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta batu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cepsanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izsledzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atlikuso siltumu,
lai uzturétu edienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms




gatavosSanas laika beigam. lerice atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuSo siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

8. PAPILDFUNKCIJAS

8.1 Blokésana (&

STiespéja novérs nejausas izmainas ierices
darbiba.
leslédziet to ierices darbibas laika — iestatfita

gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.

lesledziet to laika, kad ierice ir izslégta — to
nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.
Nospiediet un turiet nospiestu EI lai ieslegtu
funkciju.

Atskan signals. EI — mirgo 3 reizes, kad ir
ieslegta blokésana.

&- nospiediet un turiet nospiestu, lai
ieslégtu funkciju.

8.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas nolUka ierice izslédzas péc kada
laika, ja karséSanas funkcija darbojas un
nemainat nekadus iestatijumus.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu St darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

(°C) O (st)
30-115 125
120- 195 8.5
200 - 245 55
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Atliktais starts.

8.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.
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9. PULKSTENA FUNKCIJAS

9.1 Pulkstena funkciju apraksts

@ Ka iestatit pulksteni, kur$ rada pasrei-
Diennakts ~° faiku.

laiks

Q Laika atskaites taimera iestati$ana.

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan
skanas signals. ST funkcija neietekmé
cepeskrasns darbibu.

Laika atga-
dinajums

Lai iestatitu gatavo$anas ilgumu. Bei-
STOP dzoties taimerT iestatitajam laikam, at-

Gatavosa- skan skanas signals, un karséSanas
nas laiks  funkcija automatiski izslédzas.
@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
Atliktais beigu atlik§ana.
starts
@ Ka paradit ierices darbosanas ilgumu.
Laika skaiti Maksimalais ir 23 st 59 min. ST funkcija
al éaazaal " neietekmé cepeskrasns darbibu.

9.2 lestatijums: Diennakts laiks O

1. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz ==, lai ievaditu Izvélne.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

@ / Diennakts laiks.
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
pulksteni.

4. Nospiediet OK.

9.3 lestatijums: Laika atgadinajums

1. Jaierice ir izslégta, nospiediet O, Ja
ierice ir ieslégta, nospiediet @ divreiz.

Displeja redzams: 0:00 un Ay

2. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Laika atgadinajums.

3. Nospiediet OK. Taimeris nekaveéjoties
uzsak laika atskaiti.

Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet OK
un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslegta pozicija.
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9.4 lestatijums: Gatavosanas laiks

STOP

1. Pagrieziet kontrolslédzi, lai atlasitu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperatdru.

2. Nospiediet O atkartoti.

Displeja redzams: 0:00 un str.

3. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Gatavosanas laiks.

4. Nospiediet OK,

Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.

Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet OK

un pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi izslégta pozicija.

9.5 lestatijums: Atliktais starts &

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

2. Nospiediet O atkartoti.

Displeja ir redzama jauna iestatita diennakts

laika vértiba & START.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu
sakuma laiku.

4. Nospiediet OK.

Displeja redzams: --:-- & PARTRAUKT .
5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai beigu
laiku.

6. Nospiediet OK,
Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja
sakuma laika.

Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet OK
un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolsledzi izslégta pozicija.

9.6 leslégSana un izsléegSana: Laika
skaitisana O

1. Pagrieziet karsé$anas funkciju

kontrolsleédzi uz ==, lai ievaditu Izvélne.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

{5} / Laika skaitidana. Skatiet nodalu

"lkdienas lietoSana", Izvélne: lestafijumi.

3. Nospiediet OK.



4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai ieslégtu
un izslégtu funkciju.

5. Nospiediet OK.

10. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

10.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
gatavosanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts

11. PADOMI UN |IETEIKUMI

11.1 GatavosSanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas
laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jisu ierice var cept un gatavot édienu citadak
neka jusu iepriekséja ierice. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu
poziciju iestatijumi noteiktiem édienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkreétai
receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Tabulas izmantotie simboli:

555 Ediena veids
=

Karsésanas funkcija

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vérstas
uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna

——

—1

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta
rezga vadotném.

°C Temperatlra

Papildpiederums

E Plaukta limenis
O

Gatavosanas laiks (min)

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas
formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spéja neka gaiSas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

* Picas paplate — tum$a, neatstarojosa,
diametrs 28 cm
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- Cepama paplate — tums$a, neatstarojosa, 11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu
diametrs 26 cm

* Podini - keramiski, diametrs 8cm,
augstums 5 cm

* Auglu piraga forma - tumsa,
neatstarojoSa, diametrs 28 cm

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

pa— o,
&L, = C = O
Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
bali na
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na

Pica, saldéeta, 0,35 kg Restots plaukts 220 2 10-15

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 3 25-30

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 25-30
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 180 2 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitklika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 2 40 - 50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 3 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makarani, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-30
na

SmilSu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 25-35

20 gabali na
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Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na
Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na
Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 3 25-30
ta
Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 25-30
0,7 kg na
11.4 Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O
Kdicinas, 20 paplaté Augs./Apakskarsésana Cepama Pa- 3 170 20-35
plate
Kucinas, 20 paplaté KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 150 - 160 20-35
plate
Kdicinas, 20 paplaté KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 150 - 160 20-35
plate
Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana Restots 2 180 70-90
@20 cm plaukts
Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 70-90
@20 cm plaukts
Biskvitkiika bez taukvie- Augs./ApakskarséSana Restots 2 170 40 - 50
lam, kikas veidne @ plaukts
26 cm 1)
Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 40 - 50
lam, kiikas veidne & plaukts
26 cm 1)
Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar ventilatoru Restots 2unéd 160 40 - 60
lam, kiikas veidne & plaukts
26 cm 1)
Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 140 - 150 20-40
plate
Smilsu mikla KarséSana ar ventilatoru ~ Cepama Pa- 2un4 140 - 150 25-45
plate
SmilSu mikla Augs./Apakskarsésana Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45
plate
Karstmaize, 4-6 gabali 1) Grils Restots 4 maks. 1-5
plaukts
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Liellopa burgers, 6 gab., Grils

0,6 kg2)

Restots 4 maks. 20-30
plaukts, tau-
ku uztversa-

nas panna

1) lepriek$ sakarségjiet ierici 10 mindtes.

2) Novietojiet restoto plauktu treSaja lTmeni un tauku uztver$anas pannu cepeskrasns otraja limeni. lepriek$ sakar-
s€jiet ierici 10 mindtes. Kad pagajusi puse no gatavo$anai atvéléta laika, apgrieziet to uz otru pusi.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu
TiriSanas Iidzekli

» Tiriet ierices priekSdalu tikai ar
mikroskiedras dranu, kas iemérkta silta
udent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.

* Metala virsmu firnsanai izmantojiet
tirisanas skidumu.

» Traipu tirnsSanai izmantojiet saudzigu
mazgasanas ldzekli.

LietoSana ikdiena

* |ztiriet ierices iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgréeku.

» lerices iekSpusé un uz stikla durvju
paneliem var uzkraties kondensats. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms
gatavoSanas ieprieks uzkarséjiet ierici
10 minadtes. Neuzglabajiet édienu iericeé
ilgak par 20 minutem. P&éc katras
lietoSanas reizes nosusiniet ierices
iekSpusi tikai ar mikroSkiedras dranu.

Papildpiederumi

» Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un laujiet tiem nozdt.
Izmantojiet tikai mikroskiedras dranu, kura
iemérkta silta udent ar saudzigu
mazgasanas [lidzekli. Nemazgajiet
papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina.

* Netiriet piedegumdroSos
papildpiederumus ar abraziviem firiSanas
lldzekliem vai asiem priekSmetiem.
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12.2 Cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma tiriSana

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidetu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar
tvaiku.

@

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni
ik péc 5-10 gatavosanas cikliem.

1. lelejiet cepeskrasns tilpnes gofréjuma
250 ml balta etika.
Lietojiet bezpiedevu etiki, kura
koncentracijas limenis neparsniedz 6 %.
nogulsnes 30 minutes istabas
temperatira.

3. Tiriet cepeSkrasns tilpni ar siltu Gdeni un
mikstu dranu.

12.3 Plauktu balstu
Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu ierici.

1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Pavelciet plaukta balsta priek$&jo daju
nost no sanu sienas.

3. Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.
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Uzstadiet plauktu balstus pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atlikusajam tapam
jabut verstiem uz prieksu.

12.4 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

/N UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
81 funkcija. Tas var radit cepeskrasns
bojajumus.

Neaktivizejiet funkciju, ja cepeskrasns durvis
nav pilnigi aizveértas.

Tinsanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Iznemiet visus papildpiederumus.

3. Notiriet cepeSkrasns ieks€jo apaksejo
virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu
udeni, mikstu dranu un maigu firisSanas
Nidzekli.

4. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi, lai atvértu izvélni =.
5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

Tirigana m’, un nospiediet OK.

lespéja Darb.
laiks

C1 - Viegla firisana 1h

C2 - Vidéji intensiva tiri- 1h 30 min

Sana

C3 - Padzilinata tirisana 2 h 30 min

6. Pagrieziet temperaturas kontrolsledzi, lai

atlasitu tirfiSanas programmu, un
nospiediet OK.

7. Nospiediet OK| lai uzsaktu tirisanu.

8. Péc finSanas pagrieziet karséSanas
funkciju parslégu izslégta pozicija.

Kad cepeskrasns ir iestatita noteikta

temperatura, durvis blokéjas. Lidz bridim, kad

durvis tiek atblokétas, displeja ir redzami EI
Kad cepeskrasns ir atkal atdzisusi, durvis
automatiski atslédzas.

9. Uzgaidiet, lldz ierice atdziest, un tad
iztiriet tas iekSpusi ar mikstu dranu.

12.5 TirnsSanas atgadinajums
Cepeskrasns atgadina jums, kad ta jatira ar

pirolitisku tiriSanu. mr/ mirgo displeja 5 s péc
katras gatavoSanas sesijas.

1. Laiizslégtu atgadinajumu, ievadiet
Izvélne.

2. Atlasiet lestatijumi, TifiSanas
atgadinajums.

12.6 Durvju nonemsana un
uzstadisana

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli.
Durvju un iek$é&jos stikla panelus var iznemt,
lai nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas
un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznems$anas.

/\ UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni bez stikla
paneliem.

1. Atveriet durvis ldz galam un turiet abas
enges.

2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, dz tie nokliksk.

3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta
stavokli ldz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.
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4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

5. Turiet durvju aug$dala eso$o apmali B no
abam pusém un bidiet to uz iekSpusi, lai
atbrivotu spraudna blivi.

6. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
augsSéjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$éjo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidetu
ara no balsta pilniba.

8. Notiriet stikla panelus ar udeni un ziepém.

Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgajiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.
9. Péc finSanas uzstadiet stikla panelus un
cepeskrasns durvis.
Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot
aizslégus, jus dzirdésiet klikski.
Parliecinieties, ka stikla paneli (A un B)
ievietoti pareiza seciba. Sameklgjiet simbolu /
apdruku uz stikla panela malas. Katrs stikla
panelis izskatas atskirigi,lai atvieglotu
izjauk$anu un salik§anu.
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Ja uzstaditas pareizi, durvju apmales
nokliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla panel
pareizi ta vieta.

A
=g

P —i®

12.7 Spuldzes maina

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Atvienojiet ierici no stravas padeves.

3. Novietojiet dranu uz cepesSkrasns gridas.

/N\ UZMANIBU!

Vienmér turiet halogéna spuldzi ar dranu,
lai tauku paliekas nepiedegtu uz
spuldzes.

Aizmugures lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. levietojiet stikla parsegu.



13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Ko dartt, ja...

Probléma

Parbaudiet, vai...

JUs nevarat aktivizét vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

Izdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslégts.

Apgaismojums ir izslégts.

Ventilatora kars. ar mitrumu — ir aktivizéts.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

Displeja redzams 00:00.

Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts
laiku.

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz tdens.

®

Ja displeja redzams Saja tabula
neieklauts kludas kods, izslédziet
majokla elektrosistémas drosinataju un
atkartoti ieslédziet ierici. Ja kludas kods
atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar

ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices priek§€ja ramja.
Ta ir redzama, kad atverat durvis.
Nenonemiet ierices tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis(MOD.) :
Izstradajuma Nr. (PNC):

Sérijas numurs (S.N.):
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOD6P66WX 949499665
Energoefektivitates indekss 81.2

Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora
rezZima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

32.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1.

nis un grili — veiktsp&jas mériSanas metodes.

dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu L/.\) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkarté&jo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu.



Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

25

Siekdami tausoti, mes maziname popieriaus naudojima ir visas naudojimo instrukcijas
pateikiame internete. Raskite visa naudojimo instrukcijg adresu electrolux.com/
manuals

Gaukite naudojimo patarimy, brositry, trik€iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
informacijos adresu electrolux.com/support

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programéléje.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMAGCIJA. ... 107
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........oii e 108
3. [RENGIMAS ... 112
4. GAMINIO APRASYMAS ... oo 113
5. VALDYMO SKYDELIS........coooiiiiiiiiiiiiiii 114
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ..o 114
7. KASDIENIS NAUDOUJIMAS..... ..ot 115
8. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.........oooiiiiiiiiiiiii 121
9. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..... ..o 121
10. PRIEDU NAUDOUJIMAS ...t 122
11. PATARIMAI............ OO 123
12. VALYMAS IR PRIEZIURA.......cocoiiiiiiiiiiiiciccec e 125
13. TRIKCIU SALINIMAS. ... 128
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS...... .o 129
15. APLINKOS APSAUGA ... ..o 130
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] E] Electrolux
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My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

 Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais
su My Electrolux Kitchen .

 Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

 DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

« Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

 Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

- Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

 Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

 Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkscCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries pirolizinj valymg ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas + Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.
/\ ISPEJIMAS! » Visada bukite atsargls, kai perkeliate
S - o prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos maveékite apsaugines pirstines ir avékite
kvalifikacijos specialistas. uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

« [renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.
» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.
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Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis 590 (600) mm
(po darbastaliu)

Spinteles plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekines dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jZemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

« Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStukg bity lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

« Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries$
jkiSdami maitinimo laido kistuka | elektros
tinklo lizda.

* Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti vardinéje
prietaiso lenteléje nurodytg bendragjg galia.
Taip pat ji nurodyta techniniy duomeny
lenteléje:
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Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|[Zzeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/N ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

+ Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bikite atsargUs. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

» Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

» Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:
— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmeés dugno;
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— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada blty atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisa.

Prie$ vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStukg i$ elektros lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.




2.5 Pirolizinis valymas

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dimuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

» Pries pirolizinj valymg ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaités iSimkite:

— maisto likuCius, iSsipylusj alieju,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

» |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.

» Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

+ Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukStos temperatiros,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

» Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

+ Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonems,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

» Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg
pasirupinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali buti labai jautris
temperattry pokyciams ir karstiems
garams.

+ Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviuy,

/\ |SPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

+  Sio gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines saglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracijg, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Deél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezilros centra.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar
naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso
viduje.
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3. [IRENGIMAS

/N ISPEJIMAS! 3.1 Jrengimas balduose

2". saugos skyrius. www.youtube.com/electrolux
g Y uYOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo

4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga

LEL.

f&%@

@:
~ o]

&
o

4.2 Priedai
* Vieliné lentynélé

Virtuves reikmenims, pyragy formoms,

prikaistuviams.
* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle
Ekranas

Valdymo rankenélé

Sildymo elementas

@A Lemputé

Ventiliatorius

B} |duba vandeniui

El Lentynos atrama, i§imama

Lentynos vietos

« Grilio / skrudinimo indas
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Teleskopiniai bégeliai
Kad padeéklus ir groteles buty lengviau
jdéti ir iSimti.
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5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Prietaiso jjungimas ir
iSjungimas
Kad jjungtuméte prietaisa:

1. Paspauskite rankenéle. Rankenélé
iSsitraukia.

2. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle, kad
pasirinktuméte.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumeéte temperaturg.

4. Paspauskite ,OK".

Kai noresite iSjungti prietaisg, pasukite

kaitinimo funkcijy rankenéle | padétj @
5.2 Valdymo skydelio apzvalga

B Prietaisas yra uzrakintas.
\/@ Atverkite meniu ir pasirinkite piktogra-
N ma, kad atidarytumeéte: Kepimo vado-
vas.

Atverkite meniu ir pasirinkite piktogra-
ma, kad atidarytuméte: Valymas.

E§

Eikite | meniu ir pasirinkite piktograma,
kad atidarytuméte: Nustatymai

&

Greitas jkaitinimas yra jjungta.

>»>

Gaminimas garuose jjungtas.

Laikmatis yra jjungta.

DD

Pabaiga yra jjungta.

STOP

Atidéetas paleidimas yra jjungta.

Laikmatis yra jjungta.

OIECIEC

WiFi rySys yra jjungta.

@ Paspauskite, kad nustatytuméte: Laik-
rodzio funkcijos.

H» Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtu-
meéte funkcija: greitas jkaitinimas.

-B- Paspauskite, kad jjungtuméte arba is-

o jungtuméte orkaités ap$vietima.

EI Paspauskite ir palaikykite, kad uzra-
kintuméte.

OK Paspauskite mygtuka, kad patvirtintu-

méte pasirinkima.

Nuotolinis valdymas yra jjungta.

vD)

5.3 Ekrano indikatoriai

G)' (0

000 'gco»m

lllllll o
h:min:s
Speow% e

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

Temperaturai arba laikui. Pasiekus nus-
tatytg temperatirag juosta paraudonuo-
ja.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.
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Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.
Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.



6.2 Pirminis paSildymas

Prie§ naudodami pirmg kartg nustatykite
laikrodj ir pakaitinkite tuscig prietaisa.

1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

2. Nustatykite funkcijg E] Nustatykite
didziausig temperatura.
liunkite prietaisg ir palaukite 1 val.
3. Nustatykite funkcija @ Nustatykite
didziausig temperatira.
liunkite prietaisg ir palaukite 15 min.

4. Nustatykite funkcijg (. Nustatykite
didziausia temperatura.
liunkite prietaisg ir palaukite 15 min.
ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés. IS
orkaités gali sklisti kvapas ir dumai.
Pasirtpinkite, kad patalpoje oras cirkuliuoty.

6.3 Belaidis rysys

Prietaisui prijungti jums reikés:

* Internetinio belaidzio rysio.

* Mobilaus prietaiso, prijungto prie to paties
belaidzio tinklo.

1. Jei norite atsisiysti My Electrolux Kitchen
programéle: mobiliojo prietaiso vaizdo
kamera nuskaitykite vardinéje lenteléje
pateikta QR kodg ir bisite nukreipti j
pradinj ,Electrolux” puslapj.

Techniniy duomeny lentele rasite ant
priekinio prietaiso ertmés rémo. Taip pat

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaitinimo funkcijos

programéle galite atsisiysti iS programéliy
parduotuves.
2. Vadovaukités programélés nurodymais.
3. Kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle
pasirinkite =.
4. Valdymo rankenéle
pasirinkite Nustatymai. [junkite WiFi
rySys. Zr. ,Meniu: nustatymai*.

Daznis 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maksimali galia EIRP <20 dBm (100 mW)

LWi-Fi“ modulis  NIUS-50

6.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai
yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux
dékoja atvirojo programinio kodo ir robotikos
bendruomenéms uz jy indélj.

Siy nemokamy programinés jrangos
elementy atvirgjj programinj koda, licencijas
bei publikavimo ir autoriy teisiy sglygas rasite
adresu: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(katalogas NIUS).

[ SteamBake
Dregmei padidinti ruoSiant maista. ISgauti tin-
kamg spalva ir traskig plutele. Skirta pasildo-
miems patiekalams suteikti sultingumo. Vai-
siams ar darzovems konservuoti.

Karsto oro srautas

Kepti vienu metu trijose lentyny padétyse ir
maistui dZiovinti. Nustatykite 20-40 °C ma-
Zesne temperatirg nei Apatinis + virSutinis
kaitinimas.

Saldytas maistas

=  Traskiems pusfabrikac¢iams ruosti, pvz., gruz-
dintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms ar ry-
tietiSkiems suktinukams.

\z] Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos pa-
déetyje.

Picos programa

Kepti picg. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pa-
grindui paruosti.
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Apatinis kaitinimas
Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti
maista.

Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija skirta taupyti energija gaminant
maistg. Pasirinkus Sig funkcijg temperatira
prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos
temperatiros. Naudojama likutiné kaitra. Gali
sumazeéti kaitinimo intensyvumas. Daugiau in-
formacijos rasite skyriuje ,Naudojimas kas-
dien®, pastabos dél: Drégnas konvek. kepi-
mas.

i<

Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skre-
buciams kepti grilyje.

Terminis kepintuvas

Skirta didesniems mésos arba paukstienos
su kaulais gabalams kepinti viename lygyje.
Tinka apkepams ir skrudinti.

&

%)

Meniu
Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valy-
mas, Nustatymai.

®

Karsto oro srautas, Apatinis + virSutinis
kaitinimas: kai nustatysite zemesne nei
80 °C temperatirg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sek.

7.2 Pastabos dél Dréegnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.

7.3 Nuostata: Kaitinimo funkcijos

1. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
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2. Pasukite valdymo rankenéle
o,
temperatirai C nustatyti.

H» — paspauskite ir palaikykite, kad
jjungtuméte funkcijg Greitas jkaitinimas. Jg
galima naudoti kartu su kai kuriomis orkaités
funkcijomis.

7.4 Nuostata: Maisto gaminimas
garuose

Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso durelés.

1. |pilkite j orkaités vidaus jdubag
250 ml vandens i$ Ciaupo.
Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai
gaminate maistg arba kai orkaité yra
ikaitusi.

2. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcijg ,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

3. Pasukite valdymo rankenéle

temperatirai °C nustatyti.

4. Pakaitinkite tuscig orkaite 10 min, kad
padidéty dregme.

5. |dékite maistg | prletalsq

Pasibaigus maisto ruosimo ciklui:

» Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padetj, kad iSjungtuméte
prietaisag.

» Atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzusi
drégmeé gali sukelti nudegimus.

« Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés. Pasalinkite likusj vandenj i$
orkaités vidaus jdubos.

7.5 Nuostata: Kepimo vadovas ¥

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame
meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Gamindami maistg galite keisti
laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas
tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti
naudodami Pagal svorj.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—., kad pereituméte prie Meniu.

2. Pasirinkite ¥¢. Paspauskite OK.
3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete patiekalo skaiciy.

Paspauskite OK.



4. Sudékite maistg | prietaisg. Paspauskite

oK.

Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Vandens kiekis gary funkcijai.

Paaiskinimas

Pries pradédami gaminti maistg prietaisg

[j Pagal svorj galima.

E ikaitinkite.

E Lentynélés lygis.

Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

P1 Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas

P2 Jautienos kepsnys,
vidutiniSkai iSkeptas

P3 Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas

1-1.5kg; 4-5cm
storio gabalai

El 2; kepimo skarda

Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-

kite | prietaisa.

Kepsnys, vidutini$kai 180 - 220 g vienam
P4 iSkeptas gabalui; 3 cm storio

grieziniai

‘E‘ EI 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-

kite | prietaisa.

Jautienos kepsnys /

P5 troskinys (antrekotas,
Slaunies kepsnys, sto-
ras paslépsnis)

1.5-2kg

|j E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-

déti skyscio. |dekite | prietaisa.

Jautienos kepsnys,

P6 lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zemoje tempe-
ratdroje)

Jautienos kepsnys,

P7 vidutiniSkai iSkeptas 1-1.5kg; 4-5cm
storio gabalai

(kepimas zemoje tem-
perattroje)

Jautienos kepsnys,

Ps gerai iSkeptas (kepi-
mas Zemoje tempera-
taroje)

El 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prasciausiai pasudykite ir pabarstykite Svieziai maltais pi-
pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuveé-

je. |[dékite | prietaisa.

Jautienos filé, leng-
P9 vaiiskepta (kepimas
Zemoje temperatlroje)

Jautienos filé, viduti-

P10 niSkai iSkepta (kepi- 0,5-1,5 kg; 56 cm
storio gabalai

mas Zemoje tempera-
tdroje)

Jautienos filé, gerai
P11 iSkepta (kepimas Ze-
moje temperatlroje)

El 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prasciausiai pasudykite ir pabarstykite Svieziai maltais pi-
pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuveé-

je. |[dékite | prietaisa.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Versienos kepsnys

0.8-1.5kg; 4 cm

ﬂ B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

. iné tori lai
P12 (pvz., nugarine) storio gabalai Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti
skysc¢io. Uzdengtas kepsnys.
Kiaulienos sprandi- 1.5-2kg . . L L
P13 16 roa v D el enmasantilnds krumae
kepsnys JUus p g ) q ap! .
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg El 2: kepimo skarda
e N e tem- ;
P14 (ruosimas zemoje tem Naudokite savo meégstamiausius prieskonius. Pragjus pu-
peratdroje) o - . . . : )
sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
Kiauli iné, 1-1.5kg; 5-6 . . Lo L
P15 §‘|,?:i::nos nugarine storio gabala(i:m El 2; pgtlekalo keplmas gnt \{lellngs Ientyneles
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Kiaulienos $onkau- 2 - 3 kg; naudokite E - R
P R, 3; gili keptuvé
liuk 2-
P16 fuxal stsovrlizzé%sn’kau:l”ijms |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
E‘rlenos koja su kau- 1.53t_o?icl>(g;aé_a?a(i:m = 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
P17 Pridéti skys¢io. Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.
Vi iSéiuk 1- 1.5 kg; 8viezi .
Isas visciukas Skg; Sviezi |j B 2; &J 200 ml; troskinys ant kepimo padéklo
P18 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pragéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmés, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
Viséiuk 3 5-0.8k
P19 i$€iukas, pusé 0.5-0.8kg B 3 kgpimo skalrda o . ‘
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Visciuko kratinéle 180 - 200 g gabalui ‘E‘ EI 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P20 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.
Viséiuky Slaunelés, - E 3; kepimo skarda
P21 atves. Jei vi,ééiuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatrg ir kepkite ilgiau.
Visa antis 2-3kg ﬂ B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P22 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |[dékite mé-
sg | kepimo indg. Pragjus pusei maisto gaminimo truk-
més, antj apverskite.
Visa Zasis 4-5kg L= 2 gili keptuve
P23 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite mé-
sq | gilia kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, Zgsj apverskite.
P24 Mésos vyniotinis ke E 2; vieliné lentynélé

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Zuvis, kepta ant grot. 0.5- ;ul;gi;a\inenal El 2: kepimo skarda
P25 | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
P26 Zuvies filé ) ‘E‘ EI 3; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
P27 pyrag B 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
p2g Obuoliy pyragas . (=) 2: laa) 100-150 mi: kepimo skarda
P29 Obuoliy tortas ) B 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
P30 4 pyrag B 2; ) 100-150 mi; & 22 om pyrago forma
ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2 kg teslos - X
P31 | liai 9 E 3; gili keptuvé
P32 pocladiniai keksiu- ; [#1(= 2; ar) 100-150 mi; keksiuky padekias ant vieli-
nés lentynélés
P33 Pyragas su priedais ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés kg B 2; kepimo skarda
P34 Sudekite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Keptos bulvytés kg E 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P35 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
Q:rti%:ll::}l: kepintos 1-15kg B 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P36 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darZoves.
p37 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg E 3: kepimo skarda
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg E 3: kepimo skarda
P39 l;naer:}:asslfzzjz\ggla- 1-15kg E 2; troSkinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
(thal::g;! glzlc\)/késst)amls 1-15kg E 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P40 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, patiekalg ap-
verskite.
P41 Sviezia pica, plona - |E| E 2; ) 100 ml; kepimo skardoje su kepimo po-

pieriumi
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P42 Sviezia pica, stora - E E 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P43 Pyragas ,Quiche* ) = 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
P44 :;asnlcgli::f:tzslii:;;o- 0.8kg gr!émz; lﬂ 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
P45 },uizgag:‘?g?‘; ruginé / Tk ‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-

pieriumi / ant vielinés lentynélés

7.6 Keic¢iama: Nustatymai i}

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—., kad pereituméte prie Meniu.

2. Pasirinkite . Paspauskite OK.
3. Norédami pasirinkti nustatyma pasukite

valdymo rankenéle. Paspauskite OK.

4. Pakoreguokite reikSme. Paspauskite OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |
iSjungimo padetj, kad iSeitumeéte iS Meniu.

Meniu: Nustatymai

Nustatymai ReikSmé
01 Paros laikas Pakeisti
02 Ekrano rySkumas 1-5

Mygtuky tonai

1 - signalas, 2 -

03 spragteléjimas, 3 —
garsas iSjungtas
|spéjamo signalo gar-  1-4
04 sas
05 Laikmatis liungti / iSjungti
06 Orkaités apSvietimas liungti / iSjungti

07

Greitas jkaitinimas

ljungti / iSjungti

08

Priminimas apie valy-
mg

ljungti / iSjungti

09

WiFi rysys

liungti / iSjungti

10

Nuotolinis valdymas

ljungti / iSjungti

11

Atsijungti nuo tinklo

Taip / ne

12

Demonstracinis rezi-
mas

Aktyvavimo kodas:
2468
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Nustatymai ReikS§mé
13 Programinés jrangos Tikrinti
versija
14 Atkurti visus nustaty- Taip / ne

mus

7.7 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiy, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.
Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite




iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso kars¢io.
Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio indikatoriy arba
temperattra.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag
Gamindami maistag apSvietimg iSjunkite.
ljunkite jj tik tuomet, kai to reikes.

8. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

8.1 Uzraktas (&
Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

lijunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto
gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo
skydelis bus uzrakintas.

liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti
negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.
Paspauskite EI kad jjungtumeéte funkcija.

Suveiks garsinis signalas. IEI — kai uzraktas
isijungs, sumirksés 3 kartus.

EI — paspauskite ir palaikykite, kad
iSjungtumete funkcija.

8.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas iSsijungia.

9. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

9.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

@ LaikrodZiui nustatyti.

Paros lai-
kas

(°C) O (val)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maks. 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Atidétas paleidimas.

8.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

D Laikmaciui nustatyti. Laikui pasibaigus
iSgirsite signala. Si funkcija orkaités

Laikmatis \giyimui jtakos neturi.

Maisto ruoSimo laikui nustatyti. Pasi-
STOP baigus laikui iSgirsite signalg ir kaitini-
Kepimo lai- mo funkcija iSsijungs.
kas

LIETUVIY 121



@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
Atidétas pa- pabaigos laikg.
leidimas
@ Prietaiso veikimo trukmei parodyti.
. . Daugiausiai 23 val 59 min. Si funkcija
Laikmatis

orkaités veikimui jtakos neturi.

9.2 Nuostata: Paros laikas O

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—., kad pereituméte prie Meniu.
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktuméte ‘@ / Paros laikas.
3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte laikrod;.

4. Paspauskite OK.

9.3 Nuostata: Laikmatis £

1. Kai prietaisas i$jungtas, paspauskite @
Kai prietaisas jjungtas, paspauskite O du
kartus.

Ekrane matysite: 0:00 ir Q
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytumeéte Laikmatis.

3. Paspauskite OK. Laikmatis igkart
pradeda atgalinj skaiCiavima.

Laikui pasibaigus, paspauskite OK iy pasukite
kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo
padét].

9.4 Nuostata: Kepimo laikas Qp

1. Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte
kaitinimo funkcijg ir nustatytuméte
temperattrg.

2. Kelis kartus paspauskite @

Ekrane matysite: 0:00 ir stoe.
3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte Kepimo laikas.

10. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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4. Paspauskite OK,

Laikmatis iSkart pradeda atgalinj skaiCiavima.
Laikui pasibaigus, paspauskite OK'jr pasukite
kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo
padet;.

9.5 Nuostata: Atidétas paleidimas

&

1. Sukite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle, kad pasirinktumeéte funkcija.

2. Kelis kartus paspauskite @

Ekrane matysite paros laikg @ PRADETI.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pradzios laika.

4. Paspauskite OK.

Ekrane matysite: --:-- @ STOP.

5. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pabaigos laika.

6. Paspauskite OK.

Laikmatis pradeda atgalinj skai€iavima

nustatytu paleidimo laiku.

Laikui pasibaigus, paspauskite OK'jr pasukite

kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo

padét;.

9.6 Jjungimas ir iSjungimas:

Laikmatis

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
—., kad pereituméte prie Meniu.

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete {5 / Laikmatis. Zr.

,Kasdienis naudojimas*, Meniu:
Nustatymai.

Paspauskite OK.
Pasukite valdymo rankenéle, kad
jjungtuméte ar iSjungtumeéte.

5. Paspauskite OK,

bl o

10.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina saugumag.
llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.



Aukstas lentynos krastelis neleis indui nuo jos
nuslysti.

Vieliné lentynélé

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir
kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperatiros, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymu,
vadovaukités panasiais receptais.

Lentelése naudojami simboliai:

§§9 Maisto tipas
=
Kaitinimo funkcija
°C Temperatlra
Priedai

Lentynos padétis

|

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas

—

|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

@ Maisto gaminimo trukmé (min)

11.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindincius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai.

* Picos skarda — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

+ Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,
skersmuo 26 cm

* Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
8 cm, aukstis 5 cm

* Kepimo forma — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

11.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.
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555
=7

e

°C

Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30

vnt. moji skarda

Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40
moji skarda

Pica, Saldyta, 0,35 kg vieliné lentynéle 220 2 10-15

Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda

Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30

néliai moji skarda

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30

Biskvitinis pagrindas ~ apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25

Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40 - 50

Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25

delés ugnies, 0,3 kg moji skarda

Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy

Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 35-45

lés ugnies, 0,25 kg moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-30
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teslainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-30

20 vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 150 2 25-35

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 25-30

zoves, 0,7 kg

moji skarda
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11.4 Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.

= - o,

L, = = C O
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 170 20-35
dékle nimas skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 3 150 - 160 20-35
dékle skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 150 - 160 20-35
dékle skarda
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti-  Vieliné len- 2 180 70-90
formos @ 20 cm nimas tynélé
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas Vieliné len- 2 160 70-90
formos @ 20 cm tynélé
Biskvitinis pyragas be rie-  Apatinis + virSutinis kaiti-  Vieliné len- 2 170 40 - 50
baly, @ 26 cm pyrago for-  nimas tynélé
ma 1)

Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Vieliné len- 2 160 40 - 50
baly, @ 26 cm pyrago for- tynélé
ma 1)
Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Vieliné len- 2ir4 160 40 - 60
baly, @ 26 cm pyrago for- tynélé
ma 1)
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 3 140 - 150 20 -40
skarda
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 140 - 150 25-45
skarda
Trapios teSlos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 140 - 150 25-45
nimas skarda
Skrebutis. 4-6 vienetai 1) Crilis Vieliné len- 4 maks. 1-5
’ tynéle
Mésainis su jautiena, 6 Grilis Vieliné len- 4 maks. 20-30
vienetai, 0,6 kg2) tynele, skar-
da varvan-
tiems rieba-
lams surinkti

1) pakaitinkite orkaite 10 minugiy.

2) Vieline lentynéle jdékite treCiame lygyje, o skyscius surenkantj indg — antrame. Pakaitinkite orkaite 10 minuciy.
Praéjus pusei gaminimo laiko apverskite.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

Valymo priemonés
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» Prietaiso priekj valykite mikropluosto
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale.

» Metalinius pavirSius valykite valymo
tirpalu.

» Démes valykite Svelniu plovikliu.

Kasdienis naudojimas

+ Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
likuciai gali sukelti gaisrag.

» Drégmeé gali kondensuotis prietaiso viduje
arba ant dureliy stiklo ploksc¢iy. Norédami
sumazinti kondensacija, prie§ gamindami
maista leiskite prietaisui veikti apie 10
minuciy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau
nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo
nusausinkite prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto Sluoste.

Priedai

» Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite
tik mikropluo$to Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaploveje.

* Priedams su nesvylanc¢ia danga valyti
nenaudokite SveiCiamojo valiklio ar astriy
daikty.

12.2 Apatinés jdubos valymas

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jdubag, kad pasalintuméte kalkiy
liku€ius.

®

Funkcijos SteamBake atveju orkaite
valykite kas 5-10 maisto gaminimy.

1. | jduba jpilkite 250 ml baltojo acto.
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta be
priedy.

2. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys
likusias kalkiy nuosédas jprastos
temperaturos aplinkoje.

3. I8valykite jdubg Siltu vandeniu sudrékinta
minksta Sluoste.

12.3 Lentyny atramy

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite prietaisa.

1. ISjunkite prietaisa ir palaukite kol atvés.
2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.
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3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.
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Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga
tvarka.

IStraukiamy begeliy atraminiai kaisciai turi
bati atsukti | priekj.

12.4 Pirolizinis valymas

/\ |SPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.

Nejunkite funkcijos, jei orkaités durelés
neuzdarytos.

Valant orkaités lemputé neSviecia.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.

2. ISimkite visus priedus.

3. ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
stiklg minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

4. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle, kad

pereituméte prie meniu =—.
5. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktuméte Valymas rrrr/ ir paspauskite
oK.

Parinktis Trukmé
C1 - Lengvas valymas 1h

C2 - |prastas valymas 1 h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

6. Valdymo rankenéle pasirinkite valymo
programg ir paspauskite OK.



7. Valymui pradeti paspauskite OK.

8. Pasibaigus valymo programai, nustatykite
kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padét;.

Orkaités temperaturai pakilus iki nustatytos

reikSmeés, durelés uzsirakins. Kol durelés

neatsirakins, ekrane matysite E

Orkaitei atvésus atsirakins durelés.

9. Palaukite, kol prietaisas atvés, tada
nuvalykite jo vidy minksta Sluoste.

12.5 Priminimas apie valyma

Prietaisas primena, kada jj reikia iSvalyti
pasitelkus pirolizinj valyma. Po kiekvienos
maisto ruoSimo sesijos valdymo skydelyje

5 sek mirksi rrrr/

1. Jei norite iSjungti priminima,
jveskite Meniu.
2. Pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie
valyma.
12.6 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Orkaitées durelés yra trijy stiklo daliy. Galite
iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis,
kad iSvalytumeéte. Prie$ nuimdami stiklo dalis,

perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas®.

/\ DEMESIO

Nenaudokite orkaités be visy stiklo
ploksciy.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.

2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.

3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios
padéties (pusiau). Tada kilstelékite
dureles ir patraukite j save, kad
iSimtuméte.

4. Paguldykite dureles ant minksto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.

5. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose
krastuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpiné.

6. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtuméte.

7. Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai,
vieng po kitos, iStraukite stiklo dalis.
Pradékite nuo virSutinés plokstes.
|sitikinkite, kad stiklas bty visiskai
iStrauktas i$ atramuy.
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8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo daliy indaplovéje.

9. Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir
orkaites dureles.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklgstis

iSgirsite spragtelejima.

Pasirlpinkite, kad stiklo plokstes (A ir B)
atgal sudétuméte tinkama eilés tvarka.
Spaudos Zenklo ieskokite stiklo plokstés
Sone. Kiekviena stiklo ploksté pazyméta
skirtingai, kad buty paprasciau isrinkti ir
surinkti.

Tinkamai jdéta dureliy apdaila uzsifiksuoja.

A B

Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai
atsiremty j atramas.

13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

12.7 Lemputés keitimas

/\ ISPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.
Lemputé gali bati karsta.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.
2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
3. Padékite ant orkaités dugno Sluoste.

/\ DEMESIO

Halogenine lempute laikykite suéme
audiniu, kad nepaliktumeéte riebaly ir jie
nepridegty.

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2. ISvalykite stiklinj gaubtel.

3. Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperaturai atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

Triktis

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.
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Triktis

Patikrinkite, ar...

Prietaisas nejkaista.

Uzraktas yra iSjungta.

Lemputé i$jungta.

Drégnas konvek. kepimas yra jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102

Dureliy uZraktas nesugadintas.

Ekrane matysite 00:00.

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-
ka.

1$ vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

®

Jeigu valdymo skydelyje matote klaidos
koda, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite
ir vél jjunkite elektros saugiklj, kad vél
jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos
kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj
aptarnavimo centra.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos btina pateikti techninés
prieziuros centrui, nurodyti techniniy

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso remo. Jj
pamatysite atidare dureles. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny
lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti
Cia:

Modelis (MOD.) :

Gaminio numeris (PNC):

Serijos numeris (S.N.):

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius EOD6P66WX 949499665
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klase A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima 0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimag

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius
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Silumos 3altinis Elektra

Signalo garsumas 721
Orkaités tipas Integruotoji orkaité
Masé 32.0 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-
liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite pca/idirbti medziagas, pazymétas Nei&meskite Siuo enklu g pazyméty

8iuo zenklu TO. ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
buty perdirbta. Padekite saugoti aplinkg bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

25

Bo HawwuTe Hanopu fa 6uaeme oapXnuBM, M HamanyBame XxapTMeHUTe CpeacTea u
' faBame LieNOCHUTE KOPUCHUYKN MPUpaYHMLIM Ha MHTepHeT. MNpucTtaneTte my Ha
BaLUMOT LIeNoCeH KOPUCHUYKN NMpupadHuK Ha electrolux.com/manuals

[obujTe coBeTn 3a kopucTerse, GpoLLypu, BoAMY 3a peLuaBare npobnemu,
MHGOPMaLmKn 3a cepucrpane 1 nornpaska Ha electrolux.com/support

3a noBeke peuenTu, COBETH, pellaBare npobnemu, npesemeTe ja annukauuvjata My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

MoxHocTa 3a NnpomMeHn e 3agpxaHa.

COOPXVHA
1. BEBBEAHOCHU MHOOPMALINN. ..o 133
2. BESBEOHOCHU YTIATCTBA ... 135
B MOHTAXKA e s 138
4. OTNMNC HA TIPOUBBOOOT ... 140
5. KOHTPOJTHA TABJTA ... 140
6. MPEO MPBATA YTIOTPEBA. ... 141
7. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA. ... ..o 142
8. AOTMONMHUTEITHN OYHKLMW. ... 148
9. OYHKLINN HA HACOBHUKOT ... 149
10. KOPUCTEHE HA AOOATOLMNTE. ..o 150
11. TIOMOLL N COBETM ... 150
12. HETAVTUNCTERSE......ooi e 153
13. PEWWABAHE MPOBJIEMW........ooii e 156
14. EHEPIETCKA EPUKACHOCT ... oo 157
15. TPVIKA BA OKOJTUHATA ... 158
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] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpPaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoaANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu wteta Kou ce pesyntaTt Ha HenpasuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcteaTa Ha
cUrypHo n 6e3begHoO MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHniMBa KaTteropumja Ha
niua

« OBOj anapaT MOXxe fa ro kKopucrar geua Hag 8 roguHu u
nuua co HamaneHn U3NYKK, CETUNHU UM MEHTAaNHN
CcnocobHoCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npaeat nog Haa30p UNu SOKOMKY UM Bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36eaHo fa ro ynotpebysaat anapatoT, n
AOKOIKY rn pasbupaart onacHOCTUTE NOBpP3aHu CO Hero. He
cMmee ga buge Ha godpaT Ha geuya nomanu og 8 roanHu n
nmua co MHory o6emMHm 1 CRoXXeH Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce noA NocTojaH Haa3o0p.

» [euaTa Tpeba ga Gugat nog Ha430p Aa He urpaat co
anapartoT u mobunHute ypeam co My Electrolux Kitchen .

» [pxeTe ja ambanaxarta noganeky oa aeua n dpnere ja
CO0ABETHO.

« NMPEAOYMNPEOLYBAHE: Ypenot u HeroBute goctanHu
AEenoBu CTaHyBaaT XeLKku npu ynotpeba. dpxeTte rm
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
WUnn Kora ce nagu.

» Ako anapaTtoT uma ypej 3a 3awTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

» [leyarta He Tpeba ga ro Yictart unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36eaHOCT
« OBOj anapaT € HaMeHET camMO 3a roTBEH-E.
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* YpenoT e HaMeHeT fa ro KOpUcTn eaHo AOMaKUHCTBO BO
AOMalLHW YyCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

* YpenoT MoXe a ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XoTerncku
cobun, rocTUnHUUM, hapmMm CO rOCTUMHULN N OPYIN CIIUYHM
CMeCTyBaHa Kajle HEroBoTo KOpUCTere He HaaMUHYBa
(MPOCEYHO) HUBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBanuourKyBaHO nuue MoXe Aa ro MOHTMpa ypenoT U
Aa ro 3aameHu kabenor.

* He kopucTteTe ro anapatoT npea ga ro MoHTMpaTe BO
BrpageHara CTpykTypa.

* [Npen ogpxxyBake, UCKNyYeTe ro anapaTtoT of,
HanojyBaweTo.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, TOj Mopa Aa
BGuae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIlaCTeH LieHTap 3a cepBuUcnpare Unm CAn4Ho
KBanuduKyBaHu nuua 3a ga ce nsberHe enekrpuyHa
OMacHOCT.

« MPEOAYIMNPEOYBAHE: Ocurypajte ce neka anapaToT €
MCKIy4YeH npea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurkara 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

« NMPELOYMNPELYBAHE: Ypenot n HeroBute gocranHu
AenoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMUMaBaTe Ja He ' JornpeTe rpejHuTe enemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha LWynnuHaTa Ha anapaTor.

« Cekorall cTaBajTe 3alUTUTHU pakaBuuu 3a Bagewe nunu
cTaBakbe JofdaToum nnu cagosum 3a BO pepHa.

« [la rm oTCcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NoBneYyeTe ro NpegHuoT
Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHWOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosn. CtaBeTe rm nonuunte no obpaTteH pegocnes.

* He KopucteTe unctay Ha napea 3a YNCTEHE Ha ypeaoT.

* He kopucteTte cunHo abpasvBHM cpeacTBa Unm ocTpu
MeTasnHW CTpyrasnku 3a ia ro YACTUTEe CTakNoTo Ha
KanauyuTe CO WapKu Ha noBpLUMHaTa 3a roteerwe buaejku
TOa MOXe [a npegus3BuKa npckake Ha CTakmoTo.
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* /i3BageTe ro cMoT gononHuTeneH npnbop n HenoTpebHuTe
paboTu/McTypeHnTe TEYHOCTN O anapaTtoT Npea YUCTee

CO nmponmsaa.

2. BESBEHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

AnapaToT Mopa fa 6uae MOHTVpaH camo
o[l KBan1UKyBaHoO NuLe.

[Ona6ounHa Ha anapaToT 569 Mm

BrpageHa ana6ouvHa Ha 548 Mmm

anapatot

M3BageTe ja uenata ambanaxa.

Hewmojte ga MoHTMpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLUTETEH anapar.

CnepeTe r'v MHCTPYKUMUTE 3a MOHTUPaH-E
[afeHn co anaparor.

Cekorall BHUMaB]jTE Kora ro npeHecysaTte
anaparoT 3aTtoa LTo e Texok. Cekoralwl
HoceTe 3alUTUTHW pakasuum u
NpUMNoxeHuTe 0byBKU.

He BneyeTe ro anapaTtoT 3a padkara.
MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrypHO U
NMorogHo MecTO KOoe r'v UCMOosHyBa
noTpebuTte 3a MOHTaxa.

OppxKyBajTe MMHUManHa ogaaneyeHocTt
oA Apyrute anapatu u 4enoBu.

[Npen oa ro MmoHTMpaTe anaparoT,
nposepeTe Aanu Bpatata Ha anapaTtoT ce
oTBapa co necHoTuja.

AnapaToT e onpemeH Co cuctem 3a
enekTpu4yHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HarojyBame.

[OnaGounHa co oTBOpEHa 1022 mm

Bpata

MuHVMManHa ronemviHa Ha 560x20 MM
OTBOPOT 3a BEHTUnauuja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha

3afHaTta cTpaHa

[omkunHa Ha kabenoT 3a 1500 Mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH
BO [I€CHWOT aron of

3afHaTta CTpaHa

3aBpTkM 3a MOHTMpaHe 4x25 mm

2.2 MoBp3yBake Ha cTpyjaTa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Puavk o noxap 1 cTpyeH yaap.

MuvHumanHa BUCUHa Ha
nnakap (MuHumanHa
BMCUHA Ha nnakap nog
NOBPLUMHATA 33 FOTBEH-E)

590 (600) MM

[omknHa Ha nnakap 560 mm

[nabounHa Ha nnakap 550 (550) mm

BucuHa Ha npegHwoT gen 594 mm
opf anapaToT

BucuHa Ha 3agHuoT aen oa 576 mm
anapatoT

LnpoymHa Ha npegHUOT 595 Mm
fen of anapatot

LLinpoymHa Ha 3agHuoT aen 559 mm

o[ anapaTtoTt

» Cekoe noBp3yBane CO cTpyja Tpeba aa
Ouae HanpaBeHOo o KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

* AnapatoT Mmopa aa bvae 3asemjeH.

« [poBepeTe fanu napameTpuTe Ha
nnoykara co crneyudukalmm ce
KOMMaTUBUIIHN CO eneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpuyHa eHepruja.

» Cekorall KopucTeTe NPaBUIIHO MOHTUPaH
LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

» He kopucTeTe agantepu co noseke
NPUKITYYOLM 1 NPOAOIKHY Kabnu.

» T[lorpwxeTe ce ga He rv owTeTuTe
NPUKNYYOKOT 3a CTpyja 1 KabenoT.
[Hokonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mopa aa ro
Hanpasu HawmnoT OBnacTeH cepBrUCeH
ueHTap.

* He posBonyaajte kabenoT Aa aojae Bo
gonvp co unu ga uae 6nusy oo BpaTata
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTu nnm
Kora Bpatara € >eLuka.
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+ 3awTuTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMPaHUTE AEeNoBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HeMa
[a MoXe fa ce n3saau 6e3 anartku.

+ [loBp3eTe ro NpMKIy4OKOT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
[poBepeTe ganun NpUKNYy4YoKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

« [okonky wTekepoT e nabas, He
NpUKNy4YyBajTe ro NPUKIy4YoKoT 3a CTpyja.

* He Bneyverte ro kabenot 3a ga ro
nckny4mTe anapaToT oA cTpyja. Cekoraw
NoBMeKyBajTe ro NPUKNy4oKoT 3a CcTpyja.

+ KopucteTe camo cooaBeTHU ypeau 3a
nsonaumja: 3aWwTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypyeaym (ocurypyBaydm Ha
BPTEHE N3BAAEHMN Of APXKaYoT),
3a3eMmjyBare 1 KOHTaKTOpW.

* EnektpuyHaTta nHcTanayuwja mopa ga uma
N30MaLMUCKN ypena Koj LUTO BU OBO3MOXYBa
[a ro UCKny4nTe anapartoT og
MPUKNYYOKOT 3a CTPyja OA cuTe NosioBw.
M3onauncknoT ypea mopa ga uma
KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPUHA 04 HajMmarnky
3 MMm.

* LlenocHo 3aTBoperTe ja BpataTa Ha
anapaToT npej Aa ro noBp3vTe rmaBHNOT
LUTEeKep CO MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIY4OK 1
kaben 3a cTpyja.

2.3 YnoTtpeba

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT of nospeaa, N3ropeHnLmn n
CTPYEH yaap vnu ekcnnosuja.

TunoBwM Ha kKabnu Kou Moxe Aa ce
MOHTMpaaT UM Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

« Ocurypajte ce geka oTBopuTe 3a
BEHTMNaLuuja He ce GnokvpaHu.

* He ro octaBajte anapartoT Aa pabotu 6e3
Hapasop.

¢ Wckny4yeTe ro anapaToT no cekoja
ynoTpeba.

» bugeTe BHUMATENHM KOra ja oTBOpaTe
BpaTaTa Ha anapaToT goaeka paboTtu.
Moxe ga nanese Bpen BO3AyX.

* He pakyBajTe co anapatoT CO MOKpM paLe
WM KOra MMa KOHTaKT CO BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa BpaTta.

* He ynotpebyBajTe ro anapaToT Kako
paboTHa noBpLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a
cknaguparse.

* BHumaTenHo oTBOpeTe ja BpaTaTa Ha
anapatoT. KopucterweTo CoCcTojku co
ankoxon MoXe Aa npeamnssrka Mellake
Ha ankoxon u Bo3ayX.

* He posBonysajTe UCKpUTE UMK OTBOPEH
oraH fia fojaaT BO KOHTaKT co anapaTtoT
Kora Ke ja oTBOpUTE BpaTara.

* He craBajTe 3ananveun Npon3BoAMN Un
npegmeTy Kom ce MOKpU 3aefHO Co
3ananviev NPOM3BOAMN BO anapaToT, Uin
BO HeroBa 6numauHa.

* He ja cnogenysajte Bawara Wi-Fi
T03MHKa.

3a genot Ha kabenoT, BUAETE ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nroykara co
cneumndurkaumm.MoxeTe fa nornegHeTe 1 BO
Tabenara:

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT o, owTeTyBak€ Ha anaparToT.

BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xont
kaben) mopa ga évae 2 cm nogonr o4
kacpeaBaTa asa 1 CMHUTE HeyTpanHu
Kabnu.

136 MAKEOOHCKU

» 3a pa crnpeunTe oWTETYyBake UK
n3bnegyBare Ha emMajnoT:

— He CTaBajTe cagoBu 3a BO pepHa Unu
ApYrv NnpeamMeTy BO anapaToT
AVIPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
AVIPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATPELUHOCTa
Ha anapaTtoT.

— He CTaBajTe BOAA OUPEKTHO Ha
XKELIKNOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera 1 XxpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co
roTBEHE.




— BHVMAaBajTe Kora rv oTcTpaHyBaTe unm
MOHTUpaTe gogatouuTe.

0O06e360jyBaH-€TO Ha emMajnoT Unn Ha
He'pfocyBaYkmMOT Yenuk Hema edekT Bp3
paboTtaTa Ha anapaTor.

KopucteTte anabok cap 3a BnaxHu
konaun. OBOLUHWUTE COKOBU
npean3BuKyBaaT AamKM KOM MOXe Aa
6upat TpajHu.

Cekoralu roTseTe Kora BpaTaTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.

AKO anapaToT e MOHTMpaH 3af nnoya o4
meben (Ha np. BpaTa), Bpatata He cmee
fa ce 3aTBOpa Kora anapaToT e BO
dyHKumja. Moxe aa ce Hacobepe TonnunHa
1 Bnara 3aj 3aTBopeHa nrnova Ha
MebenoT WTo MoXe Aa npeanssBuka
nocrefoBaTesiHo oWwTeTyBake Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnoyaTa Ha mebenoT
Aofeka anapaToT LenoCHO He ce n3naau
no ynotpebaTa.

2.4 Hera n uncreme

2.5 Yncrewe co nuponusa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT og nospeam / Moxapw /
XeMucku ncnapyBara (racosu) BO

pexnm Ha nnuponusa.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of, noepeaa, noxap nnu
owTeTyBak€ Ha anapartoT.

[Mpen oaopxyBakeTO, UCKNyYeTe ro
anapaToT U 13BadeTe ro NPUKIY4OKOT 3a
CTpyja 04 rmaBHUOT LUTEKeP.

MpoBepeTe fanu anapaTtoT e NajeH.
[MocTon onacHoOCT o KpLueHe Ha
CTaKNeHnTe Mnoyun.

BepHal 3ameHeTe rv cTakneHuTe nnoyu
Ha BpaTaTa ako ce owrTeTeHn. CtaneTte BO
KOHTaKT co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.
Bbuaete BHMMatenHu kora ja Bagute
BpartaTa of anaparoT. BpaTaTa e Tewuka!
PenoBHo uncTteTe ro anaparoT 3a aa
cnpeyuTe owTeTyBake Ha NOBPLUNHCKMOT
marepwujan.

YucTeTe ro anapartoT CO BnaxHa Meka
kpna. Kopucrete camo HeyTpanHu
netepreHTu. He kopuctete abpasnsHu
npoun3soaun, abpasvBHM CyHIepu 3a
YUCTEHE, PACTBOPYBAYMN UMN METANHN
npeameTu.

[lokonKy KopucTuTe cnpej 3a nedka,
cnepete rv 6e306eqHOCHUTE UHCTPYKLUMMN
Ha nakyBaHEeTO.

» lMpepn uncTtere co nuponusa u NPBUYHO
npeasarpeBatse, U3BageTe rv of
pepHara:

— cuTe ocTaTouM Of XpaHa, Macrno unu
npoTekyBama / Hacnarvu o MacHOTUM.

— CuTe npegmeTy LWITO MOXaT Aa ce
nsBagaT (BKNy4YMTENHO peLueTkuTe,
LUNMHWTE UTH., 06e36eaeHn co
anapaToT), 0cO6eHo HenennuemTe
TeHLepuksa, Tencun, Tasu, npubopoT
UTH.

* BHMMaTenHo npouunTajTe rm cuTe ynatcraa
3a YMCTeHE CO NMponu3a.

« [pxeTe rv geuata noganeky of anapatoTt
pofeka paboTu YNCTEHETO CO NMPONK3a.
AnapaToT cTaHyBa MHOTY XEXOK U
XKELLKMOT BO34yX Ce MUCMyLiTa of
[OBOAMTE 32 nafekse.

* YucTereTo cO NMponusa e onepaumja co
BMCOKa Temneparypa Koe Moxe aa
ocno6oau racosu of octaTouUmTe Of,
rOTBEHETO U FPafEeXHN MaTepujanu, n
cnopep Toa ce npenopadyysa:

— paobe3begute fobpa BeHTMNaLmja
3a BpeEME 1 MO CEKOe YNCTEHE CO
nMponu3aa.

— paobe3beaute nobpa BeHTMNaLmja
3a BpemMe 1 Mo NpBUYHOTO
npegsarpeBarse.

¢ He nctypajTe n He HaHecyBajTe BoAa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Bpeme U no
YMCTEHETO CO NMPONnM3a 3a Aa nsberHete
OLUTEeTYBaH-E Ha CTaKNeHUTe NnoYn.

* VcnapyBamarta WTO rv ucnywitaaT cute
NUPONUTUYKN PEPHU / ocTaToum o
rOTBEHE CE OMNULLIAHN Kako HELUTETHM 3a
nyfeTo, BKIyYMTENHO M 3a Manu fdeua,
WM nnua co XpoHUYHM GonecTu.

* [pxeTe rm MUneHn4mnwaTa HacTpaHa o
anapaTtoT 3a BpeMe Ha YUCTEHETO CO
nMponu3a n NPBUYHOTO Npea3arpeBake n
notoa. Manute munexHnynta (ocobeHo
nTUyuTE U penTunuTe) Moxe Aa bugat
MHOTY YyBCTBUTENHW Ha TeMMNepaTypHUTe
NpOMeHU 1 ncnapysata.

MAKEOOHCKU 137




HenennvuenTe noBpLUMHA Ha
TeHLepukara, TaBute, NnpubdopoT 3a
jafmere 1 cn., MoXe fia ce owTeTaT of
BMCOKMTE TemnepaTypu Ha onepauujata
YucTere co nnponusa Ha cute
MUPONUTUYKM PEPHU 1 fa buaaT M3Bop Ha
HUCKN HMBOA Ha LUTETHU racoBu.

2.6 BHaTpelwHa cBeTUIIKa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of, eNeKTPUYEH LLIOK.

Bo ogHoOC Ha cBeTMnUTE BO BHATpeLUHOCTa
Ha 0BOj NMPOV3BO/ U PE3EPBHUTE CBETUMKM
WTo ce npodasaat nocebHo: Osune
CBETUIKN Ce NPeABUAEHN Aa nsgpxar
€KCTPEMHU (hU3NYKM YCIIOBU BO
anapaTtute 3a JOMaKMHCTBO, KaKo LUTO ce
TemnepaTypa, BUbpaumm, BIaXKHOCT UK
ce NpeaBWaEHV 3a faBare CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapatoT. Tue He
ce NpeaBVAEHM fa ce KopucTart 3a apyru
HaMeHU 1 He Ce NOroAHN 3a OCBETIyBak-e
NpoCTOpMM BO AOMOT.

OB0j Npoun3Bog coapXu U3BOp Ha
CBETNMHA 0f Kraca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

3. MOHTAXA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUIypHOCT.
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KopucteTe camo CBETUMKM CO UCTUTE
cneyundmrkaymn.

2.7 CepBuc

3a ga ro nonpasuTe anapaTor,
KOHTAKTMpajTe CO OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LieHTap.

KopucTeTe camo opurvHanHm pes3epBHu
[enoBu.

2.8 OTcTpaHyBame

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
Puauk oA noBpeaa unu 3aayulyBaxe.

KoHTakTmpajTe co BawmTe OnWTUHCKA
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
TOa kako aa ce ocnoboauTe oA anaparor.
VcknyyeTe ro anapaToT of NpUKy4oKoT
3a cTpyja.

M3BageTe ro enekTpmyHUOT kaben 6nmcky
[0 anapaToT u dpreTe ro.

M3BageTe ja kBakaTa Ha BpaTaTta 3a Aa
cnpeynTe 3aTBapame Ha geua unu
MUSIEHNLM BO anaparor.

3.1 BrpapgyBame

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q_

N




(*mm)

523

(*mm)

[™548 .21
[~

,_
-

[ NI

nnakap

MAKEOOHCKKU 139



4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 OnwT npernen

~ Qoo

4.2 NopaToum

* PeweTtka
3a cagoBu 3a roTBEHE, NIEXOBU 3a
Konayu, neyetsa.

* [lnex 3a neyewe
3a konaun n GUCKBUTMK.

+ TaBa 3a ckapa/neyes-e meco

5. KOHTPOJIHA TABIA

5.1 Bkny4yyBawe U UCKIyYyBaH-€ Ha
anapartoTt

3a BKny4yBake Ha anapaToT:

1. TputucHeTte ro konyeto. KonyeTo ce
Baau.

2. 3aBpTeTe ro KON4eTo 3a hyHKUMM Ha
rpeemne 3a fa ogbeperte dyHKUMja.

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KON4e 3a Aa ja
onbepeTe cakaHaTa Temneparypa.

4. TpuTtucHete Ha OK.

3a fAa ro ucknyyuTe anaparoT, CBpTeTe ro

KOMYeTo 3a PYHKLUUNTE 3a rpeere Ha

nosuyuja (o]
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KoHTponHa Tabna

Konye 3a pyHKUMMTE Ha rpeetre
EkpaH

KoHTponHo konye

EnemeHT 3a rpeemne

CeeTuska

BeHtunartop

BTucHyBame BO LWynnvHata
MoTtnopa 3a nonuuu, MobunHa
Mo3nynm Ha nonuum

BEERREEOENE

3a neverse AeECEPTU U MECO UMM KaKo
nrnex 3a cobvpame Ha MacHOTUMTE.

¢ Teneckoncku WWUMKU
3a cTaBarbe 1 Bagehe Niexosu u
PeLleTKN NoJieCHO.

5.2 MNpernea Ha KOHTpoONnHaTta Tabna

@ MpuTncHeTe 3a ga
noctasuTe: YHKLUWN Ha HACOBHWK.
ﬂ» MpuTncHeTe 1 3agpxeTe 3a aa ja
nocraeuTe dyHKuUymjaTa: bpso
3arpeBame.

anITI/ICHeTe 3a [a ro Bkny4uTe mnm
WUCKIy4ynTe CBETIOTO BO pepHaTa.

N
N

MputucHeTe n 3agpxeTe 3a Aa ja
nocraeuTe dyHKUWjaTa: 3aknyvyBame.

D

oK MpuTtncHeTe 3a Aa ro noTBpauTe
n36opoT.




5.3 Noka3Hu cBeTna 3a eKpaHoT
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ExpaH co Kny4HU yHKLUM.

E'] AnapaToT e 3aKIyyeH.

\/\@ BneseTe Bo MeHWTO 1 n3bepeTe ja
nKoHaTa 3a oTBoparbe: [0TBeHe co
NOMOLL.

mr/ BneseTe Bo MeHWTO 1 13bepeTe ja

WKOHaTa 3a OTBOpamwe: Yucrerse.

@ Bnesete Bo MeHWTO 1 13bepeTe ja

MKOHaTa 3a oTBoparbe: Harogysarba

Bp3o 3arpesarbe e BKITyYeH.

6. MPEM NPBATA YINOTPEBA

/N NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwituta u
CUrypHOCT.

6.1 NMpBUYHO YnucTEeH€E

1. WN3Bagete ro cuot gononHuteneH npubop
1 OpXaynte Ha pelueTKMTe WTo ce BagaT
oA anapaTor.

2. VlcumcteTe ro anapartoT n gogatouyuTe
camo CO Kpna o4 MMKpOBIakHa, Tonna
BoAa 1 6naro cpeacTBO 3a YNCTEHE.

3. CraBeTe r'v gogaTtounTe 1 gpXxadmTe Ha
pelueTkMTe Kou ce BafaT Hasag Ha
cBojaTa noyeTHa nonoxoa.

6.2 MNMpBo npen3arpeBame

Mpen npeata ynoTtpeba, nocraeserte ro
YaCOBHMKOT U1 3arpejTe ro NpasHuWoOT anapar.

1. WN3Bagete ro cuot gononHuteneH npubop
1 OpXaynte Ha pelueTKk1Te WTo ce BagaT
opf anaparoT.

2. TllocrtaBeTe ja pyHKunjaTa E MocTaseTe
ja makcumanHaTa Temneparypa.
OcraBeTe ro anapartoT Aa paboTu okony
1y,

BkrnyyeHo e roteBewse Ha napea.

MoTceTHMK BO MWHYTU € BKITyYeH.

Kpaj Ha roTBerse e BKIy4eH.

D|ID|D
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OpnoxeH NOYeToK e BKITy4YeH.

Bpewme Ha paboTere e BKIyYeH.

OIECIRC)

Wi-Fi e BknyyeH.

PaboTetbe Ha faneynHa e BKITyYeH.

vD)

3a TemnepaTtypa unu Bpeme. JleHtata
€ L|erlocHO LipBeHa Kora anaparorT ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

3. TocraBeTe ja pyHKUmjaTa . MocTaBeTe
ja MakcumanHaTa TemnepaTtypa.
OcTtaBeTe ro anapatoT ga paboTtu okony
15 MUH.

4. TloctaBeTe ja hyHKUmjaTa E MocTaBeTe
ja MmakcumanHaTa Temnepartypa.
OcrtaBeTe ro anapaToT ga paboTu okony
15 MUH.

Vickny4yeTe ro anapaToT v noyekajte aa ce

onagu. AnapaToT Moxe Aa ucnyLita mupusba

1 yag. MposepeTe ganu NPoTOKOT Ha BO34yX

BO NnpocTopujata e JOBOMEH.

6.3 be3xn4Ho noBp3yBake

3a fa ro noep3eTe anapaToT BuU Tpeba:

» BeaxuyHa Mpexa co noBp3yBake CO
VHTepHeT.

* MobuneH ypea noBp3aH co ucrata
B6e3xknyHa mpexa.

1. 3a pgaja npesemete My Electrolux
Kitchen annukauyujata: CkeHupajTe ro
QR-kopoT Ha nnoykaTta co
cneyudmrKaumm co kamepaTa Ha BaLmoT
MoGUneH ypep 3a Aa ce npeHacouuTe Ha
noyeTHaTa cTpaHuua Ha Electrolux.
lMnoykaTa co cneumdukaumm e Ha
npegHaTa paMka Ha BHaTpeLHoCTa Ha
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anapatoT. MoxeTe ncto Taka aa ja
npesemeTe annukauujata AUPEKTHO of
npofaBHWLUaTa 3a annukauuu.

2. Cneperte rv ynatcTeaTa 3a BKNy4vyBame
Ha annvkauujara.

3. 3aBpreTe ro KonN4yeTo 3a PyHKUUU Ha

=
rpeemwe 3a ga onbepete = .

4. 3aBpTeTe ro KOHTPOSTHOTO KOM4e 3a Aa
n3bepete: Harogyeata. Bknyyete Wi-Fi.
MornepHeTe BO nornaejeto ,MeHu:
MocTaBkn®.

Mogyn Wi-Fi NIUS-50

PpekBeHUMja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

MakcumanHo EIRP <20 dBm (100 mW )
HanojyBame

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.

6.4 JlnueHua 3a codpTBEP

CoTBEPOT BO OBOj MPON3BO COAPXKM

KOMMOHEHTN kou ce BasunpaaTt Ha crnoboaeH u

oTBOpeH codpTBep. Electrolux co
6narogapHoCT ro npu3HaBa NpUAOHECOT Ha
3aeJHuULMTE 3a OTBOPEH COTBEP U
po6oTMKa BO pa3BOjHMOT NPOEKT.

3a fa npucranute [0 U3BOPHUOT KOZ Ha
OBWE KOMMOHEHTY CO CrIOBOAEH 1 OTBOPEH
coTBEpP UMK yCrioBUTE 3a NuLeHUa Gapaat
objaByBatbe, 1 3a Aa rvi BUAUTE LENoCHUTe
MHOpMaLMK 33 aBTOPCKM Npasa u

BaXe4yknTe ycnosu 3a nuueHua, noceteTe ja

cTpanuuaTa: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(dbonaep NIUS).

®dyHKUMja 3a Nnuua

3a neyemne nuua. 3a nojako nevexe n
KpLKaB AomneH aen.

7.1 ®yHKUMM Ha rpeerse

FoTBewe co BeHTUNaTOP

3a nevyere Ha HajMHOry Ha TpW HMBOA Ha
pelueTkaTa UCTOBPEMEHO 1 3a CyLLeHe
xpaHa. NocTaseTe ja Temnepatypata o 20
10 40 °C NoHWCKO OTKONKY

3a KoHBeHLMOHanHo roTeetse.

[oneH rpejay
3a neyere Konaym co KpLkaB fOMNeH Aen n
3a KOH3epBMpare XpaHa.

KoHBeHUMOHanHo roTBewe
3a nevyere xpaHa n Meco Ha eHO HMBO Ha
nonuuyarta.

) SteamBake
3a gofaBatbe BMNaXHOCT 3a BpeEME Ha
roTBeweTo. 3a NocTUrHyBame Ha
BUCTMHCKaTa 6oja 1 Kpukasa kopa npu
neverse. 3a Aa Guae NOCoYHO 3a Bpeme Ha
NOBTOPHOTO 3arpeBatbe. 3a npasetse
3UMHULA O 3€MEHYYK U OBOLLjE.

@ MeyeTe co BnaxeH BO3ayx

y DdyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a Wwreaere Ha
enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme Ha
roTBeweTo. Kora ja kopuctuTe oBaa
yHKUMja, TeMnepaTypaTa BHaTpe BO
anapartoT Moxe Aa buae pasnuyHa of
noctaBeHata Temnepatypa. lNpeoctaHaTta
TOMMNMHa e UckopucTeHa. JaynHata Ha
TOnnuMHaTa Moxe Aa buae HamaneHa. 3a
noseke MHcopMaLuu, norneaHeTe ro
nornasjeto ,CekojaHeBHa ynotpeba”“,
3abeneluku 3a: MNeyeTe co BNaxeH BO3ayX.

Ckapa
3a neyere Ha ckapa Ha TEHKV napyukba
XpaHa U 3a nevetse TOCTOBU Ne6.

3amp3HaTta xpaHa

= 3a faja Hanpasu xpaHaTa LUTO NTIECHO ce
NpuroTByBa KpLKasa, Ha np., MPXeHu
KOMMUPYUHA, KPULLKM OF KOMNUPY U
NPXKEHW NPONETHN POSTHUYKM.

Typ6o-neyere Ha ckapa
3a neyerse ronemMu napyvkba Meco unm
XXVBWHA CO KOCKW Ha €AHO HUBO Ha
pelueTkaTa. 3a 3anekyBarse 1 NOTNeKyBaHe.
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MeHu
3a pa BneseTe Bo MeHUTO: "OTBEHE CO
nomou, Yucrewe, Harogysatsa.
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[oTBEHE CO BEHTMNATOP,
KoHBeHuUmoHanHo roteemwse: Kora ke ja
nocrtaeute Temnepatypata nog 80 °C,
CBeTuIKaTa aBTOMaTCKU Ce UCKy4vyBa Mo
30 cekyHaun.

7.2 Benelwku 3a:lMeyvyeTe co BnaxeH
BO34YyX

OBaa yHkuuja belue nckopmcteHa 3a
ycornacyBate CO KnacaTta 3a eHepreTtcka
edmkacHoCT 1 baparaTta 3a ekofu3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectoswu cnopea: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa bvge
3aTBOpEHa 3a BpeMe Ha roTBEHETO CO LUTO
byHKUMjaTa He Gu ce NpeknHana v 3a Ja ce
ocurypaTe geka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka eqMKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHkuuja,
CBETNOTO aBTOMATCKM Ce UCKIy4yBa nocne
30 cekyHaum.

3a ynaTcTBa 3a rotBek€e BMAETE BO
nornasjeto ,CoBeTun 1 nomow“,lNeyete co
BMa)KeH Bo3Ayx.3a ONwTy Npenopaku 3a
3awTena Ha eHepruja BUAeTe BO MOrnasjeTo
+EHepreTcka ecumkacHocT®, 3awTena Ha
eHepruja.

7.3 NocTaByBamwe: PYHKLUUN Ha
rpeewe

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKLMN Ha
rpeewe 3a ga ogbepete dyHKUMja Ha
rpeeme.

2. 3aBpTeTe ro KOHTPOIHOTO KOMye 3a Aa

o
noctaBuTe TemMmnepartypa C

>» .
§- NpUTUCHETE 1 ApXKeTe 3a [a ja BKyuuTe
dyHKymjaTa: bp3o 3arpeBare. OBa e
[OCTarnHo 3a Hekou PyHKLUUK Ha pepHaTa.

7.4 MNocTaByBame: N0OTBEeHE HA
napea
[MpoBepeTe ganu anapaToT € CTyAEH.

1. HanonHeTte ja nsrpaBupaHata
BHaTpPELUHOCT co makcumyMm 250 ml Boga
oA yYelima.

He nonHete ja rpaBmpaHaTa
BHATPELLHOCT CO BOAA 3a Bpeme Ha
roTBEH-ETO UMM KOra pepHara e eLuka.
2. 3aBpTeTe ro KON4yeTo 3a PYHKUUM Ha
rpeemwe 3a aa ogdepute yHkumja Ha

rpeetse @

3. 3aBpTeTe ro0 KOHTPOJTHOTO Kon4ye 3a Aa

o,
nocraBute Temneparypa C.
4. T[lpeasarpejte ro NnpasHWOT anapaT okony
10 MWH 3a ga HanpaBWUTe BNaXHOCT.
5. BwmeTHeTe ja xpaHaTa BO anapaTorT.
Kora ke 3aBpLuun roTBeH-€TO:

« CBpTeTe ro KON4YeTo 3a PyHKUUM Ha
rpeeke Ha No3uumja UCKIy4YeHo 3a aa ro
UCKIy4nTe anaparor.

* BHumaTenHo oTBoperTe ja BpaTtaTa.
OcnobogeHaTa napea Moxe aa
npeamn3BrKa U3ropeHnLm.

» [lpoBepeTe ganu anapatoT € CTyAeH.
V3BageTe ja npeoctaHaTa Boga o4
narpaBmpaHaTa BHaTpPeLLHOCT.

7.5 NoctaByBame: [0TBEH€ CO
nomow ¥

Cekoe jagere BO OBa NOAMEHU MMa
npenopayaHa yHKuUmja 3a rpeere u
Temnepatypa. MoxeTe ga rv npunarogute

BpPEeMeTo 1 TemrepaTypara 3a Bpeme Ha
rOTBEH-ETO.

Kora ke 3aBpLum dyHKUmWjaTa, npoBepeTe
Oanv xpaHaTa e roTosa.

Kaj Hekou jagersa, UCTO Taka, Moxe Aa
roteute co ABTOMaTcKa TeXMHa.

1. 3aBpTeTe ro KONYeTo 3a PYHKUMUTE Ha
rpeewe —— 3a Aa Bnesete Bo MeHu.

2. W3bepeTe ¥ MpuTtncHeTe OK.
3. 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOMye 3a Aa ro
onbepeTe OpojoT Ha jagereTo.

MpuTtncHeTe OK.
4. CraBeTe ja xpaHaTa BHaTpe BO anaparoT.

Mputuchete OK.
[foTBEHSE CO MOMOLL

INlereHpa

|j ABTOMAaTCKa TeXuUHa AOCTanHo.
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IlereHpa

INlereHpa

M3Hoc Ha Boga 3a dyHKumjaTa co napea.

HuBo Ha pelueTka.

=

3arpejTe ro anapaToT npeg rotBene.

Jagemwe TexuHa HuBo Ha peweTka / nogaTok
MeyeHo roeseacko,
P1
nonyxuBo
1-1.5kr; .
P2 lMeyeHo roeeacko, El 2; nnex 3a nevyewe
cpeaHo nap4nk-a co MpXeTe ro MecoTo HEKONKY MUHYTW BO XeLUka Tasa.
AebenuHa 4 -5 CM  Byerhete Bo anapaTor.
P3 MeyeHo roeeacko,
Ao6po nevyeHo
CTek, cpeaHo neyeH 180 - 220 g no .
P4 ' cp napye; I'Iap?IVIH;a EE 3; neyeHu japgerba Ha pelueTka
o neBenuHa 3 cm lpxeTe ro MecoTo HEKOMKY MUHYTU BO XeLlka Tasa.
BwmeTHeTe Bo anapator.
MeveHo roBeacko 1.5-2«r. .
|j B 2; neveHu jagera Ha pelueTka
Meco / AUHCTaHOo
P5 MpXxeTe ro MECOTO HEKOMKY MUHYTU BO XKeLlka TaBa.
(pebpo, TpkanesHo, B
nebeno napue) [HopaneTe TeyHocT BmeTHeTe Bo anapaTtoT.
MeyeHo roBeacko,
P6 nonyxueo (6aBHO
roTBeme)
MeyeHo roeeAcko, 1-15kr,; ‘El 2; nnex 3a nevetbe
P7 cpeaHo (GasHo napuntba co KopucTeTe rv BalumMte OMUIEHW 3a4HW UM Camo Con 1
roTBEH:E) nebennHa 4 - 5 cvm  CBEXO MeneH LpH 6ubep. MpxeTe ro MecoTo HeKornky
MWHYTW BO Xellika TaBa. BMeTHeTe Bo anapatoT.
neyYeHo roBefcKo,
P8 pno6po neuyeHo (6aBHO
roTBeHE)
FoBepncko cdwmne,
P9 nonyxuBo (6aBHO
roTBeH:e)
FoBepcko cune, 0,5-1,5kr.; El 2; nnex 3a nevetbe
P10 cpeaHo neyeHo napumkba co KopvcTeTe r1 Balumte OMUIEHN 3a4HW UK Camo COM 1
(6aBHO roTBEH:E) nebenuHa 5 -6 cm  CBEXO MeneH LpH 6ubep. MNpxeTe ro Mecoto Hekorky
MUHYTM BO Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo anapator.
FoBepcko cune,
P11 no6po neuyeHo (6aBHO
roTBEH:E)
MeyeHo Tenewko (Ha 0.8-1.5kr; Ij El 2 )
P12 1p. 16) HapUMHLa CO ; NEYEHV jafietba Ha pelueTka
ne6enuHa 4 cm KopucTeTe rv Bawute omuneny 3auunv. flogagete
TeyHocT NeyeTe ro NoKpMeHo.
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2kr. .
; NEYEHU japera H wer!
pq3 wn rp6 P |jE|2 euyeHu jafetba Ha pelueTka

Mo nonoBuHa opf, BPEMETO 3a roTBEH-E NpeBpTETE IO
MeCOoTO.
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Japewe

TexuHa

HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

P14

BneyeHo cBUHCKO
(6aBHO roTBere)

1.5-2«r.

E 2; nnex 3a nevyewe

KopucteTe ru Bawmte omuneHn 3a4mHn. Mo nonosuHa of
BPEMETO 3a rOTBEHE NPEBPTETE FO MECOTO 3a
nopeAHaKBo NOTNeKyBaHe.

P15

CBMHCKa nneLuka,
cBexa

1-1.5kr;
napuuta co
nebenuHa 5 - 6 cm

E 2; neyere jagera Ha pelueTka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHN.

P16

CBUHCKM pebpa

2 - 3 kr.; kopucTeTe
CUPOBO, TEHKU
pebpa co
nebenuHa 2 - 3 cm

E 3; ana6oka TaBa
[opaneTe Te4YHOCT Aa ro Nokpue AHOTO Ha japereTo. 1o
NnonoBuHa of BPEMETO 3a roTBeH-e NPeBpTETE ro MECOTO.

P17

JarHeluku 6yT co
KOCKM

1.5-2kr,;
napuuka co
nebenuHa 7 - 9 cm

B 2; nevere jagera Ha nnex 3a nevyewe
[opnapete TeyHocT o nonosmHa oA BpemMeTo 3a
roTBeH€e NpeBpTeTe r0 MECOTO.

P18

Lleno nune

1 - 1.5 kr.; cBexo

|j E 2; lﬁj 200 ml; noTneYyeHo jagewe Ha nnex 3a
nevyere

KopucTeTe ru Bawmte omuneHn 3aumnHn. Mo nonosuHa opf,
BPEMETO 3a roTBEH-E NPEBPTETE IO NUMELLKOTO MECO 3a
noaeaHaKkeo NOTNeKyBame.

P19

MonoBsuHa nune

0.5-0.8 kr.

B 3; nnex 3a nevyekwe
KopucTteTe rv BalimTe oMUNEHN 3a4nHU.

P20

Munewkw rpaagn

180 - 200 g no
napuye

E E 2; NoTNeYeHo jagere Ha pelueTka
KopucTteTe rv BawmTe omuneHmn 3adumHu. MpxeTe ro
MECOTO HEKONKY MUHYTU BO XXELLKa TaBa.

P21

Munewku Konaxw,
CBeXM

B 3; nnex 3a nevyewe
AKO NPBO ' MapMHUPaBTE NUIELLKATE KONaHu,
noctaBeTe MOHWCKa TeMnepaTtypa W roTBeHe M NoAonro.

P22

Llena natka

2-3«r.

Ifl E 2; neveHu jagera Ha pelueTka

KopucteTe ru BawwuTte omunenn 3aunHn. Ctaeete ro
MecoTO BO caji 3a neyetse. 1o nonosmHa of BpemeTo 3a
roTBeH€e NpeBpTeTe ro MECOTO Of NaTka.

P23

Llena rycka

4 -5kr.

Ifl E 2; npna6oka TaBa

KopucteTe ru BawwuTte omunenn 3aunHn. Ctasete ro
MecoTo BO Anabok nnex 3a neyewe. [1o nonosuHa o
BpPEMETO 3a roTBEH-e NPEeBPTETE IO NYCKMHOTO MECO.

P24

Kodpre

E 2; peweTka
KopucTeTe 1 BalwmuTe OMUIIEHN 3a4NHU.

P25

Llena pu6a, Ha ckapa

0.5 - 1 kr. no pnba

B 2; nnex 3a nevyewe
HanonHeTe ja pubata co nytep u KopucTeTe rv BawmTe
OMUIEHVN 3a4UHM 1 GUNKN.

P26

®unetu o puba

E B 3; noTneyeHo japeme Ha peweTka
KopucTteTe rv BawimTe oMUneHn 3a4nHn.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
TopTa oa cupemwe -
P27 (uupskejkl)l P E 2; @ 28 cm nnex co heaep Ha pelueTka
Konau co ja6onka -
P28 ] EB 2; lﬁj 100 - 150 ml; nnex 3a nevyewe
MuTa co oBouje -
P29 ! El 2; Mofen 3a nnTa Ha peLueTka
MuTta co ja6onka -
P30 ! EB 2; &J 100 - 150 ml; @ mogen 3a nuTa og 22
CM Ha pelueTka
Yokonagxu 2 Kr. TecTo .
P31 KOnaYMHLa B 3; pnaboka TaBa
YokonagHu madmHm -
P32 A ® EB 2; &J 100 - 150 ml; nnex 3a macmHM Ha
pelueTka
Kyrno -
P33 ®Y b B 2; cap 3a noraya Ha peLueTka
MeyeHn komnupu 1 «kr.
P34 P B 2; nnex 3a nevyewe
CTaBeTe Lienim KOMIUpY €O NnyLuna Ha nrnex 3a neverse.
Kpuwikn 1 «kr. )
p El 3; nnex 3a neuyexe NocTaBeHa co xapTuja 3a
P35 neyewe
KopucTeTe rv BawmTe oMmyuneHn 3aumHn. Vicevete rm
KOMMUpWTE Ha Napymka.
MeyeH mewaH 1-1.5kr. .
3eneHuyK El 3; nnex 3a neyexe NocTaBeHa co xapTuja 3a
P36 neyewe
KopucTeTe ru BawmTe oMmuneHn 3aumHn. Vicevete rn
3eneHYyLuTe Ha napymnkba.
p37 KpokeTu, samp3aHaty 0.5 kr. El 3 nnex 3a nevetse
P38 Pommes, 3amp3HaTu 0.75 kr. El 3 nnex 3a nevetse
TNasara oa meco/ 1-1.5kr. El 2 ¢ / .
P39 3eneHuyK co cyeu ; fyBeu/noTneyeHo jagerbe Ha pelueTka
JIUCTOBM 3a
TeCTeHUHU
MoTneyeHn komMnNupu 1-1.5kr.

P40

(cupoBwu komnnpm)

E 1; fyBey/noTneyeHo jagere Ha peleTka
Mo nonosuHa o BpeEMeTO 3a roTBewe 3aBpTeTe ro
japeweTo.

P41

Ceexa nuua, TeHKa

E E 2; l“;“J 100 ml; nnex 3a ne4yexe NocTaBeH CO
XapTuja 3a nevewe

P42

Ceexa nuua, aebena

E B 2; nnex 3a neyYyewe NoOCTaBeH Co xapTuja 3a
nevyeme

P43

Kuw co jajua

B 2; nnex 3a neyere Ha pelueTka
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
Eea;e;zsl umjabara / 0.8 kr. E E 2; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyexe NocTaBeH Co
P44 XapTuja 3a neyewe
MoBeke Bpeme e noTpe6Ho 3a 6en neb.
INe6 co uenu 1 kr.

P45 3pHa/P"xaH ne6 /

‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; nnex 3a ne4yexe NOCTaBEH CO
XapTuja 3a nevete / caj 3a norava Ha pelueTka

LipH ne6

7.6 MeHyBawe: HarogyBama {0
1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a hyHKUMUTE Ha
rpeewe —— 3a Aa Bnesete Bo MeHu.

2. WN3bepete @ MpuTtncHete OK.

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOHOTO KOMye 3a Aa
nsGepeTe nocraeka. Mputncrere OK.

4. TpunarogeTte ja BpegHocTa. NputncHeTe
OK .

3aBpTeTe ro KonyeTo 3a yHKUUMTE Ha

rpeewe Ha nonoxbaTa NcknyyeHo 3a Aa

nanesete o MeHu.

MeHu: HarogyBama

MocTaBKa BpegHocT
01 Bpewme Bo geHoT Mpomenun
OcBeTneHocT Ha 1-5
02 ekpaHoT
ToOHOBU Ha KONYUHbA 1 - Cupetbe, 2 -
03 Knuik, 3 - 3ByKkoT e
ncKknyyeH
JaynHa Ha 3By4HVOT 1-4
04 curHan
05 Bpewme Ha paboTtere BknyueHo /
VcknyyeHo
06 CeeTtno BknyyeHo /
VcknyyeHo
07 Bp3o 3arpeBarse BknyueHo /
VcknyyeHo
08 MoTceTHUK 3a BknyyeHo /
yncTeHe WcknyyeHo
09 Wi-Fi BknyyeHo /
WcknyyeHo
10 ABTOMAaTCKO Bknyuero /
faneynHcko pakysBarbe VicknyyeHo

MocTaBKa BpeaHocT
3abopaBeTe M Oa/He

11 Haropysararta Ha
mMpexarTa

12 Hemo-pexum LWndpa 3a

akTMBupare: 2468

13 Bepswuja Ha codTBEP MpoBepka

14 Pecetupaj rn cute Oa/He

Harogyesawa

7.7 3awTena Ha eHepruja

AnapaTtoT uma yHKUUM Kou BU
nomaraar Aa 3alTeaute eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEHE.

[MpoBepeTe ganu Bpatarta Ha anapaTtoT e
npaBuUIHO 3aTBOpPEeHa kora paboTu anapaTtoT.
He oTBOpajTe ja BpataTta Ha anapaTtoT MHOry
4YecTOo 3a Bpeme Ha roteereTo. OanapxyBajte
ro YACT OUXTYHIOT Ha BpaTaTta u npoBepeTe
Aanun e nobpo urKepaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopucteTe meTanHu cafosu 3a ga ro
3ronemMuTe LITEAEHETO Ha eHepruja.

Kora e MoXxHo, He npeasarpesajTe ro
anaparoT npep roTBexe.

I'IpaBeTe KOJIKY LUTO € MOXXHO nomManu naysmu
Mefy roTBEHETO KOra npaBuTe noseke
japera ucToBpemeHo.

FoTBewe co BeHTMNaTop

Kora e MOXHO, KopucTeTe rn pyHKuumTe 3a
roTBEH€ CO BEHTUNAaTop 3a Aa 3alTeaute
eHepruja.
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MNpeocTtaHaTa TonnuHa

BeHTMNaTopoT 1 cBeTUnKaTa Npoaokysaat
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anapaTor,
€eKpaHOT ja MoKaxyBa npeocTaHaTaTta
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TonnMHaTa 3a [ia ja oApXuTe XpaHaTta Tonna.

Kora TpaereTo Ha roTBeH-eTO € NoAoMro 04
30 MynHyTU, HamaneTe ja TemnepartypaTa Ha
anapaToT 3a MuHuMyM 3 - 10 MUHYTU Npeg,
KpajoT oA roTBeweTo. [1peocTtaHaTata
TOMnUHa BO anaparoT Ke NpoAoKun Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeocTaHaTaTa TonnuHa 3a
3arpeBarbe xpaHa.

OpapikyBak€e Ha TONJNMHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCkaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja ICKopUCTUTe
npeocTaHaTa TOMNMHa U Aa ro oapXxuTe

8. JONOJTHUTENTHN ®YHKLINA

8.1 3aknyuyBame &

OBaa hyHKUMja cnpeyvyBa crny4vajHo
MeHyBahe Ha pyHKumjaTa Ha anaparoT.
Bknyyete ja kora anapatoT paboTu -

NOCTaBEHOTO roTBeH-€ NPOLAOIIKYBa,
KOHTpPOJIHATa nfio4va e 3aKny4yeHa.

BknyyeTe ja kora anapaTtoT e UCKIy4eHa - TOj
He MOXe Ja ce BKIy4W, KOHTponHaTta nnova e
3aKny4veHa.

&.- nNpuUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa ja BKy4ute
dyHKuuMjaTa.

Ce ornacyBa 3ByYeH curHan. &.- Tpenka 3
naTtu kora 6paBaTta e BKny4eHa.

&- NpUTUCHETE 1 ApxeTe 3a Aa ja
nckny4uTe yHKumjaTa.

8.2 ABTOMAaTCKO UCKNYyYyBaH-e

3apagn 6e36eaHOCHN NpUYMHK, anapaToT
aBTOMAaTCKM Ce WUCKIy4yBa Mocne Hekoe
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japereTo Tonno. lNokasaTtenort 3a
npeocTaHaTa TOnnvHa unu Temnepartypa ce
rnojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBeHe co UCKNy4YeHa cBeTUmnKa
McknydeTe ja cBeTunkarta 3a Bpeme Ha
roTeeweT0. Bkny4yeTe ja kora ke nmare
notpeba.

lMeyeTe co BnaxeH Bo3gyx
PyHKUMja 3a LWTedere Ha enekTpryHa
eHepruvja 3a BpeMe Ha roTBeHeTO.

Kora ja kopuctuTte oBaa dyHkumja, namnarta
aBTOMaTCKmM ce uckry4dysa no 30 cek.
MoxeTe aa ja Bknyunte cBeTunkaTa
MOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanum
OoYeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

BpeMe, ako pyHKumMjaTa Ha rpeere pabotun n
He ce MPOMEHEeTU NOCTaBKUTe.

°c) O (4
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - makcumym 3

ABTOMAaTCKOTO UCKIyYyBake He paboTu co
cnegHuTe yHkuun: Ceetno, OanoxeH
MOYETOK.

8.3 BeHTunartop

Kora paboTvi anapaToT, BEHTUNATOPOT ce
BKINy4yBa aBTOMAaTCKM 3a [1a ' ofipxysa
nagHn NoBpLUNHUTE Ha anapaTorT. AKo ro
VCKINyYnTe anapaToT, BEHTUNAaToOpOT
npofomKkysa aa paboTv foAeka anapaToT He
ce usnaaw.



9. ®YHKUMN HA HACOBHNKOT

9.1 Onuc Ha hyHKUMM Ha

YaCOBHUKOT
@ 3a [ja ro nocTaBuUTE YAaCOBHWKOT LUTO
Bpewe Bo ro npukaxysa TEKOBHOTO BpPeMe.
AeHOT
Q 3aga Ce nocTasu Tajmep 3a
MoTeeTHIK onbpojyBamne. Kora ke ucreue

TajmMepoT, ce ornacysa 3BY4€H CuUrHan.
OBaa dyHKUMWja Hema edekT Ha
paboTtaTta Ha neykarta.

BO MUHYTU

3a fa ro noctasnTe BpeMeTpaeHeTo
sToP Ha roTeereTo. Kora Tajmepot

Bpeme Ha  3aBpLUYBa, CUrHaroT ce ornacysa u
rotBewse  (PyHKUMjaTa 3a rpeexe aBTOMATCKM ke
ce UCKIyYm.
@ 3a oanoxyBare Ha MOYETOKOT U/Wnu
KpajoT Ha roTBEH-EeTO.
OnnoxeH
noy4yeTokK
@ 3a fa nokaxe Korky Aonro pabotu
anapatoT. MakcumymoT e 23 4 59
Bpeme Ha f :
MuH. OBaa pyHKUMja Hema BnnjaHne
paGoTetre

Bp3 paboTara Ha pepHara.

9.2 MNocTaByBawe: Bpeme Bo AeHOT

1. 3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a PYHKUUNTE Ha

rpeewe —— 3a Aa Bresete BO MeHu.
2. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Kon4e 3a Aa

n3bepete @/ Bpeme Bo aeHOT.
3. 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOMye 3a Aa ro
NocTaBUTE YaCOBHMKOT.

4. TlpuTtucHeTte OK.

9.3 lNocTaByBawe: NoTCceTHUK BO

MUHYTHU

1. Kora anapatoT e ncknyyeH nputucHeTe
@. Kora anapatort e BKkny4eH
npuTucHeTe Q_') AasanaTtul.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa: 0:00 n Q
2. 3aBpTeTe ro KOHTPOSIHOTO KOM4e 3a fa ro
noctaesute MNoTCETHMK BO MUHYTH.

3. T[puTtucHete OK. TajmepoT 3ano4HyBa ga
oabpojyBa Hasag BegHall.

Kora BpemeTo ke ucreue, nputnctete OK
3aBpTETE IO KOMYeTOo 3a PYyHKLMUN Ha rpeeHse
Ha nosuumja UCKMy4eHo.

9.4 NocTaByBawe: Bpeme Ha

roTBeme swor

1. 3aBpTeTe ro konyeTo 3a Aa onbepete
dyHKUMja Ha rpeerse 1 noctaeseTe
Temnepartypa.

2. TllpuTtucHete O HEKOJIKY naTu.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa: 0:00 n %
3. 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOMNYe 3a fa ro
nocraeute Bpeme Ha roteeme.

4. T[lpuTucHeTe OK,

TajmepoT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaf,
BeHaLLl.

Kora BpemeTo ke ncreue, nputnctete OK
3aBpTETE ro KOMYETOo 3a (PYHKLMMN Ha rpeeHe
Ha nosuumja NCKIyYeHoO.

9.5 MNMocTaByBawe: OgnoxeH
nouetok &

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKLMN Ha
rpeeke Ha nevkaTa 3a fa ogbepete
byHKUMja.

2. TllpuTtucHete QD HEeKOrnKy naTw.

Ha ekpaHOT ce nokaxyBa: BpeMeTo BO AEHOT

Ty

@ NoYETOK.

3. CBpTeTe rO0 KOHTPOJTHOTO Kon4ye 3a ga ro
noctaBuTe BpeMeTo Ha NOYHyBaH-€.

4. T[lpuTucHeTe OK,

<

Ha ekpaHoT ce npukaxysa: =-:=- & KPAJ .

5. 3aBpTeTe ro KOHTPOSHOTO KOMYe 3a Aa ro
noctaBuTe BPpeMETO Ha 3aBpLlyBaH-€.

6. [MpuTucHete OK,

TajmepoT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Ha
NMOCTaBEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

Kora BpemeTo ke ncreue, nputnctete OK

3aBpTETE ro KOMYeTo 3a PYHKUMUN Ha rpeetse
Ha no3uumja UCKITyYeHO.
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9.6 BknyuyBame 1
uckny4yBame: Bpeme Ha paboTere

1. 3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a PYHKUUNTE Ha

rpeewe —— 3a Aa Bnesete Bo MeHu.
2. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Kon4e 3a aa

onbepete {0 / Bpeme Ha

paboTere. Bugete Bo nornasje
~CekojoHeBHa ynotpeba“, MeHu:
HarogyBama.

3. [puTtucHete OK.
4. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KoMnye 3a Aa ja
BKIy4MTE N UCKNy4nTe PyHKUMjaTa.

5. TpuTtucHete OK.

10. KOPUCTEHE HA OJOOATOUNTE

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUrypHOCT.

10.1 BmeTHyBame Ha gogaTtoum

Marsio BoBnekyBare Ha ropH1OT Aen ja
3ronemyBa curypHocTa. Cute BanabHysara
ce 1 ypeaw 3a cripeyysarbe NpeBpTyBatse.
lonemunoT pa6 okony nonuuara ru cnpedysa
CafoBUTe 3a roTBEH:E Ja Ce U3nuaraar.

PeweTka

11. MOMOW N COBETU

11.1 Mpenopaku 3a rotBeH-€

TemnepatypaTta u BpemuibaTa Ha neyerse Bo
TabenuTe ce camo Boauy. Tue 3aBucat of
peuenTuTe 1 KBanuMTeToT U KBAHTUTETOT Ha
ynotpebeHnTe COCTOjKMN.

BawwwmoT anapat Moxe Aa ro neye Tectoto
Uny MECOTO PasnMyYHO Of anapaToT LUTO CTe
ro uvarne npeTxogHo. Hacokute nogony
nokaxxysaart npernopavaHui MocTaBku 3a
TemrepaTypa, BpeMe Ha rotBere 1 nosuuuja
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TypHeTe ja peluetkaTta Mely BOAUIIKUTE Ha
ApXayoT 3a pelleTkarta u nposepeTe ganu
Horasnkute ce CBpPTEHM HaJony.

Mnex 3a nevewe / [inaboka TaBa

——

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOOUIKMTE Ha
ApXa4yoT 3a peLueTkara.

Ha peLleTKn 3a oApedeHn BUAOBM Ha
XpaHaTta.

AKO He MOXeTe Aa r'v HajaeTe Harogyeararta
3a KOHKPETHMOT peLenT, nobapajTe HewwTo
CNnYHoO.

CumGonu KopucTeHu Bo Tabenure:

555 Bupa Ha xpaHa




DyHKUMja Ha rpeetbe

o

Temnepatypa

Lopnatok

|-|O3I/ILLI/II/I Ha nonuvumn

O M)

Bpewme Ha roTeBetse (MUH)

11.2 NeyeTe co BNaxeH BO3AyX -
npenopayaHu gogaToum

YnotpebeTe TEMHM NNEXOBU U Caf0BM KOM ja
onbveaat cBeTnuHaTa. Tue nogobpo ja

abcopbupaaTt TonnmHaTta og ceetnarta 6oja u
capoBuTe Kou ja oobuBaat cBeTMHaTa.

* TaBue 3a nuua - TeMHO, koe He oabuea
cBeTNvHa, avjameTtap 28cm

* TaBue 3a ne4vewe - TEMHO, KOe He
onbvea cBeTnuHa, AnjameTtap 26cm

*  KepamMuuko TaBuYe - kepamunyko,
AnjameTtap 8cwm, BUCUHA 5 cm

* [nex 3a ocHoBa 3a Konau - TeMeH, Koj
He oabvBa cBeTNMHa, anjameTap 28cm

11.3 NeyeTe co BnaxeH BO3ayXx

3a Hajgobpwu pe3yntaTtu cnegeeTe rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.

§§5
=

°C

= O

Kudpnuyku, 6naru, 16 nnex 3a neverse unu gnaboka 180 2 20 - 30

napuntba TaBa

Kndpnunuku, 9 nnex 3a neyewe unun anadoka 180 2 30-40

napuvka TaBa

Muua, 3amp3HaTa, peLieTka 220 2 10-15

0,35 kr.

LBajuapcku ponat nnex 3a neyewe nnu anaboka 170 2 25-35
TaBa

Konave nnex 3a nevyexe unun anaboka 175 3 25-30
TaBa

Cydne, 6 napunma KepaMu4ko TaBye Ha pelueTka 200 3 25-30

dnaH co NnaHauwnaH  ocHoBa 3a dnaH Ha pelueTka 180 2 15-25

BukTopujaHcka TopTa MoTnevyeHo jagere Ha 170 2 40 - 50

co Liem pelueTka

[uHcTaHa puba, 0,3 nnex 3a neyewe unun anaboka 180 3 20-25

Kr. TaBa

Llena pu6a, 0,2 kr. nnex 3a neyewe nnun gnaboka 180 3 25-35
TaBa

dunetn og puba, 0,3 TaBYe 3a NMua Ha pelueTka 180 3 25-30

Kr.

[uHcTaHo meco, 0,25 nnex 3a nevyewe unu anaboka 200 3 35-45

KT. TaBa

Wacnwuk, 0,5 «kr. nnex 3a neyewe Unun anadoka 200 3 25-30
TaBa

Konauutwsa, 16 nnex 3a neyewe unun anaboka 180 2 20-30

napuunba

TaBa
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MakapoH-konay, 24 nnex 3a neyewe nnun anaboka 180 25-35
napuvka TaBa
Madpumnm, 12 nnex 3a nevexe uUnu anaboka 170 30-40
napuntba TaBa
ConeHo neuyuso, 20 nnex 3a neyewe Unun anadoka 180 25-30
napuntba TaBa
Konauuwa of cyBo nnex 3a neyewe Unun anaboka 150 25-35
TecTo, 20 napynka TaBa
Manwu TopThyku, 8 nnex 3a neyewe Unun anaboka 170 20-30
napunma TaBa
3eneHyyk, AUHCTaH, nnex 3a neyewe unun anaboka 180 35-45
0,4 «r. TaBa
BeretapujaHcku TaBye 3a nuua Ha pelueTka 200 25-30
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewe Unu anadoka 180 25-30
MeauTEPaHCKM HauYMH, TaBa
0,7 kr.
11.4 UHhbopmaumm 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.
= - o,
2 = = C O
Manwu konaunwa, 20 KoHBeHUMoHanHo Mnex 3a 3 170 20-35
napuutba rno nnex roTBewe neyeme
Manu konauuma, 20 [oTBEHE CO BEHTUNATOP Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
napuumka no nnex neyere
Manwu konaunta, 20 [oTBeH€e CO BEHTUNATOp Mnex 3a 2un4 150 - 160 20-35
napyuka no nnex neyere
Muta co jabonka, 2 nnexa  KoHBeHUMOHaNHo PeweTka 2 180 70-90
20 cm roTBere
MuTa co jabornka, 2 nnexa [oTBewe CO BEHTUNaTop Pewetka 2 160 70-90
@20 cm
Manguwnax 6esmaceH, KoHBeHUMoHanHo PeweTka 2 170 40 - 50
kanan 3a konay @ 26 cm roTeewe
1)
Manguwnax 6esmaceH, [oTBeH€e CO BEHTUNATOp PeweTka 2 160 40 - 50
kanan 3a konay @ 26 cm
1)
Manguwnax 6esmaceH, [oTBeH€e CO BEHTUNATOp PeweTka 2n4 160 40 - 60

kanan 3a konay @ 26 cm

1)
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Ie6 [oTBer€e CO BEHTUNATOp Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
nevewe
Ie6 [oTBer€e CO BEHTUNATOP Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
neverse
Ie6 KoHBeHUMoHanHo Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
roTBewe nevewe
Tocr, 4 - 6 napumiba 1) Ckapa PewweTka 4 Makc. 1-5
Byprep co roBeacka Ckapa Pewertka, 4 Makc. 20-30
nneckasuua, 6 napunta, TaBa 3a
0.6 kr 2) cobupame
T MacHoTUK

1

) MpeTxoaHo 3arpejte ro anapatot 10 MUHYTU.

2) Cragere ja pelueTkaTa Ha TPETOTO HUBO M TaBaTa 3a cobupare MacHOTUM Ha BTOPOTO HWBO Of pepHarta.
MpeTtxoaHo 3arpejte ro anapatot 10 MuHyTK. CBpTETE O jafereTo Ha CpeanHa Of BPEMETO 3a rOTBEHE.

12. HETA W YNCTEHE

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUTypHOCT.

12.1 BeneLlku OKOMNy YNCTEHETO

CpeﬂCTBa 3a Yuctemwe

MpeaHWoT Aen Ha anapaTtoT YNCTeTe ro
camo co kpna of MUKpodubep HaToneHa
CO Tonna Boga U yMepeHo CPefcTBo 3a
yucTeme.

KopucTeTe pacTBop 3a uncTerse 3a fa
UCYUCTUTE METASTHWUTE MOBPLUMHY.
YucteTe rv gamkute co Grnar AeTepreHT.

CekojaHeBHa ynoTtpeba

WcumncreTe ja BHaTpelwHocTa Ha anapaTtoT
no cekoja ynotpeba. HacobupareTto
MPCHOTWM UNW APYr OCTaToLM o4 XpaHa
MOXe [a pe3ynTupa co noxap.

Ha anapatoT unu Ha cTakneHuTe nio4u
Ha BpaTaTa MOXe [a ce KOHAEH3upa
Bnara. 3a ga ja HamanuTte
KOHAEeH3auujaTa, nywTeTe ro anapartoT Aa
paboTtu okony 10 MUHYTU Npeg,
rotBeweT0. He YyBajTe xpaHa BO
anapaToT nogonro o4 20 MUHyTK.
WcyweTe ja BHaTpeLLHOCTa Ha anapaToT
caMo CO Kpra of MUKpOBMakHa nocne
cekoja ynotpeba.

DopaTtouun

* YucreTe rm cute goaaToum no cekoja
ynotpeba v octaBeTe rv aa ce ucyLar.
KopucTteTe camo kpna oa mukpodunbep
HaTomneHa co Tonna BoAa 1 yMepeHo
CpeACTBO 3a Ynctewe. He uncrerte ro
npubopoT BO MalLMHaTa 3a MUEeHE
cagoBu.

* He uucTeTe rv gogatounTe LWITO He ce
nenat co ynotpe6a Ha abpasuBHu
CpeACTBa 3a YUCTEHE UMW NPEeAMETU CO
ocTpu pabosu.

12.2 Yuctewe Ha narpaBupaHara
BHaTpPELLHOCT

WcuncTeTe ja narpaBmpaHaTa BHAaTPELLIHOCT
3a fja rv oTCTpaHuTe octaTtouuTe of 6urop
Mo roTBEH-ETO CO Napea.

@

3a dyHkuujaTa: SteamBake yuctete ja
pepHaTta Ha cekou 5 - 10 umknycu Ha
roTBeH-E.

1. Wcrtypete: 250 ml 6en ouet BO
nsrpaBmpaHaTa BHaTPELLUHOCT.
KopucrteTte 6 % BuHCkM oueT 6e3
aguTuBK.
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2. OcraBeTe BUHCKMOT OLEeT Aa ro pacTsopu
npeoctaHaT1oT 6urop Ha cobHa
TemnepaTypa 30 MUHYTK.

3. VcuucteTe ja BHaTpeLwHOCTa CO Tonna
BOAA U Meka Kpna.

12.3 Op>xayum Ha peLLeTKU WTOo ce
Bagar

WN3BageTe rv apxKaumnTe 3a peLleTku 3a aa ro
MCUYNCTUTE anapaToT.

1. Wckny4yeTe ro anapatoT u nodekajTe Aa
ce onagm.

2. [loBne4eTe ro NnpegHWoT Aen oa
ApXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
sua.

3. TlloBneyeTe ro 3agHVOT Aen Ha ApXxauynte
Ha pelueTKkaTa HacTpaHa o4 CTPaHUYHUOT
sug v usBagete ja.

1
1/—‘\;54;
T

%:
o ” |

CraBete nonuunTe no 06paTeH penocnen.

T

W
T

T

=]

Mrnute 3a noTnupare Ha TeneckonckuTe
LIMHM Mopa Aa 6uaaT Haco4YeHU KoH
npegHaTa cTpaHa.

12.4 Yucrtewe co nuponusa

/\ NPEAYNPEQYBAHE!
[MocToun pr3uk og nsropeHnum.

/\ BHAMAHMUE!

AKO UMa gpyrv anapaTv MOHTUPaHU BO
WCTWOT Nnakap, HemojTe Aa rv KopuctTute
NCTOBPEMEHO CO OBaa (oyHKumja. Toa
MOXe€ [a ja owTeTn neykara.

He noyHyBajTe ja pyHKUMjaTa ako He cTe ja
3aTBOpUIIE LIENOCHO BpaTaTa Ha pepHara.

3a BpemMe Ha YNCTeHweT1o, CBETIIOTO BO
neykarta e UCKIy4eHo.

1. WcknydeTe ro anapaToT u noyekajTe Aa
ce onagu.
2. W3Bagete rv cute goaatouu.
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3. VcuucteTe ro nogoT Ha pepHaTta u
CTaKNoTO Ha BHaTpeLLHaTa BpaTa co
ToMna BoAa, Meka kpna v 6nar
OeTepreHT.

4. 3aBpTeTe ro KonyeTo 3a QyHKUUNTE Ha

rpeere 3a a Breserte BO MEHUTO —.
5. CapTeTe ro KOHTPOSIHOTO KoMye 3a Aa

naGepete Yncrere m’ 1 nputcrere OK.

Onuuja Tpaewe
C1 - JlecHo unctene 1h

C2 - HopmasnHo unctene 1 h 30 min
C3 - TemenHo yuctewe 2h 30 min

3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Konye 3a Aa ja
nsbepeTe nNporpamara 3a YNCTeHE U1

npuTUCHeTE OK

7. Mputuctere OK 3a ga sanoune
YNCTEHETO.

8. [locne 4ncteweTo, 3aBpTETE MO
TpKanueTo 3a PyHKUMUTE Ha Fpeere Ha
neykarta Ha nonoxbdarta UCKIy4YeHO.

Kora ne4ykarta e Ha noctaBeHaTa

TemnepaTypa, BpataTta ce 3akny4ysa.

Hopneka BpaTtaTta He ce OTKIy4W, Ha eKpaHoT

ce rnpukaxysa @

Kora ne4ykaTa noBTOPHO ke onaau, ce oTBopa

BpaTtaTa.

9. T[loyekajTe goaeka anapaToT He ce
13naam n noToa UcuYUcTeTe ja HerosaTa
BHaTPELUHOCT CO MeKa Kpna.

12.5 MNoTceTHMUK 3a Yuctewe

AnapartoT Be noTceTyBa Kora ga ro
NCHUCTUTE CO YNCTEHE CO NUpOoSin3a.

rrrr/ Tpenka Ha ekpaHoT 5 cek no cekoe
roTBEHE.

1. BHeceTe MeHu 3a aa ro ucknyuute
NOTCETHUKOT.

2. WN3bepete HarogyBama, [MoTCETHUMK 3a
yncTere.

12.6 Bagewe n MOHTUpawe Ha
BparaTta

BpaTaTa Ha pepHaTa uMa Tpu CTaKmneHu
nnoyun. MoxeTe fa ja oTcTpaHuTe BpaTtaTa Ha
pepHaTa 1 BHaTpeLLUHWUTE CTaKMNeHn Nno4u 3a



Aa rv ncumctute. MNpounTajTe ro LENOCHOTO
ynaTcTBo ,Bagere 1 MoHTUpawe Ha
BpaTaTta“ npes Aa rv u3Bagute ctakneHute
nroyu.

/\ BHUMAHMUE!

He kopucteTe ro anapartot 6e3
CTaKMeHuTe nmoYun.

1. OtBopeTe ja BpaTaTa LefNoCcHO 1 apxeTe
rv OBETE LapKu.

2. TloaurHeTe rn v nosne4vete rm pe3naTa
AoJeka He KInuKHar.

3. 3arBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa Ao
npeaTta nosuuuja. lNoTtoa KpeHeTe u
noBreYyeTe 3a Aa ja M3BaguTe BpaTaTta o4
NexuLTeTO.

4. TlonoxeTe ja BpaTaTa Bp3 Meka Kpna Ha
cTabunHa noBpLUMHA.

5. [pxeTe ja obnoraTa Ha BpaTtata B Ha
ropHuoT pab Ha BpaTaTa Ha aBeTe
CTpaHu 1 TypHeTe HaBHaTpe 3a Aa ce
OTNyLUTU 3anTUBKaTAa.

6. [MoBneuete ja obnoraTta Ha BpaTarta
Hanpeg v u3BagerTe ja.

7. [pxeTe rv cTakneHuTe NoYun Ha BpaTata
3a HVMBHWOT ropeH pab n BHUMaTenHo
noene4yeTe rv egHa no egHa. 3anovHeTe
o ropHaTa nnoya. OcurypeTe ce geka
CTaKIoTO LIENOCHO Ce U3nu3Hano oA
apxauuTe.

ol

8. VcuucTeTe rv cTakneHuTe nnoyu co Boga
1 canyH. BHumaTtenHo nsbpuwerte rm
cTakneHuTe nnouun. He uucrete ru
CTak/eHUTe NIoYM BO MalLMHa 3a MUeke
cafosu.

9. T[lo uncrerweTo, MOHTUPAjTE MU
CTakneHaTu Nno4u 1 BpataTa Ha
pepHarta.

Ako BpaTaTa e NpaBuiHO MOHTUPaHa, ke

CnyLUHEeTe KIWK Kora rv 3aTBopare padkuTe.

MorpuxeTe ce Aa rvu BpaTuTe CTakneHuTe

nnoun (A n B) Hasag no ToyeH pegocnea.
MpoBepeTe ro cMmMGOIOT / NevaToT Ha
cTpaHaTa Ha cTakneHata nnoya. Cekoja
CTakneHa nnoya usrnega pasnuuHo 3a aa
MO3Ke NECHO [la Ce MOHTUpa U AeMOoHTMpa.

Kora ke ce MoHTUpa npaBunHo nopaboT Ha
BpaTaTa KMuKHyBa.
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MorpuxeTe ce NpaBUMHO Aa ja NocTaBuTe

A
=g

P =i

12.7 3ameHa Ha cBeTuUrnkKara

cpeaHaTa CTakrneHa nno4a BO NeXULiTeTo.

/\ NPEOYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of eNEKTPUYEH LLIOK.
JlambaTta moxe aa buae xewlka.

13. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awtuTa u
CUIYPHOCT.

13.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

1. WcknydeTe ro anapaToT 1 noyekajte aa

ce onagwu.

2. VicknyyeTe ro anapaToT of eneKkTpuyHaTa

mpexa.

3. CraBeTe ja kpnata Ha NOAOT Ha pepHaTa.

/\ BHUMAHMUE!

Cekorall gpxeTe ja xanoreHarta
CBeTuIIKa CO Kpna 3a fa cnpeuunte
CoropyBatbe Ha ocTaTouuTe of
MacHOTWM Ha cBeTusKaTa.

3aaHo cBeTno

1. CspTeTe ro CTakNeHoTo kanave 3a ga ro

usBaguTe.
2. VcuucTeTe ro cTakneHoTo Kanaye.

3. 3ameHerTe ja cBeTMNKaTa co cooaBeTHa
cBeTunka oTnopHa Ha TonnuHa go 300°C.

4. CraBeTe ro CTakneHoTo Kanaye.

Mpo6nem

MpoBepeTe panw...

He moxeTe da ro BKIy4uTe Unu Aa pakysaTe co
anaparor.

AnapaToT e NpaBUIHO NOBpP3aH BO ENEKTpUYHaTa
mpexa.

AnapaToT He ce 3arpesa.

Vickny4eHo e aBTOMaTCKOTO UCKMyYyBaH-€.

AnapatoT He ce 3arpesa.

BpaTtaTta Ha anapaToT e npaBuiHoO 3aTBOpeHa.

AnapatoT He ce 3arpesa.

He e nsbveH ocurypysau.

AnapaToT He Ce 3arpeBa.

3aknyuyBare e UcKIyyeHa.
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Mpo6nem

MpoBepeTe panw...

CBETNOTO € UCKMYYEHO.

MeueTe co BNaxeH BO3AyX - € BKIy4YeHa.

CBeTnoTo He paboTw.

CeeTunkara e nperopeHa.

Err C3 Bpatata Ha anapaToT e 3aTBopeHa unv 6paBarta Ha
BpaTaTa e McrnpaBHa.

Err F102 BpartaTa Ha anapaToT e npaBuiHO 3aTBOpeEHa.

Err F102 BpaBaTta Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa 00:00.

MpekunHata e cTpyjaTta. [NocTaBeTe ro TOYHOTO BPEME.

Bopara vcTekyBa o usrpaBMpaHata BHaTPELLHOCT.

Mma npemHory Boaa BO M3rpaBupaHaTta BHaTPeLIHOCT.

®

AKO Ha eKpaHOT ce MoKaxyBsa Kop 3a
rpeLuka WToO He e BO oBaa Tabena,
UCKIy4eTe ro OCcUrypysadoT BO KykaTta u
BKIy4eTe ro NOBTOPHO 3a pecTapTupane
Ha anapaToT. AKO NOBTOPHO Ce Nojasu
npobnemorT, ctaneTe BO KOHTaKT CO
OBJ1IaCTEH CEPBUCEH LigHTap.

13.2 CepBucHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pelumTe
npobnemoTt, obparteTe ce Kkaj BawwnoT gunep
UV BO OBNACTEHMOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHMTE NogaToum 3a CEpPBUCHNOT
LleHTap ce Ha nno4ykara co cneyudukaumn.
Mnoykata co cneundurkaymm e Ha npegHaTa
pamka Ha anapaToT. Ce rnega kora ke ja
oTBOpUTE BpaTaTta. He oTcTpaHyBajTe ja
nrnoykarta co crneuundukalum og anapartor.

I'Ipenopaquame oBAe Aa rv sanuwieTte
nogarouuTe:

Mogen (MOD.) :

Bpoj Ha npoussog (PNC):

Cepwucku 6poj (S.N.):

14. EHEPIT'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 UHdopmauum 3a npon3BoaoT U IUCT cO HcpopmaLmm 3a NponusBoAOT
cnopep perynaTtuBuTe 3a eKo-Au3ajH u eHepreTcko obenexyBawe Ha EY

Mwme Ha pobasyBayoT Electrolux
MpeHtuoukauyuja Ha mogen EOD6P66WX 949499665
WHpekc Ha eHepreTcka edpmkacHOCT 81.2

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NonHeke,
KOHBEHLIMOHAmNeH pexum

0.93 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopManHo MOMHEHE, PEXUM Ha

BEeHTUnatop

0.69 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHu

1

M3Bop Ha TonnuHa

Enextpuyna eHepruja

JayuHa Ha rmac

721
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Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

32.0 kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a AJoMakuHcTea - [len 1: Onceau, neyvku, neyku Ha napea u

ckapu - MeToam 3a Mmepetrbe Ha nepcopmaHcuTe.

15. TPVDKA 3A OKOJTMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonot

L/:X CrtaBeTe ja ambanaxaTta BO COOABETHMU
KOHTEjHepM 3a Aa ja peuuknuparTe.
lMomorHeTe BO 3alITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeauvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje 1
peLuKnupajTe ro oTnagoT Of eNEKTPUYHM U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbornoT E BO
0TMagoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT NOKaneH kanayuTeT
3a peuuknmpare Unmn KOHTakTupajTe ja
BalLaTa OMLITUHCKa KaHLenapuja.



Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul

nostru.

25

Tn misiunea noastra de a fi sustenabili, reducem utilizarea hartiei si oferim integral
online manualele de utilizare. Accesati manualul complet de utilizare la
electrolux.com/manuals

Gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii
la electrolux.com/support

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My Electrolux
Kitchen .

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
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Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

fn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.
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- Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Adancimea incorporabila a 548 mm

aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1022 mm

sa

Tndepérta'gi toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si

incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

fnainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Inaltimea minima a dulapu-
lui (Indltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

590 (600) mm

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tn&ltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 569 mm

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

« Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

« Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
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incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

+ Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului, consultati puterea
totala de pe placuta cu date tehnice.De
asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.
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* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

» Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

* Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-



va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si

dupa curatarea pirolitica.
— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.
Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura inalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

« Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
fmpreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
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utilizarii in alte aplicatii si nu sunt » Contactati autoritatea locala pentru

adecvate pentru iluminarea camerelor din informatii privind eliminarea aparatului.
locuinta. » Deconectati aparatul de la sursa de
» Acest produs contine o sursa de lumina cu alimentare electrica.
clasa de eficienta energetica G. « Taiati cablul de alimentare electrica chiar
+ Folositi exclusiv becuri cu aceleasi de langa aparat si aruncati-I.
specificatii. » Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
2.7 Serviciul de asistenta tehnica companie sa ramana blocati in aparat.

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

3. INSTALAREA

/\ AVERTISMENT! 3.1 Incorporarea

Consultati capitolele privind siguranta. uv www.youtube.com/electrolux
: ' ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

[
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w
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

~ Qoo

4.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

» Cratita

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butonul de selectare. Butonul se
stinge.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta temperatura dorita.

4. Apasati OK.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de

gatire la pozitia @ pentru a opri aparatul.
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Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gétire
Afisaj

Buton de comanda

Element de incalzire

A Bec

Ventilator

Bl Adancitura cavitate

El Suport pentru raft, detasabil

Pozitii raft

Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sarma.

5.2 Prezentarea panoului de
comanda

@ Apasati pentru a seta: Functiile ceasu-
lui.

ﬂ» Apasati lung pentru a seta functia: in-
calzire rapida.

_Q_ Apasati pentru a porni sau opri becul

" cuptorului.

E’l Apasati lung pentru a seta functia:
Blocare

Apasati pentru a confirma selectia.




5.3 Indicatorii afisajului

2 |
JAVAYE) S YA o

sTOP

—n.—r?—l—“-"—'o»nsmo
_°BEEEE

Afisaj
cu functiile cheie.
E'] Aparatul este blocat.
\/\@ Accesati meniul si selectati pictograma

pentru a deschide: Gatire asistata.

mr/ Accesati meniul si selectati pictograma
pentru a deschide: Curatare.

@ Accesati meniul si selectati pictograma

pentru a deschide: Setari

ncélzire rapida se aprinde.

Gatirea cu abur este pornita.

Cronometru se aprinde.

DD

Timp de terminare se aprinde.

Temporizare se aprinde.

Cronometru numaratoare directa se
aprinde.

D INCIECIE D)

Wi-Fi se aprinde.

Operatii de la distanta se aprinde.

VD)

Pentru temperatura sau timp. Bara este
complet rosie atunci cand aparatul atin-
ge temperatura setata.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

3. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

6.2 Preincalzirea initiala

Tnainte de prima utilizare, setati ceasul si
preincalziti aparatul gol.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia = Setati temperatura
maxima.
Lasati aparatul sa functioneze timp de 1
h

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima.
Lasati aparatul sa functioneze timp de 15
min.

4. Setati functia ) Setati temperatura
maxima.
Lasati aparatul sa functioneze timp de 15
min.
Opriti aparatul si asteptati sa se raceasca.
Aparatul poate emite un miros si fum.
Asigurati-va ca fluxul de aer din incapere
este suficient.

6.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul ai nevoie de:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.

» Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia My Electrolux
Kitchen : Scanati codul QR de pe placuta
cu date tehnice cu camera de pe
dispozitivul dvs. mobil pentru a fi
redirectionat(a) catre pagina de pornire
Electrolux.

Placuta cu datele tehnice se afla pe
cadrul frontal al cavitatii aparatului. De
asemenea, puteti descarca aplicatia
direct din app store.

2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.

3. Raotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta =:
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4. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta: Setari. Porniti Wi-Fi. Consultati
capitolul ,Meniu: Setari”.

Frecventa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW )

Modul Wi-Fi NIUS-50

6.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul

7. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie
Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii
ale raftului si pentru a deshidrata alimentele.
Setati temperatura cu 20 - 40°C mai jos de-
cat pentru Incalzire sus si jos.

Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

&y SteamBake
Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta in timpul coacerii. Pentru ca prepa-
ratele sa nu se usuce in timpul reincalzirii.
Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

Preparate congelate

—  Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire inten-
siva si crocant la baza.

Incalzire jos
Pentru a coace prajituri crocante la baza si
pentru a conserva alimentele.
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gratuit si open source. Electrolux Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (dosar
NIUS).

@ Aer cald umed

¢ Aceasta functie este conceputa pentru a eco-
nomisi energie in timpul gatirii. Cand utilizezi
aceasta functie, temperatura din interiorul
aparatului poate diferi de temperatura setata.
Se utilizeaza caldura reziduala. Puterea de
incalzire poate fi redusa. Pentru mai multe in-
formatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Note despre: Aer cald umed.

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva

Pentru a rumeni bucati mari de carne sau
carne de pasare nedezosata pe un singur
raft. Pentru gratinare si rumenire.

[¢3

Meniu
Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Cu-
ratare, Setari.

1Y)

@

Aer cald cu ventilatie, Incalzire sus si jos:
Atunci cand setati temperatura sub 80
°C, becul se stinge automat dupa 30 de
secunde.

7.2 Note despre: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in



conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incét cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul

,Eficienta energeticd”, Economisirea energiei.

7.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura C

3» - apasati lung pentru a porni functia:
Incalzire rapida. Este disponibil pentru
anumite functii ale cuptorului.

7.4 Setarea: Gatire la abur
Verificati daca aparatul s-a racit.

1. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adancitura cavitatii Tn timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
fierbinte.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire .
3. Raotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura C

4. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

5. Introduceti alimentele in aparat.

Cand gatitul se termina:

* Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.

» Deschideti usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.

» Verificati daca aparatul s-a racit.
Indepértati apa ramasa din adancitura
cavitatii.

7.5 Setarea: Gatire asistati >

Fiecare preparat din acest submeniu are o
functie de gatire si temperatura recomandate.
Puteti regla timpul si temperatura.

Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata.

Pentru anumite preparate, puteti gati si
cu Stab. auto a greutatii.

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la == pentru a introduce Meniu.

2. Selectati . Apasati OK.
3. Rotiti butonul de control pentru a selecta

un numar de preparat. Apasati OK,
4. Puneti produsele in interiorul aparatului.

Apasati OK.
Gatire asistata

Legenda

Stab. auto a greutatii disponibil.

Cantitatea de apa pentru functia abur.

Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

Nivel raft.

O &3 | o
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita, in

P1 sange
pp Friptura de vita, me-  1-15kg;4-5cm ‘E!z tava de gatit o o
diu bucati groase Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Fri a i 180 - 22 -
ripturd, medie 82até' ??gni)‘filiti)u ‘ZI IEI 3 tava pentru coacere raft de sarma
P4 g;roase Préjiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.
antl."% de Y'ta If|e|:- 15-2kg Ifl E 2 tava pentru coacere raft de sarma
P5 bere indbusit (coasta o f A . N s
superioara, pulpa su- Prajiti carnea timp de cateva minute fntr-o cratita fierbin-
perioara, g’roasé) te. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
Friptura de vita, me- |, o\ ., & H2tavade gatit
P7 diu (gatire la temp. - 1.9 Kg; 4 -9 CM - Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
Azuts bucati groase proaspat mé&cinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
scazuta) F c ; "
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
- — - ) B 2 tava de gatit
P10 File de vita, mediu 05- 11? kg;5-6 Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
(gatire lenta) cm bucatigroase  proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
File de vita, facuts intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
P11 ile de VIta_, acuta
(gatire lenta)
:)r(lpst:;?é;ie vitel (de OEU- c1é.t5i Ig%:s(e;m Ifl E 2 tava pentru coacere raft de sarma

P12 ©* ' Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati lichid. Friptura aco-
perita.

P13 Friptura de cegfa de 15-2kg ﬂ El 2 tava pentru coacere raft de sarma

porc sau pulpa A : P .

La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg E 2 tavi de gitit
| 5 sCAzU-

P14 tg)temperatura scazu Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a obtine o rumenire
uniforma, ntoarceti carnea dupa jumatate din durata de
gatit.

Pulpa d - 1-15kg;5-6 « A x
P15 p;tga © pore, proas bucét?éroasecm E_Z; tava pentru coacere raft de sarma
’ Utilizati mirodeniile favorite.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati B 3 cratits adanca
P16 orud, 2 - 3 cm ner- Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La

vuri de rezerva
subtiri

jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Pulpa de miel cu os

1.5-2kg; 7-9cm

E 2; friptura la tava de gatit

P17 bucati groase Adaugati lichid. La jumétatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 E%t Proas- Ifl El 2; lﬁj 200 ml; preparat caserole pe tava de gatit
P18 Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupa jumata-
te din durata de gatit pentru a rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8kg E,l,3 t?‘"é, de 95‘,_‘“ .
Utilizati mirodeniile favorite.
Piept de pui 180- 2%(;% per bu- ‘E‘ EI 2; preparat caserole raft de sarma
P20 Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte.
:::tlse de pui, proas- ) B 3 tava de gatit
P21 Daca ati marinat mai intéi pulpele de pui, setati o tempe-
raturd mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Ratd intreagd 2-3kg ﬂ E 2 tava pentru coacere raft de sarma .
P22 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea pe friptura. In-
toarceti rata la jumatatea duratei de gatire.
Gasca intreagd 4-5kg B1E] 2; cratita adanca
P23 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea in tava de ga-
tit. Intoarceti gasca dupa jumatate din durata de gatire.
P24 Bucata de carne 1kg Elz; rlaftlde Sﬁlljmé .
Utilizati mirodeniile favorite.
Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste B 2 tava de gitit
P25 Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ierburi aro-
mate favorite.
P26 File de peste ) E B 3; preparat caserole raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.
Prajitura cu branza -
P27 | El 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma
p2g Prajitur cu mere ; (][= 2; e 100 - 150 mi; tava de gatit
p2g Tartd cumere } El 2; forma pentru plicinti pe raft de sarma
Placinta cu mere -
P30 EB 2; &J 100 - 150 ml; @ Forma de placinta de
22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2kg de aluat B 3 cratita adanca
P32 Brioge cu ciocolata . ‘Z”EI 2; &J 100 - 150 ml; tava pentru briose pe raft

de sarma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P33 Bucata de prajitura . El 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti Tk E 2; tava de gatit
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges Tk E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati cartofii in bucati.
P36 taergume mixte la gra- 1-15kg El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legumele Tn bucati.
p37 Crochete, congelate 0.5 kg El 3; tava de gatit
P38 Cartofi, congelati 0.75 kg El 3; tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k « A x
P39 Iegun%e cu foi uscate g E 2; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P40 g?i?;t:z%ratma!' (car- 1-15kg =] 1; preprat caserol4 pe raft de sarméa
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
P41 :lljzbzt?rgroaspata, - g!ﬂ 2; l*_*] 100 ml; tava de gatit tapetata cu hartie de
Pizza proaspata,
P42 groasia - E IEI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche ) B 2; forma pentru copt raft de sarma
E?.gheta / Ciabatta / 0.8kg (1) [=) 2: lea) 150 mi; tava de gatit tapetata cu hartie de
P44 Paine alba copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1kg

P45

secara / paine neagra

E B 2; &J 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie
de copt/tava pentru paine pe raft de sarma

7.6 Modificare: Setari <
1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la == pentru a introduce Meniu.

2. Selectati @ Apasati OK.

3. Raotiti butonul de selectare pentru a
selecta setarea. Apasati OK.

4. Ajustati valoarea. Apasati OK.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de
gatlre la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.
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Meniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
03 - Clic, 3 - Sunet
oprit
04 Volum la apasare taste 1-4




Setare Valoare
05 Cronometru numara- Pornit / Oprit
toare directa
06 !luminare Pornit / Oprit
07 Incélzire rapida Pornit / Oprit
08 Semnal De Reamintire  Pornit / Oprit
La Curatare
09 Wi-Fi Pornit / Oprit
10 Operatiune de teleco-  Pornit / Oprit
manda automata
11 Dezactiveazareteaua Da/Nu
12 Modul demo Codul de activare:
2468
13 Versiunea software Verificare
14 Resetati toate optiunile Da/Nu

7.7 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

8. FUNCTII SUPLIMENTARE

8.1 Blocare (@

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in
functiune - modul de gatire setat va continua,
dar panoul de comanda va fi blocat.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupé 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Activare atunci cand aparatul este oprit - nu
poate fi activata, panoul de comanda este
blocat.

El - apasati-le lung pentru a activa functia.

Va fi emis un semnal sonor. El -va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

EI - apasati lung pentru a opri functia.
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8.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, aparatul se opreste
dupé o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

C) © (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

9. FUNCTIILE CEASULUI

9.1 Descrierea functiilor ceasului

@ Pentru a seta ceasul care afiseaza ora
) curenta.

Timpul
Q Pentru a seta timpul pentru numara-

toarea inversa. La incheierea duratei
este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are nicio influenta asupra
functionarii cuptorului.

Cronometru

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-

STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a aména pornirea si/sau termi-
. narea gatirii.
Temporiza- 9
re
@ Pentru a indica durata de functionare

a aparatului. Maximul este 23 h 59
min. Aceasta functie nu are niciun
efect asupra operarii cuptorului.

Cronometru
numaratoa-
re directa

9.2 Setarea: Timpul O

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la E pentru a introduce Meniu.
2. Raotiti butonul de comanda pentru a

selecta @/ Timpul.
3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK.
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(°C) D (n)

250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Temporizare.

8.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

9.3 Setarea: Cronometru [

1. Cand aparatul este oprit, apasati @
Cand aparatul este pornit, apasati de O
doua ori.

Afisajul indica: 0:00 si [,

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

La incheierea duratei, apasati OK Si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de gatire
la pozitia oprit.

9.4 Setarea: Durata gatire Qp

1. Rotiti butonul de selectare pentru a
selecta functia de gatire si pentru a seta
temperatura.

2. Apasati O in mod repetat.

Afisajul indica: 0:00 si @

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK.

Cronometrul incepe imediat numaratoarea

inversa.

La incheierea duratei, apasati OK Si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de gatire
la pozitia oprit.



9.5 Setarea: Temporizare &

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia.

2. Apasati QD in mod repetat.

Afisajul arata: setarea Timp & START .
3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: --:-- @ sToP .

5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de terminare.

6. Apasati OK.

Cronometrul incepe numaratoarea inversa la

ora de start setata.

La incheierea duratei, apasati OK si rotiti

butonul de selectare pentru functiile de gatire

la pozitia oprit.

10. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

10.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma

9.6 Pornirea si oprirea: Cronometru
numaritoare directa O

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la E pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta i3 / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea

zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK,
4. Rotiti butonul de comanda pentru a porni
si opri functia.

5. Apasati OK.

Tmpingeti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca

Impingeti tava pe sinele de ghidare.
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11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Simboluri utilizate in tabele:

§§9 Tipul alimentelor

Functia de incalzire
°C

Temperatura

Accesoriu

El Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

11.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

* Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

11.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

p— o,
&, = C = O

Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de co- 180 20-30

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 15-25
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 20-25

lectare
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°C

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu-  tava de gatit sau tava de co- 150 25-35

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

ne, 0,7 kg

lectare

11.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.

= - o

EN B = = C O
Prajituri mici, 20 bucati pe incalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35
tava tit
Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35
tava tit
Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35
tava tit
Placinti cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70-90
@20 cm
Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70 -90

@20 cm
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= = °C @

Pandispan fara grasimi, incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60

forma pentru tort @26 cm

1)

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
tit

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
it

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
tit

Paine prajita, 4 - 6 bu- Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

cati 1)

Burger de vita, 6 bucati, Grill Raft sarma, 4 maxim 20-30

0.6 kgz) tava de

’ scurgere

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

2) Puneti raftul de sarma pe al treilea nivel si tava de colectare pe al doilea nivel al cuptorului. Preincalziti aparatul
timp de 10 minute. Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de gatire.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

+ Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

 Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.
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Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute Tnainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si Iasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.



12.2 Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

®

Pentru functia : SteamBake curatati
cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatit.

1. Turnati: 250 ml de otet din vin alb in
adancitura cavitatii.

Folositi un otet de maxim 6%, fara niciun
aditiv.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
lavetd moale.

12.3 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

| ]
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Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice
trebuie sa fie indreptate spre fata.

12.4 Curatare pirolitica

/N\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

Becul cuptorului ramane stins pe durata

curatarii.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati podeaua cuptorului si geamul de
la interior al usii folosind apa calda, o
laveta moale si un detergent neutru.

4. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire pentru a intra in meniu ——.
5. Raotiti butonul de comanda pentru a

selecta Curatare ol Si apasati OK.

Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 2h 30 min

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

OK

7. Apasati OK pentru a porni curatarea.

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura

setatd, usa se blocheaza. Pana cand usa se

deblocheaza, afisajul indica 5.

Dupa ce cuptorul se raceste din nou, usa se

deblocheaza.

9. Asteptati pana cand aparatul este rece si
apoi curatati interiorul acestuia cu o
laveta moale.

12.5 Semnal De Reamintire La
Curatare

Aparatul va reaminteste cand sa-I curatati
folosind curatarea pirolitica. rrrr/ se aprinde
intermitent pe afisaj timp de 5 sec dupa
fiecare sesiune de gatire.
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1. Introduceti Meniu pentru a opri semnalul
de reamintire.

2. Selectati Setari, Semnal De Reamintire
La Curatare.

12.6 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.

Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea

o oA

usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. TInchideti usa cuptorului pané la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.
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5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Incepeti de la panoul
superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla n
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.



Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

A
=g

P =i

12.7 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

13. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

1. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.
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Problema

Verificati daca...

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

®

Daca afisajul prezintd un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

14. EFICIENTA ENERGETICA

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al aparatului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

Iti recomandam s& notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
Identificarea modelului EOD6P66WX 949499665
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional 0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.69 kWh/ciclu

Numér de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 32.0 kg
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IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cf:'-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.

ROMANA
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

Y TexHu ga nocTUrHemo E€KONOLUKY OAPXMBOCT, CMal-byjeMO KONMM4YunHy nanuvpa un

EE npy>amo KoMnneTHa KOPUCHUYKA YNyTCTBa Y enekTpoHCKoM o6nuky. KomnneTHo
KOPWCHWUYKO YNyTCTBO MOXeTe nornefat Ha electrolux.com/manuals
Mornepajte caBeTe 3a kopuwhete, GpoLLype 1 MHdOpMaLyje 3a pellaBare
@ npobnema, cepsuc 1 nonpaeky Ha electrolux.com/support
) ctrox 3a jow BuLLe pelenaTa, caBeTa U MeTofa peluaBaksa npobnema npeysmuTe
X annukaumjy My Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

3agpxaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINMJE O BE3BEHOCTN. ... 188
2. BE3BEHOCHA YTIYTCTBA ... 190
3. MHCTATIALINIA ..o 193
4. OTMNC TTPOUBBOIA. ... 195
5. KOMAHIOHA TABJTA ... e 195
6. MPE MPBE YTOTPEBE.........c.cciiii e 196
7. CBAKOOHEBHA YTTOTPEBA.........oii e 197
8. AOOATHE OYHKLINJIE. ... 203
9. OYHKLNJIE CATA ..o 203
10. KOPULLREHSE MPUBOPA... ... 204
11. KOPUCHU CABETW.....c.eeii s 205
12. HETAVUNIITRERE. ... 207
13. PEWWABAHE MPOBJIEMA.........oi e 210
14. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ..o 211
15. EKOJTOLUKA TIUTAHBA. ..o 212
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] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje nnu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MEeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMatbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuaguteToMm, Tpeba gpxxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba KOHTponmcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem n mobunHum ypehajuma ca My Electrolux
Kitchen .

Opxunte cey ambanaxy garoe og geue u oanioxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

YNO3OPEHE: Ypehaj n werosun gOCTynHU 4eN0OBU MOTy
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
mwybuMue game of ypehaja kaga ypehaj pagm n kaga ce
xnagu.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmMpaTm.

[eua He cmejy oa obasrbajy Ynwherwe N KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaH€.
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OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHom
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenck1um
cobama, MoTenuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahnHCTBMMA M CrnnYHUM OBjekTMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunnasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLLHE NO AOMahMHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba MoXe Aa MOHTMpPAa OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTtuTe oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
NckbyumnTe ypehaj na ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxaBatba.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera Mopa aa
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmUCcHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTrpnyHa onacHocCT.

YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako éucte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe Ao eNeKTpUYHOr LoKa.
YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba BoanTn padyHa ga
ce usberHe goanpueame rpejHNx enemMmeHarta unm
YHyTpaLlHkbMX NOBpLUMHA anapara.

Kaga Bagute npmbop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBsbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.

[1a BucTe yKNOHMUAN LWNHE KOoje apXe peLleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHn 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHnX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 360r
yera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka cTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhemwa, yKnoHmuTe cae npmbop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.
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2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

[y6uHa ca oTBOpEHVM Bpa- 1022 mm

Tnva

YKNoHUTE KOMMMEeTHY ambanaxy.
HewmojTe oa nHctanvpaTte unu KopucTuTe
owrTteheH ypeha;.

MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aTto LITO je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3alTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpEHyY 00yhy.

He Byuute ypehaj 3a pyuuuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo m
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxaeatu ce
MWHUManHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmHCKkux enemeHaTa.

[Mpe moHTaxe ypehaja, nposepute ga nu
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.
OBaj ypehaj je onpemrbeH cucTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM ENEKTPUYHOT
Hanajarba.

MuHumanHa BenuunHa 560x20 mm
BEHTMUNaLMOHOr OTBOpA.
OTBOp NOCTaBMbEH Ha Jo-

H0j 3aAH0j CTPaHN

[yxvHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
we. Kabn je noctaBrbeH y
[eCHOM Yrny ca 3afHe

cTpaHe

MoHTaXHU 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yer-e Ha eneKkTpPUYHy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk o noxapa v cTpyjHor yaapa.

MwuHMmanHa BUCUHa Ky- 590 (600) mm

XUHCKOr enemMeHTa (MMHVI-

mariHa BuCKHa enemeHTa
vcrnog, pagHe nrove)

LLinprHa Kyxuksckor ene- 560 mm

MeHTa

[yBuHa KyxuHscKor ene-

550 (550) mm

« Csa npukrbyynBara cTpyje Tpeba aa
obaBu KBanumnkoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha nnoymum
Ca TEXHUYKMM KapaKkTepucThkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajawe.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alUTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

* HemojTe oa kopuctuTe agantepe ca BuLle
yTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.

« [lpoBepuTe Aa HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajame 1 Kabn 3a Hanajare. YKonuko
CTpyjHu Kabn Tpeba aa ce 3ameHun, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

* He pos3BonuTte aa kabn 3a Hanajawe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu Hwn nenog ypehaja,
HapouuTo Kada ypehaj pagun unu kaga cy
BpaTta Bpena.

« 3awTnTa of yaapa Aenosa nof HarnoHom
1 N30M0BaHVX AenoBa mopa aa ce

MeHTa
BucuHa npeagre ctpaHe 594 mm
ypehaja

BucuHa 3agme cTpaHe ype- 576 mm
haja

LLinpnHa npeate cTpaHe 595 mm
ypehaja

LLinpvHa 3aarbe cTpaHe 559 mm
ypehaja

Iy6uHa ypehaja 569 mm
[y6uvHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
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NPUYBPCTU TaKO Aa He MOXe Aa Ce YKINOHU
6e3 anarta.

MpukrbyynTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy
MHCcTanauuje. BogmTe padyHa ga nocrtoju



NMPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
nHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
0a NpUKIbyYyjeTe MPeXHU yTrKau.

* He Byyute kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckreyumnu ypehaj. Kabn nckrbyumnte Tako
wrto heTte nsByhu ytrkad ns ytuyHuue.

* Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekmaade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKVMHYTM ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayunju mopa
NocTOjaT! pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa fa nckrbyunte cee ase
Hanajara ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a n3Hocu HajMare 3 mm.

» [lotnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHN yTUKay y
31OHY YTUYHNLY.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm u CTPyjHUM kabrom.

TunoBu kabnosa 3a UHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTke o
YKYMHOj CHa3u Ha NioYmum ca TEXHUYKUM
KapakTepucTikama.Takohe moxeTe aa
nornegate Tabeny:

Hewmojte oa menate cneyundumkaumjy oBor
ypehaja.

Boaute payyHa aa otBopu 3a
BEHTMNaLKjy He Byay 3anyLleHu.

He ocTaBreajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba UCKIby4MTN HaKOH CBake
ynoTpebe.

Byaoute onpesHu kag otBapaTte BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyKe Unun Kaja je OH Yy KOHTaKTy ca
BOOM.

HewmojTe nanaratu otsopeHa BpaTa
Benukom ontepehery.

Hemojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
NMOBPLLMHY UKW NPOCTOP 3a oAsarame.
MaxrbuBo oTBOpPUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBECTU A0 ucnapasara
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoMm.
BapHuue unu oTBOpeHu nrnameH He cMejy
na 6yay y 6nmsmnHm ypehaja kaga
oTBapaTe BparTa.

3anarbuBe maTepuje unu npegmete
HaTonrbeHe 3anarb1BNM MaTepujama
HEeMojTe CcTaBrbaT yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

He penute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusnk o owtehenwa ypehaja.

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumando 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

MpoBOAHUK 3a y3eMIbere (3eneHn/ XyTu
NPOBOAHMK) Mopa OMTK 3a 2 cm AyXu o4,
6paoH nNpoBoAHUKa 3a hasy 1 nnasor
NPOBOAHMKA 3a Hyny.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk og nospenmBama,
OMeKoTVHa 1 CTPYjHOr yaapa unm
ekcnnosuje.

[a bucte cnpeunnu owTtehere nnu
rybutak 6oje Ha emajnupaHnum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBreaTtn nocyhe 13 pepHe
unu apyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He crasrbajte anymuHujymcky onujy
AVIPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hemojre cunatn Bogy ANPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLueTka
KyBatba.

— byaute naxrbnBu kaga ckngate unu
nocrtasrbarte npmodop.

l'y6utak 6oje Ha eMajnMpanm
noBpLUMHaMa unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.
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» Kopuctute gyboku nnex 3a 3anmeeHe
Konadve. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

« [ok cnpemarTe jeno, BpaTta ypehaja Tpeba
yBek aa 6yay 3aTBopeHa.

* Axo je ypehaj MOHTMpPaH u3a naHena
HameLlwTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga
npuIMKOM paja BpaTa Hukagda He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTtBopeHor naHena
HameLlUTaja Mory Aa ce Hakyne TonnoTa v
Brara u Npoy3pokyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwta unn noga. He
3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe AoK ce
ypehaj y NoTnyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera n ynwhene

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pn3nk o nospepae, noxapa unu
owTehena ypehaja.

» [lpe ogpxaBara nckrbyunte ypehaj n
N3BYyLMTE CTPYjHU yTMKaY U3 3ugHe
yTU4HMLE.

» [lposepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[NocToju pusnk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

+ Opmax 3aMeHWTe CTakmeHe nrnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTuTe ce
OsnawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

+ bByauTe naxrouBu kaga ckugarte BpaTa ca
ypehaja. Bpata cy Tewka!

* PepoBHo unctute ypehaj aa bucrte
cnpeymnu nponagaxe NoBPLUMHCKOT
martepujana.

*  Ypehaj o4nctnTe BNaKHOM MEKOM KpProm.
KopuctuTe UckrbyyYMBo HeyTpanHe
neTteplieHTe. Hemojte KopucTUTH
abpasuBHe npoussoae, abpasvsHe
jactyuunhe 3a unwhere, pactesapave unm
meTarnHe npegmerte.

*  YKONMKO KOPUCTUTE CNpej 3a pepHy,
npuapxasajTe ce ynyTcrasa o
0e36eaHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Muponutuyko ymwhewe

/\ YNO3OPEHE!

Pu3sunk og noBpege/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y NMPOAUTUYKOM
peXumMy.
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[Mpe cnpoBohewa NMponUTUYKor
yuwhera 1 NOYETHOr NpearpeBara, n3
YHYTPaLLHOCTV PEpPHE YKNoHWTe cregehe:

— CBe OocTaTKe XpaHe, yrbe unn macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeamete koje je moryhe
YKNOHUTK (YKIby4yjyhu nonuue, 6o4He
LUMHe UTA., Ucnopy4yeHe c ypehajem)
HapouuTo nocyae, NNexoBse, TauHe,
npmobop, UTA. KOju MMajy Henenronee
NOBPLLMHE.

[MaxrbuBo npoynTajTe cBa ynyTcTea 3a

NUPONUTUYKO Ynwhetrse.

OpxuTe geuy nogarse of ypehaja Tokom
nuponuTnykor yiwhewa. Ypehaj nocraje
BPeO 1 BPeO Ba3ayx ce ocrnobaha ns
npegrux oTBOpa 3a xnahemwe.
Onepauuja nuponuTuykor Ynwhera
O[iBMja ce Ha BMCOKOj TemnepaTypw, 36or
Yyera moxe gohu oo ocnobahama
ncnapena HacTanux og octaTtaka XxpaHe u
MaTepujana o kojux je ypehaj
HanpaerbeH, Te CTOra Npenopy4yjemo
cnepgehe:

— o06e3begute obpy BeHTUNAUMjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
yiwheksa.

— 06e3beanTu 0obpy BeHTMNAUWjy
TOKOM W HAaKOH MOYeTHOr
npegrpesatsa.

HewmojTe npocunaTtu unu HaHoCUTK BOOY

Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKoH
nMponuTUYKor Ynwhera aa He bucte
OLUTETUNIN CTaKIeHe noye.
Vcnapema koja reHepuly cee
NUPONUTUYKe NehHuue/ocTaum KyBama
onucaHu cy kao 6e3benHu 3a reyae,
yKIby4yjyhu geuy nnu nuua ca
3ApaBCTBEHNM Npobnemuma.

OpxuTe kyhHe rbybumLe nogare of
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBam-a.

Manwu kyhHU rbybumMUM (HApOUUTO NTULE U

rMu3aBsLu) Mory GuTK BPro OCEeTIbMBY Ha
TemnepaTypHe NPOMEHE 1 UCnyLITeHA
ncnapema.

Henenrsvee NoBpLUMHE NocyAa, Nexosa,

TauHu, npubopa uUTA. MOry ce OLTEeTUTK
ycnen BUCOKUX TemrnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YiLWhera y CBUM
NUPONUTUYKUM pepHama, a Mory 6uTu un
M3BOP MamWX LUTETHUX UCNapeHsa.



2.6 YHyTpalwHe ocBeTibete

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.

KopucTute camo opuruHante pesepsHe
fenose.

2.8 Oonaramwe

Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTtap
NMpou3BOAa 1 pe3epBHYX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanvue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LUTO cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unun cy HamekeHe aa
curHanuampajy nHdopmawmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a OCBeTIbaBawe npocTopuja y
nomahuHeTBy.

OBaj Npon3BoA cagpu U3BOP CBETIOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.
KopucTtute camo cujanuue koje umajy ucty

crneundukaymjy.

2.7 CepBucupame

Papnun onpaBke ypehaja obpatute ce
oBnalwheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpehuBara unm
rywetba.

OGpaTtunTe ce ONWTUHCKUM opraHnuma aa
ObucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

Vckrbyunte yTukad kabna 3a Hanajarwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MecCTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxute
ra.

YknoHuTe KBaky aa 6ucte cnpeuvnu ga ce
geua vnu kyhHu reybumum 3arnaee y
ypehajy.

3.1 YrpahuBamwe

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q_
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3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHsCKU efleMeHT
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas

~ Qoo

4.2 Mpunéop

PeweTkacTta nonuua

3a nocyhe 3a KyBare, Nnexose 3a TopTe,
neyemse.

Mnex 3a nevyewe

3a konaye u Kekce.

Fpun/py6okn Turaw

5. KOMAHOHA TABJ1A

5.1 YkibyunBame 1 UCKIby4nBat-e
ypehaja
[a 6ucte ykrbyumnu ypehaj:

1.

2,

3.

4.

MputucHuTe gyrme. KomanaHo ayrme
nanasm.

OkpeHuTe gyrme 3a OyHKUMjy 3arpeBara
Aa bucte nsabpanu yHKUMjy.

OkpeHWTe KOHTPOIHO Ayrme ga bucte
n3abpanu xeroeHy Temneparypy.
MpuTtuchHute gyrme ,,OK”.

[a 6ucte uckrbyumnm ypehaj, okpeHute
KOMaHOHO Ayrme 3a (yHKUMje 3arpeBama y

nonoxa;j

NE

ol ~fe

8]
9]

KomangHa Tabna

KomaHaHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBara

Oucnnej

KomaHgHo gyrme

[pejHn enemeHT

Jlamna

BeHTtunartop

Ynybreewa y yHyTpaLH0oCTU
Hocau pelueTtke, NOKpeTHU
[Monoxajun pelueTke

3a neyerbe TECTA U Meca UNK Kao nocyaa
3a cKynrbake MacHohe.

Teneckoncke Bofjuue

3a nakwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa
1 pelueTkacTe nonuue.

5.2 Npernen komaHgHe Tabne

MputucHute aa Gyucte nogecunu:
DyHKUWje caTa.

O

MputucHute n gpxute aa bucrte noa-
ecunu dyHkumjy: bpso 3arpeBatse.

ﬂ))

MpuTucHUTE Aa BUcTe yKIbyunnu unm
UCKIbYUMIK CBETNO Y NehHULM.

MputncHute 1 3appxute aa Gucte
nogecunu yHKUMjy: KOHTpornHa 6pa-
Ba.

MputucHute Aa 6ucte noTBpAnUnn ns-

oK 6op.
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5.3 UngukaTtopu gucnneja

_°BE:HE'EEEE;

dpow % e

sTOP

[vcnnej ca Kiby4YHUM yHKUMjama.

E'] Ypehaj je 3akrbyyaH.

\/\@ YHecuTe MeHn u nsabepute NKOHY Aa
6ucte oTBopUnu: MoTnomorHyTa npu-
npema.

mr/ YHecuTe MeHn 1 nsabepute NKOHY Aa

6ucte otBopunu: Yuwhetse.

@ YHecuTe MeHn u nsabepute NKOHY Aa

6ucte otBopunu: MNogelwaBara

Bp3o 3arpeBatbe je ykiby4eH.

6. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/N\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

6.1 MpBo unwhewe

1. YknoHute cBy goaaTtHy onpemy u Hocaye
peLueTkn 13 anapara.

2. Ypehaj un gogaTtHy onpemy 4uctuTe camo
Kpnom of Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 bnarvm geTepLeHToM.

3. BpartuTe npubop u yknowmBe Hocave
peLueTke y NOYETHN NONoXaj.

6.2 NoyveTHO NpearpeBawe

Mpe npBe ynotpebe, nogecute cat u

3arpejte npasaH ypehaj.

1. YknoHwTe cBY JoaaTHy onpemy 1 Hocade
pelueTkn 13 anapara.

2. TopecuTe yHKUMjY E] Mopecute
MakcuManHy Temnepartypy.
OctaBute ypehaj oa pagm 1 u.

3. Tlogecute dyHKUMjy . Mogecute
MaKCUMarnHy TemnepaTypy.
OcrtaBute ypehaj ga pagn 15 muH.

4. TlopecuTe yHKUMjY Iﬂ Mopecute
MakcuManHy Temnepartypy.
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KyBare Ha napw je ykrby4eHo.

Tajmep je ykrby4eH.

Kpaj je ykrbyyeH.

D|ID|D

%
4
o
B

Bpewme oanarama je ykibyyeH.

Tajmep TOKOM paja je yKrby4eH.

OICIKC

Baj-daj je ykrbyyeH.

[larbUHCKO ynpaBrbake je YKIbyYeH.

vD)

3a TemnepaTypy unu Bpeme. Tpaka je
noTnyHo upBeHa kaga nehHuua goctur-
He nofeLueHy TemnepaTtypy.

Ocrtasute ypehaj ga paam 15 MuH.
Vckrbyunte ypehaj n cayekajte ga ce
oxnaau. Ypefhaj moxe ga vcnyLuta Mupuc un
avm. MNMobpuHnTe ce Aa NpoToK Basgyxa y
cobu byne foBorbaH.

6.3 bexxnyHa Be3a

[a bucTte nosesanu anapaT NnoTpebHo Bam je:

* BexuyHa Mpexa ca MHTEPHET BE3OM.

*  MobunHu ypehaj nosesaH Ha Ucty
BEXNYHY MpPEXY.

1. [Mpeysnmane annukaumje My Electrolux
Kitchen : CkeHupajTe kamepom Ha
mobunHom ypehajy QR kb4 Ha nnounum
ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama aa
oucte ce npeycmepunu Ha Electrolux
NOYETHY CTpaHuLy.

Mnounua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasm ce Ha
npeaH0j CTpaHW OKBUPa YHYTPaLLH0CTU
anapara. Annvkauujy Takohe moxeTte ga
npeyameTe AUPEKTHO 13 NpoaaBHuLe
annukauuja.

2. Cnepgute ynyTcTBa 3a NoBe3vBake
annukauuje.

3. OkpenuTe gyrme 3a q)yHKLmJe 3arpeBara

na bucre nsabpanu = .



4. OkpeHuTe KOHTPOSIHO ayrme ga bucrte
n3abpanu: Mogelwasara. Ykbyunte Baj-
¢aj. Mornegajte nornaese ,MeHu:
nogellaBamwa”.

PpekBeHUMja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

MakcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW )

CHara

Wi-Fi mogyn NIUS-50

6.4 CocpTBepcKe nuueHue

CodTBep y 0BOM Npon3Boay Cagpxu
KOMMOHEHTEe 3aCHOBaHe Ha GecnnaTHom

7. CBAKOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3benHocTU.

7.1 ®yHKUMje 3arpeBama

Meyekse y3 paBHU BEHTUN.

3a neyere Ha HajBuLLIE TPU Nonoxaja nonu-
Lie MICTOBPEMEHO U cyllene xpaHe. Moaecw-
Te Temnepatypy 20-40 °C Hwxe Hero 3a
dyHKUMjy 3arpeBame 0403ro/ofo3a0.

E 3arpeBame ofosro/oaosno
3a neyere Ha jeJHOM Monoxajy peLueTke.

[ SteamBake
3a gogaBate Bnare TokoM KyBama. 3a fobu-
jarbe npaBe 60oje 1 xpckaBe KopuLe TOKOM
neyera. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3a-
rpesamny. 3a koH3epBauyujy Boha unu nospha.

CMp3HyTa XpaHa

= 3a npunpemy nonycrnpemrbeHe xpaHe, Hrp.
nomdpura, nceveHor kpomnupa unu nponeh-
HWX ponHuua, Tako Aa byae xpckasa.

dyHKUMja 3a nuuy

3a neyeme nuue. 3a MHTEH3UBHO 3aneLame
1 pobujare xpckasor gHa.

3arpeBaH=e oposno
3a neyeme konayva ca XpCKaBum OHOM U 3a
KOH3epBUCaH€ XpaHe.

copTBEPY M COPTBEPY OTBOPEHOT KOAA.
Electrolux ca saxsanHowhy npuxsarta
[AONpYHOC 3ajeHnLa 0TBOpeHor codTBepa U
po6oTvKe pa3Bojy NpojekTa.

[a bucte npuctynanu U3BOPHOM KOZy OBUX
6ecnnaTHux cohTBEPCKMX KOMMOHEHTM
OTBOPEHOT KOAA, YMj1 YCMOBY NLEHLMpara
3axTeBajy objaBrbyBame, kao 1 aa bucte
BMAENW NyHe uHopmaLuje o HUXOBUM
ayTopckvMm npasuma v Baxehe ycrnose
nuueHumpara, nocetute crpanuue: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(dpacuymkna NIUS).

lfl BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

y Kapa kopuctute oBy cyHKUMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe Aa ce pasnvkyje of nog-
elleHe Temnepatype. KopucTu ce npeoctana
Tonnota. CHara rpejawa Moxe Aa ce CMakbi.
3a BuLe nHdopMaLja norneaajte nornas-
e ,CBakogHeBHa ynotpeba”, HanomeHe o:
BnaxHo nevyere y3 BeHTMNAaTOp.

FpunoBawe
3a rpunoBame TaHKUX kKoMaga XxpaHe 1 To-
cTupatbe xneba.

Typ6o rpunoBate

3a neyere BENMKUX KOMada Meca Wim Xveu-
He ca KOCTUMa Ha jeaHoj pelueTkun. 3a cnpe-
Mak€ rpaTVHUPaHUX jena v 3a 3aneuarse.

=1

MeHu
[a 6ucte ywunu y menu: MotnomorHyTa npu-
npema, Ynwhemne, MNogelaBama.

D)

@

[Meyere y3 paBHU BEeHTWI., 3arpeBame
opo3ro/opo3ao: Kaga nogecute
TemnepaTypy ucnog 80 °C, namna ce
ayTomartcku nckreyyyje nocne 30 cek.

7.2 HanomeHe Ha:BnaxHo nevyewe
y3 BeHTunartop

OBa hyHKuMja je kopuwwheHa 3a
ycknahusare ca Knacom eHepreTcke
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eMKacHOCTM 1 3axTeBMMa ekoam3ajHa (y
cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 v EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

Bpata nehnuue Tpeba aa 6yay 3aTBopeHa
TOKOM KyBara Kako byHKUuja He 6u buna
npekmgaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajsueM Moryhem cteneHy eHepreTcke
eUKaCHOCTMW.

Kapa kopucTtute oBy dyHKUMjy, namnuua ce
ayTomMaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBakbe norneaajte ogerbak
,HanomeHe n caBetn”,BnaxHo nevere y3
BeHTMNaTop.3a onwTe Npenopyke y Be3n ca
yLITE4OM EHepruje norneaajte ogerbak

+EHepreTcka ecumkacHocT”, YwwuTeaa eHepruje.

7.3 NopewaBawe: DyHKUUje
3arpeBama

1. OkpeHuTe kKOMaHAHO oyrme 3a yHKuuje
3arpeBatrba 1 n3abepute pyHKUMjy.
2. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa 6ucte
o,

nogecunu Temnepatypy .

- NPUTUCHUTE ¥ 3aapxuTe Aa bucte
YKIbyuunu dyHkumjy: bpso sarpesamne.
HocTtynHo je n 3a Heke yHKLMje nehHuue.

7.4 NMopewaBamwe: KyBawe Ha napum
YBepuTe ce aa je ypehaj xnagaH.

1. WcnyHuTe yaybrbera y yHyTpaLlH0oCTU
ca Hajsuwe 250 ml Boge 13 vyecwme.
HemojTe aa gonywasate yayoreewa y
YHYTPaLIH0CTV TOKOM KyBaka Unu Kkaga
je nehHuua Bpyha.

2. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKumje

3arpeBarba U nabepute yHKUMjY .

3. OkpeHuTe kKOMaHZHO ayrme Aa 6ucre
nogecunu temneparypy °C.

4. Tlpeprpeajte npasaH ypehaj 10 muH fa
6ucTe CTBOpPUNY BNaXHOCT Basgyxa.

5. Y6auute xpaHy y ypeha;.
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Kaga ce kyBatse 3aBpLuu:

¢ OkpeHuTe KOMaHZHO Ayrme 3a yHKLuje
3arpeBatba y Nosioxaj 3a UCKIbyymBame
na bucte uckrbyumnu ypeha.

* MaxrbuBo oTBOpUTE BpaTa. OTnywTeHa
Bfara Moxe Ja 13a3oBe OneKkoTuHe.

* YBepuTe ce Aa je ypehaj xnagaH.
YknoHuTe npeoctany Body 13 yaybreewa
Y YHYTPaLLHOCTH.

7.5 MNopewaBawe: NoTnomorHyTa
npunpema ¥

CBako jeno y oBOM NogMeHujy nma
npenopyyeHy oyHKUMjy 3arpeBara u

Temnepatypy. MoxeTe Aa nogecute Bpeme u
Temneparypy TOKOM KyBatba.

Kapa ce dyHKumja 3aBpLumn, NpoBepute Aa nm
je xpaHa cnpemHa.

[Mpunukom KyBawa HeKux jena, MoxeTe Aa
Kopuctute n AytomaTcka TexuHa.

1. OkpeHuTe ayrme 3a yHKUMje 3arpeBarsa
Ha pyHKUMjy == ga bucte ywnun y Menun.

2. Vzabepute ¥, MpuTtucHuTe OK.
3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme Aa 6ucre
n3abpanu ogpehenu 6poj jena.

Mputnchute OK
4. CrtaBuTte xpaHy yHyTap ypehaja.

Mputuchute OK
lMoTnomorHyTa npunpema

INlerenpa

AyTomaTcka TexuHa je AOCTYMNHO.

KonnunHa Boae 3a yHKUMjy Ha napw.

3arpejTe anapar npe Hero LUTo NoYHeTe
[a Kyeare.

HuBo pelueTke.
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Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

losehe neyewe, cna-

P1 60 neyeHo
P2 FoBefje neuekse, 1- 1.5 kg; komagu ‘EI 2; nnex 3a nevetbe
cpentse neveHo nebrovHe 4-5 cm  TPXUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
BUTe y anapar.
P3 losehe neuewe, go-
6po neyeHo
Kotner, cpeawe 180 - 220 g no ko- .
neyen ' cp many; KpMLSKe ne6- ‘E”EI 3; nocyaa 3a neverbe Ha pelueTkacToj nonuum
P4 oHe 3 cm MpXuTE MECO HEKOMNMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamy. Cta-
BUTe y anapar.
FoBehe neuewe/ 1.5-2k .
.CI.MHCEaHO (pe6pa np- 9 Ifl E 2; nocyfa 3a neyerbe Ha pelleTKacToj nonuum
P5 e knace, okpyrmu I'Ip)KMTe Meco H(G:KOJ'IVIKO MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
onpesak, nebeny nay- najTe TeyHocT. CTaBuTe y anapar.
dnek)
losehe neyewse, cna-
P6 60 neueHo (cropo
neveme)
Fosehe neuekse, 1-15ka: B 2; nnex 3a Neyerse )
P7 cpeatbe neueHo (cro- _6. g; zoga»”«‘" KopvcTuTe cBOjE OMUIbeHE 3a4nHe UMu jeAHOCTaBHO CO W
PO nevetbe) AGOILUHE 4=0 CM  cgesky MneseHy nanpuky. MPXUTE MECO HEKOMMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtaBute y anapar.
losehe neuyewe, go-
P8 6po neuyeHo (crnopo
neveme)
®durne roseauHe, cna-
P9 60 neyeHo (crnopo
neveme)
®une roseauHe, 0.5-15 ka: E 2; nnex 3a nevetse )
P10 cpeatse neyeHo (cro- - % ) 9v5'<°('5"'aﬂ” KopuctuTe cBOje OMUrbeHe 3a4nHe Uv jeAHOCTaBHO CO 1
po nevetbe) ACDIBUHE 5-0 CM  cpexy mneseHy nanpuky. MpxUTE MECO HEKOMUKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y anapar.
®dune roseavHe,
P11 neueH (cnopo
neyetbe)
MeyeHa TeneTuHa 0.8 - 1.5 kg; koma- .
(Hp. nnehia) v neﬁrbm%e 4 cm IfIE| 2; nocyfa 3a neyerbe Ha pelleTkacToj Nonuum
P12 : Kopuctute omurbeHe 3auuHe. [loaajte Te4HocT. Mevere
NOKPUBEHO.
CBUHCKO Nevekse, 1.5-2kg Ij E . .
P13 gpar unu nnehka 2; nocyAa 3a neverbe Ha pelleTkacToj nonuum
OKpeHWTE MECO HaKOH MONOBUHE BPEMEHA KyBatba.
ByuyeHa cBUHeTUHA 1.5-2kg B 2 nnex 3a nevetse
Cropo KyBak-e ’
P14 (cnopo Ky, ) KopucTtute omurbeHe 3aunHe. OKpeHUTE Meco HaKkoH Mo-
NoBKHE BpeMeHa KyBaka fa bucte noctTurnu paBHomep-
HO 3aneLame.
CBUHCKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komaamn B 2 MOCYIA 38 NEUEHE Ha heLIETKACTO! MO,
P15 febrbuHe 5-6 cm ; NOCY L, neyerbe Ha pelleTkacToj Nonuum

KOpI/ICTVITe OMUJbEHE 3a4unHe.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

P16

CBuUKCKa pebpa

2 - 3 kg; Kopuctute

cupoBa TaHka pe-

6pa, nebrbnHe 2-3
cm

E 3; Ay60ku Turaw
[opajte TeuHocT Aa 6ucte nokpunu aHo nocyge. Okpe-
HWTE MeCO HaKOH MOJIOBUHE BPEMEHa KyBakba.

Jarwehu 6yT ca ko-

1.5 - 2 kg; komaamn

‘El 2; nocyfa 3a neyerbe Ha Nnexy 3a neyere

cTuma ebrbnHe 7-9 cm .
P17 A [opajte TeuHocT. OKPeHUTE MECO HaKOH MOMOBWHE Bpe-
MeHa KyBatba.
eno nune 1-1.5kg; ceexe
u 9 Ifl E 2; &J 200 ml; nocyna 3a kacepony Ha nnexy 3a
nevyewe
P18 Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OKpeHuTe nune HakoH no-
NoBUHe BpeMeHa KyBarba Aa bucte nocTurnu pasHoMep-
HO 3aneuatse.
Mona nuneTa 0.5-0.8 kg B 3
P19 ; INIeX 3a neyewe
Kopuctute omurbeHe 3auunHe.
Munehe r| 7] 180 - 200 g no ko- .
PyA Man%/ E EI 2; nocypa 3a kaceposy Ha pelleTKacToj nonuuun
P20 Kopuctute omurbeHe 3auuHe. MpxuTe Meco HeKonuko
MUHyTa Ha BpyheMm Turatby.
Munehu 6arauu, cse- . B 3; nnex 3a nevyewe
Pl ’
P21 Axko cTe npsBo MapuHupanu nunehe 6aTtake, nogecute
HUXY TemnepaTypy 1 KyBajTe ux ayxe.
Matka, uena 2 - 3 ki .
’ 9 Ifl E 2; nocyaa 3a nevetre Ha pelleTKacToj nonuum
P22 Kopuctute omurbeHe 3aumHe. CtaBute Meco Ha nocyay
3a nevene. OkpeHUTe NaTKy HAaKOH NONOBMHE BpEMEHa
KyBaka.
Mycka, uena 4-5kg =P Ay6oKM TUraks
P23 Kopuctute omurbeHe 3aunHe. CtaBuTe Meco Ha ay6oku
nnex 3a neverse. OKPEHWTE rycky HaKoH MOSIOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.
BekHa o meca 1kg

P24

E 2; pelieTkacTa nonuua
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.

Llena pu6a, rpunoBa-

0.5 - 1 kg no pnbu

E 2; nnex 3a nevyewe

P25 Ha McnyHute puby macnauem 1 KopUcTute oMurbeHe
3a4vHe 1 3a4nHCKO Burbe.
Pu6. - 0
P26 M punety E E 3; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueTKacToj nonuuun
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.
Konau op cupa -
P27 A cvp El 2; @ Kanyn 3a neverbe oa 28 UM Ha peLueTKacToj
nonuuu
P28 Konauoajabyka ) =] 2; Lt 100 - 150 ml; nnex 3a neyete
P29 TapToajabyka ) E 2; kanyn 3a NUTy Ha pelueTKacToj Monmum
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
MuTa c jabykama -
P30 180y EB Z;M 100 - 150 mI;@ Kanyn 3a nuty og 22
UM Ha pelLeTKacToj nonuum
p31 Bpayhu konaun 2 kg Tecta B 3; nyGokn THram
P32 Hokonaanm macpunm . EEI 2; lﬁj 100 — 150 ml; nnex 3a madmHe Ha pe-
LWweTKacToj nonuum
P33 Cysu konau ) E 2; nocyfa 3a Konay Ha peLueTkacToj nonuum
n 1k
P34 euen kpomnup 9 E 2; nnex 3a nevewe
CTaBuTe L,eo KpOMMMp ca KOPOM Ha Mrex 3a neyeme.
n 1 k
cetien kpomnvp 9 E 3; nnex 3a nevyexe 06NOXeH NanUpom 3a nevexe
P35 Kopuctute omurbeHe 3auumHe. Miceuute kpomnupe Ha ko-
mage.
Egg;g:auo mewiano 1-1.5kg E 3; nnex 3a neyexe 06MNOXEH NanupoMm 3a neyere
P36 Kopuctute omurbeHe 3auunHe. Viceumte nosphe Ha koma-
ne.
P37 Kpoketu, cmp3nyTh 0.5 kg B 3 nnex 3a nevetse
P38 MomdbpuT, 3aMp3HYT 0.75 kg B 3 nnex 3a nevetse
JNasame ca mecom / 1-15kg B 21 . .
P39 nophem ca cyBum ; Mocypna 3a rpaTuHMpaHa jena Ha pelueTKacToj no-
JIMCTOBMMA TE€CTEHM- nnum
He
IpaTuHUpaHu 1-1.5kg . . .
P40 KPOMIMP (cHpoBU Em} Eocy,qa 3a rpaTuHMpaHa jena Ha peLueTkacToj
Kpomnup) u
OKpeHuTe nocyay nocne nosioBUHe BpeMeHa KyBatba.
P41 Ceexa nuua, Tanka - E EI 2; lﬁ] 100 ml; nnex 3a neyexe 0OMNoOXeH nanu-
pom 3a neyerse
P42 Ceexa nuua, aedena - E E 2; nnex 3a neyeke 06NoOXeH Nannpom 3a
neyere
K -
P43 v E 2; nnex 3a neyeke Ha pelLeTKacToj Nonuumn
B Thab B 0.8 ki
x;’:;ﬂ abara/Benn 9 E B 2; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyexe 06NOXEH nanu-
P44 poMm 3a nevere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
n /] / 1k
P45 Ll::‘:lr)‘(’ﬁ:g“ pakeHn 9 E E 2; M 150 ml; nnex 3a neyewe ob6noXeH nanu-

poMm 3a neyere/nocyaa 3a konay Ha pelleTkacToj nonm-
um
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7.6 Merwame: MNogewaBama ot

1. OkpeHuTte gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba
Ha pyHKUMjy == ga bucte ywnun y Mexu.
2. W3abepute @ MpuTtncHuTe OK,

3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa bucte
n3abpanu nogeluasame. MNpuTUCHUTE

COK,

4. Tlopecute BpegHocT. MputncHuTe CK,
OkpeHuTe gyrme yHKUMje 3arpeBarba Ha
roroxaj 3a UCKIbyyMBare Aa Gucte nsawunm
13 MeHwn.

Menu: MNopelaBawa

MopewaBawe BpegHocT

01 [Hoba paHa MpomeHun
OcBeTrbeHocT aucnne- 1-5

02
3ByKOBM TacTepa 1 — 3BYYHM curHan,

03 2 — Knuk, 3 - Ve-

KIby4€eH 3BYK

JayuHa 3By4Hor curHa- 1-4

04 -

05 Tajmep Tokom paga Ykrbyun/Uckrbyum

06 Csetno Ykrbyun/Uckrbyum

07 bBp3o 3arpeBame Ykrbyun/Uickrbyum

08 MoaceTHuk 3a ynwhe-  Ykbyun/Mickmbyum
e

09 Baj-haj Ykrbyun/Uckrbyum

10 AyTOomaTCKO AarbuH- Ykrbyun/Uckrbyum
CKO ynpaBrbarbe

11 3abopasu mpexy Oa/He

12 [emo pexum AKTMBaUMOHM kOA:

2468
13 Bepswuja codTBEpa MpoBepa
14 MoHuw TN cBa noa- Oa/He

elaBsama
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7.7 Ywitena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxun Heke yHKLuje Koje
BaM Nomaxy Aa ylTeauTe enekTupyHy
eHeprujy TOkoM cBakoAHeBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce fa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
Kapa anapat pagu. He oteapajte Bparta
anapara CyBuLLE YECTO TOKOM KyBakba.
OpprkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajTte ce ga 6yne nobpo npuyspLluheHa
Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute meTanHo nocyhe 3a kyBawe aa
6ucTe nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe aa 3arpeBarte
nehHuuy npe KyBaa.

[MpaBuTe WTO KpPahe pasmake n3ameny
neyera kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.

KyBamh-e ca BeHTUNaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucte ywregenu
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnora

BeHTunatop u namnuua HacTaerbajy Aa
page. Kaga nckreyunte anapart, gucnnej
npukasyje npeoctany tonnoty. Moxete ga
KOPUCTUTE Ty TOMMOTY Kako Gucte xpaHy
oapxanu Tonsiom.

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
CMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBaka. KyBane he
ce HacTaBuTu kopucTehn npeoctany TonNnoTy
y anapary.

KopucTute npeoctasny TONoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OppxaBame xpaHe TONNoOM

M3abepuTe HajHWwke Mmoryhe nogeluaBare
Temnepatype Aa bucte nomohy npeoctane
TonnoTe ofpxanu TonnoTy obpoka. Ha
Avcnnejy ce npukasyje uHauMkaTop npeocrane
TOMnoTe Unu TemnepaTtypa.

KyBarbe Ca UCKIby4YeHOM namMnuuyom
MckrbyunTe namnuiy TOKOM KyBaka.
YkrbyunTe je camo Kaga Bam je noTpebHa.



BnaxHo nevere y3 BeHTMNaTop
DyHKUMja je NnpedBuneHa 3a ywteay eHepruje
TOKOM KyBah-a.

Kaga kopuctute oBy dyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cexk.

8. HIOOATHE ®YHKUNJE

8.1 KoHTponHa 6paBa &

OBa yHKLMja cnpeyaBa crny4vajHy NpoMeHy
yHKUMje ypehaja.

Ykrbyuute je kaga anapaT pagu — nogeLleHo
KyBak-€ Ce HacTaBIba, koMaHaHa Tabna je
3aKkrbyyaHa.

YKkrbyuuTe ra kaga je anapar UCKIbyYeH — He
MOXe [a ce YKIby4u, KOHTpoNHa Tabna je
3aKrbyyaHa.

&- NpUTUCHUTE K ApXuTe aa bucte
YKIbYUUNn OyHKLM]Y.

3By4YHU curHan. &- Tpenepu Tpu nyTa Kaga
je KoHTponHa b6paBa ykrbyyeHa.

— NPUTUCHWTE 1 ApxuTe aa bucte
NCKIbYYMNN pyHKUMjY.

8.2 AyTomaTCcKO UCKIbyuuBare

3 6e3begHocHux pasnora ypehaj ce
UCKIbYYyje HaKOH HEKOr BpemMeHa ako

9. ®YHKUWMJIE CATA

9.1 Onuc c¢yHKuUMja caTa

Q’) 3a nopeluaBake caTa Koju npukasyje
[o6a aana TPEHYTHO Bpeme.

Q 33 nofeluaBat-e BpemeHa 3a onbpo-

Tajmep jaBare. Kaga Tajmep 3aBpLum ca oa-

6pojaBarbem, ornallasa ce 3By4HU
curHan. OBa dyHKUMja He yTu4e Ha
pag pepHe.

[a 6ucte nogecunu Tpajare KyBakba.
STOP Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojasa-
Bpeme Ky- €M, Yyje Ce 3BY4HU CUrHan 1 dyHK-
Bamba Luja 3arpeBara ce ayToMaTCcKu 3ay-
cTaBrba.

MoxeTe MOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMaHMTU OYEKMBAHY
ywteny eHepruje.

dyHKUMja 3arpeBara pagun, a BU He
NpoMeHuUTe nofeLlaBara.

(°C) O )
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcmmarnHo 3

AyTOMaTCKO UCKIbyuMBaHe He paau ca
dyHKymjama: CeeTno, Bpeme ognarawa.

8.3 BeHTunartop 3a xnahewe

Kapa anapat pagwn, BeHTunatop 3a xnahemne
ce ayToMaTCKu yKibydyje kako 61 xnaguo
NoBpLUWHe anapaTta. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTUNaTop 3a xnahere MoXe 4a HacTaBu
[a paav OOK ce anapar He oxnaaw.

@ 3a ognarame ctapta u/unm kpaja Ky-
Bakba.
Bpewme oa-
narawa
@ [a 6ucTe nokasanwu Konmko Ayro ype-

haj pagn. MakcumanHo je 23 4 59
MuH.OBa dyHKUMja He yTude Ha pag
nehxuue.

Tajmep TO-
KOM papga

9.2 NMopewaBake: [loba gaHa O

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarsa

Ha pyHKUMjy = ga bucte ywnun y Menn.
2. OkxpeHuTe KOMaHgHO ayrme aa bucte

n3abpanu @/ﬂoGa naHa.

CPMNCKWN 203



3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme Aa 6ucte
nogecvnu car.

4. TlpuTucHute oK.

9.3 MNopelwaBatbse: Tajmep L

1. Kapa je ypehaj uckrbyyeH, nputucHuTe
O. Kapa je ypehaj ykiby4yeH, asa nyta
nputucHute O).

[ucnnej npukasyje: 0:00 n Q
2. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu Tajmep.

3. TpuTtuchHute OK. Tajmep ogmMax noynkse
Aa ogbpojaBa.
Kapa ce ogbpojaBarbe 3aBpLun, NPUTUCHUTE

OK y OKpeHuTe ayrme 3a yHkumnje
3arpeBatrba Ha UCKIbYYeH Monoxa;.

9.4 MNopewaBawe: Bpeme KyBama ST%

1. OkpeHuTe gyrme aa 6ucte nsabpanu
dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 nogecute
TemnepaTtypy.

2. Y3acTonHo npuTuUckajTe @
Owucnnej npukasyje: 0:00 u stor.

3. OkpeHuTe KoMaHAHo Ayrme Aa bucre
nogecunu Bpeme kysatsa.

4. MputuctHnte OK,
Tajmep ogMax nounkse aa ogdpojasa.
Kapa ce ogbpojaBarse 3aBpLUn, NPUTUCHUTE

OK y OKpeHuTe gyrme 3a yHkumnje
3arpeBatba Ha UCKIbYYeH Monoxa;.

9.5 MNopewaBawe: Bpeme ognarawa
@

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMjy 3arpeBara
Aa bucte nsabpanu yHKUMjy.

10. KOPULWHEHE MNMPNBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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2. Y3acTornHo nputuckajte )

Owncnnej npukasyje: noba gaHa &

MOKPETAHE.

3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa bucte
NoAecunu Bpeme nokpeTama.

4. T[lpuTucHute OK,

[vcnnej npukasyje: -=:-- &

3AYCTABJIbAHE .

5. OkpeHuTe KOMaHZHO ayrme Aa 6ucte
nogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

6. [MputucHute OK.

Tajmep nounke ga oabpojaBa y nogeLleHo
BpeMe rnokpeTara.

Kapa ce ogbpojaBarse 3aBpLun, NPUTUCHUTE

OK y OKpeHuTe gyrme 3a yHkuuje
3arpeBatba Ha UCKIbYYeEH Monoxaj.

9.6 YKrbyunBam€e U UCKIbyYnBaHe:
Tajmep TokOM papa
1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba

Ha pyHKUMjy == ga bucte ywnu y MeHu.
2. OkpeHWTe KOMaHAHO ayrme Aa bucre

n3abpanu @/Tajmep TOKOM paga.
Mornepnajte nornaerse ,CBakogHEBHA
ynoTtpeba”, Menu: Mogewasamna.

3. Mputucture OK,
4. OkpeHuTe KOMaHOHO ayrme aa bucte
YKIbYHUIN U UCKIBYUUIN (PYHKLM]Y.

5. [puTtucHute OK,

10.1 Y6aumBawe npubopa

Mano yaybr.ere ca roptwe cTpaHe
nosehaBa 6e36egHocT. Yaybrbena Takohe
crnpevasajy npespTamwe. Y3aurdyta nsuua
OKO nonuue cnpeyasa knusame nocyha ca
nonuvue.



PelweTkacTa nonuua

Yrypajte nonuuy nsmehy Bofjuua Ha Hocady
pelueTke 1 BOAMTE payyHa Aa Hoxuue 6yay
OKpeHyTe Haforne.

11. KOPNCHWN CABETU

11.1 MNMpenopyke y Be3n ca nevyewem

Temnepatypa 1 BpeMe KyBaka HaBe4eHUN y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu
3aBuce o peLenara, KBanureTa u KonuymHe
ynoTpebrbeHnx cacrojaka.

Baw ypehaj moxe ga nede Ha gpyraynju
Ha4uH of npeTxogHor ypehaja. CaBeTun
ncnoa npvkasyjy npenopyyveHa nogeluasara
3a TemnepaTypy, BpEME KyBara 1 Mosoxaj
peLleTke 3a ogpefeHe BpPCTe XpaHe.

Ako He MoxeTe Aia NpoHaheTe nofdellaBata
3a oapeheHn peuenT, NoTpaxuTe 3a CrvyaH.

Cumbonu Kkoju ce kopucTe y Tabenama:

§§ BpcTa xpaHe

=

®yHKUMja 3arpeBatba

°C TemnepaTypa
Mpubop

Monoxaj pelueTke

| &

Mnex 3a neyewse / [ly6oku TUraw

——

['ypHuTe nnex namehy Bohuua Ha Hocavy
peLleTke.

@ Bpewme KyBaksa (MUH)

11.2 BnaxHo ne4yewe y3
BEeHTUNAaTop - npenopyyeHun npubop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONNOTY Hero ceeTne u pednekryjyhe
nocyae.

« [nex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvka 28cm

* MMocypa 3a nevyewe — TamHa,
HepednekTyjyha, npeyHuka 26cm

+ Mana nocyna 3a neuyere — kepamuka,
npeyvHunka 8cm, BUCMHE 5 cm

* MMnex 3a dnaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvka 28cm

11.3 BnaxHo neuere y3
BeHTUNaTop

3a nocTtusame Hajborbux pesynrara,
npuapkaBajTe ce caBeTa HaBeaeHUX Yy
Tabenu y HacTaBky.

i —
=y et

°C = O

CnaTke 3emuuke, 16
Komapa

nnex 3a neyewe unu nocyga
3a ckynrbawe macHohe

180 2 20-30
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555
=7

e

°C

PonHuue, 9 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 30-40
3a cKynrbake mMacHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelueTkacta nonuvua 220 10-15

0,35 kg

LLiBajuapckm ponat nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 25-35
3a CKynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 175 25-30
3a ckynrbawe macHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuuke nocyae Ha pelueT- 200 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a dnaH nnex 3a dnaH Ha peLleTkacToj 180 15-25
nonvum

CeHnpgBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a neyerse Ha peluet- 170 40 - 50

TopUja KacToj nonuum

MowwupaHa pnba, 0,3 nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 20-25

kg 3a ckynrbawe MacHohe

Liena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 25-35
3a ckynrbawe macHohe

Pnbreun dunetn, 0,3  nnex 3a nuuy Ha peLleTkacToj 180 25-30

kg nonuum

MowwmpaHo meco, 0,25 nnex 3a nevere unu nocyga 200 35-45

kg 3a ckynrbawe macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevexe unu nocyaa 200 25-30
3a CKynrbake macHohe

Konaun, 16 komaga nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 20-30
3a cKynrbake MacHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevyere unu nocyaa 180 25-35

Komaga 3a ckynrbawe macHohe

MadwmHu, 12 koMmaga  nnex 3a nevere unu nocyaa 170 30-40
3a cKynrbake MacHohe

CnaHo neuuBo, 20 KO- Mnex 3a neyewe unu nocyaa 180 25-30

mapa 3a CKynreake MacHohe

Kekc o cunkasor Te-  nnex 3a nevere Unu nocyaa 150 25-35

crta, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 170 20-30
3a CKynrbake MacHohe

MoBphe, 6naHwMpa-  nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 35-45

Ho, 0,4 kg 3a ckynrbarwe macHohe

BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 200 25-30

omnet nonvum

MepuTepaHcko no- nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 25-30

Bphe, 0,7 kg

3a CKynrbawe macHohe
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11.4 UHdbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpaHe
TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

§§§

= =

°C

@)

=
CwutHu konaum, 20 no nne- 3arpeBakbe 0403ro/0f03- Mnex 3a 3 170 20-35
Xy 0o neyere
CwutHu konaum, 20 no nne- leyerse y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
Xy ™n. neyewe
CwutHu konaum, 20 no nne- leyere y3 paBHN BEH- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35
Xy ™n. nevewe
Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe ofo3ro/oao3-  PelueTtkacta 2 180 70-90
@20 cm oo nonuvua
Muta c jabykama, 2 nnexa [eyere y3 paBHU BeH- PelueTkacTta 2 160 70-90
@20 cm ™. nonuua
HemacHa 6ucksut TopTta,  3arpeBare 0403ro/ofo3- PelleTkacta 2 170 40-50
kanyn 3a TopTy @ 26 cm no nonuua
1)
HemacHa 6ucksut Topta,  [leuyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2 160 40 - 50
kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua
1)
HemacHa 6ucksut Topta,  [leuyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2n4 160 40 - 60
kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua
1)
LLikoTckn konayumh Meyetrbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 140 - 150 20 -40
™n. neyere
LLikoTckm konaymh Meyetrbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
™n. neverse
LLikoTckm konaymh 3arpeBarbe 0403ro/oaos- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
no nevewe
TocT, 4-6 Komana 1) [punoBane PeweTkacra 4 Makc. 1-5
’ nonvua
[oBeha nrbeckaBuua, 6 ko- punosame PeweTtkacra 4 Makc. 20-30
maga, 0,6 kgz) nonuua, no-
’ cyna 3a
cKynrbame
macHohe

1) Mpearpesajte ypehaj 10 MuHyTa.

2) Crasure pelueTkacTy nonuuy Ha Tpehu HMBO 1 Nocyay 3a ckynrbake MacHohe Ha Apyrv H1BO pepHe. Mpearpe-
BajTe ypehaj 10 MuHyTa. OKpeHuUTe XpaHy Ha nona neyvema.

12. HET'A N YNLWWREHE

/\ YNO30OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

12.1 HanomeHe y Be3u ca

yuwhewem
CpeacTBa 3a Yiwhewe
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Mpenrun geo ypehaja ounctute
WCKIbY4MBO KPMOM of Mukpochmbepa
HaToONrbEHOM MIIakoM BOAOM v Grnarum
OeTepLIEHTOM.

Kopuctute pacteop 3a unwhemne
MeTasHuX NoBpLUNHA.

dreke ouncTute Gnarum geTepLEeHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

YHyTpawhocT ypehaja Tpeba ouncTutu
HakoH cBake ynoTpebe. Haromunana
MacHoha unu gpyru octaum mory
npoy3poKoBaTh noxap.

Y anapaTty unu Ha CTakneHum nnovama Ha
BpaTMma Moxe Aohun A0 KOHAEeH30BaHa
Bnare. [la 6ucte cmarbunm koHaeHsauujy,
nyctute anapart ga pagu 10 muHyTa npe
KyBana. He vyBajTe xpaHy y anapaTty
ayxe of 20 MuMHyTa. YHyTpallH0oCT
ypehaja ocylumTe camo Kpnom of
MuKpodmbepa nocne ceake ynorpebe.

Mpu6op

HakoH cBake ynotpebe, ouncTuTe cas
npubop v ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUM.
KopucTuTe uckrbyumBo Kpny o,
MUKpodhmnbepa ca Mrnakom BoAOM 1
6narum getepyeHToM. Hemojte npaTtn
npubop y MalLnHK 3a Npake CyaoBa.
He yncTtnTe gopaTtHy onpemy ca
HenenrbLUBOM NOBPLUMHOM abpasvBHUM
CPeACTBOM 3a YnLhere 1 OWTPUM
npeameTnMa.

12.2 Ynwhewe yayorbewa y
YHYTpPaLHOCTH

OuncTute yaybrbewa y yHyTpaLuHboCcTh ga
6ucTe yKNoHUNM npeocTarne Hacnare
KameHLia HaKoH KyBata Ha napwu.

®

3a yHKuujy: SteamBake unctute

nehHuuy Ha ceakux 5 — 10 umknyca

KyBarba.

1.

Cunajte 250 ml 6enor cupheta y
yay6rbetse y YHYTpallhbOoCTy.

KopucTute pactBop og 6% cupheta 6e3
MKaKBUX gojaTtaka.

OcraBute ga cuphe pacTBopu Hacnare
KameHLa Ha TemenpaTtypu npoctopuje y
Tpajawby of 30 MuHyTa.

OumncTuTe YHyTpaLIHOCT TOMMOM BOAOM U
MEKOM KPFMOM.
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12.3 Yknawame Hocaua pelueTke

YKroHUTEe Hocaue pelleTaka aa bucre
ouncTMnn nehHuuy.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaawm.

2. VisByuuTe npeamu Aeo noapLuke
pelieTke 13 6o4Hor 3naa.

3. VisByuuTe 3aamu Aeo NoapLike pelueTke
13 BOYHOr 31Aa 1 YKMOHUTE ra.

1 . §
L

9 %%js

=3

T

MocTaBrbarse WnHa 3a NOAPLLKY peLueTke
BpLUM ce OOPHYTMM pefocnenom.

KnuHoBu Ha Teneckonckum Bohuuama mopajy
OUTK OKPEHYTU Ka NpeaH0j CTPaHMU.

12.4 Muponutn4ko Ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk of onekoTuHa.

/\ ONnPE3

Ako cy Apyrv ypehaju ndcranupanm y
NCTU KYXNHCKN ENIEMEHT, HE KOPUCTUTE
NX UCTOBPEMEHO Kaf 1 0By (PyHKLUMjy. To
MOXe Aa usasose owwteherwe nehnuue.

HemojTte nokpetaTtut PyHKLMjy ako y
MOTNYHOCTU HUCTE 3aTBOPWNN BpaTa
nehHuue.

3a Bpewme unwhemna, namnuya y nehHuum je
UCKIbyYeHa.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaawm.

2. VsBagute caB npubop.

3. OunctuTe OHO pepHe M yHyTpallHbe
cTakno BpaTa nehHuue TonnoMm BOAOM 1
MEKOM KProm.

4. OkpeHuTte ayrme 3a pyHKUmje 3arpeBatsa

4a 6y ywnm y mexHn —.



5. OkKpeHuTe KOHTPONHO Ayrme ga bucte

n3abpanu Ynwhene rrrr/ N NPUTUCHUTE
OK .

Onuuja Tpajare
C1 - bnaro unwheme 1h

C2 - HopmanHo unwhere 1h 30 min
C3 - TemerbHo unwhewe 2 h 30 min

1. [loTnyHO oTBOpMUTE BpaTa u yxsatute obe
Lapke.

6. OkpeHuTe KOHTPOIHO Ayrme aa bucte
m3abpanu nporpam unwhena n

NpUTUCHUTE OK

7. Mputuchnte OK ga nokperete
ynwhemse.

8. HakoH unwhemna, okpeHute gyrme
yHKUMje 3arpeBara Ha Nonoxaj
LMCKIbYYEHO”.

Kag nehHuua gocturHe nogeLuery

TemnepaTypy, BpaTa ce 3akbyyasajy. [lok ce

BpaTa He OTKIbyyajy, Aucnnej npukasyje ®.

Kapa ce pepHa noHoBo oxnagu, BpaTa ce

OTKIby4aBajy.

9. CauekajTe ga ce ypehaj oxnaau, a 3atum
OYUCTUTE YHYTPALLHOCT MEKOM KPMOM.

12.5 NMopceTHUK 3a ymwhewe
Ypehaj Bac nogceha kaga aa je ounctute

nomohy NMPoOnNUTUYKOr Ynwhersa. ol
Tpenepu Ha aucnnejy 5 cek cek HakoH cBakor
WHTepBana Kysaba.

1. YHecute MeHu aa bucte nckrbyunnm
NOACETHUK.

2. W3abepuTe lMNMogelaBama, MNoaceTHUK 3a
ynwheme.

12.6 Ckngamwe v nocraBrbake
Bpara

Bpata nehHuue nmajy Tpu ctakneHe nnove.
Bpata nehHuue n yHyTpallhe cTakneHe
nno4ye MoOXeTe Aa YKINoHuUTe aa bucrte mx
ouncTunu. MNpe Hero LWTO YKNOHWUTE CTakneHe
nno4Yye NpounTajTe Leno ynyTcTeo
LYKnarwawe 1 nocTaBrbake BpaTa’”.

/\ OMPE3

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3
CTaKIeHUX nrnova.

2. TogurHute n nosyumTe BGpaBuLe OOK He
KIMUKHY.

3. 3atBopwuTe BpaTa nehHuye go nona, oo
NpBOr OTBOPEHOI Nonoxaja. 3atum
nogurHuTe u nosyuuTe aa ucte
YKIIOHUNKW BpaTa M3 nexwviira.

M —

4. Bparta nocrtasuTte Ha MeKy Kpny Ha
CTabunHOj NOBPLUMHWN.

5. TMpuTtucHuTe WTMTHUKE BpaTa B ca o6e
CTpaHe ropk-e nBULIE ka yHyTpa aa bucte
OTMNYCTWUNW CTE3HY 3anTUBKY.

6. [MoByuuTe okBUp BpaTa Hanpeg ga bucre
ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTaKrneHe ninoye 3a ropky
MBULLY M NaXIbUBO U3BMNaynTe jegHy no
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jeaHy. MNMoyHnTe of ropkee nrove.
YBepuTe ce fa Cy CTakneHe nnove
MCKINM3HyNe A0 Kpaja U3 Hocava.

8. OuwnctuTe cTakneHy nno4vy BoAOM 1
canyHuuoM. Maxrsmeo ocyunTe
cTakneHe nnoye. He nepute cTtakneHe
nrnoYye y MallMHu 3a npake cyJoBa.

9. HakoH ynwhema, yrpejte crakneHe
nnoye un spata nehHuue.

AKo cy BpaTa ucnpaBHO rnocTasrbeHa, Yyyhete

KWK NPUNYKOM 3ateapana 6pasumua.

Bogwute payyHa aa crakneHe nnoye (A n B)
BpaTUTe odrosapajyhum pegocnenom.
MpoBepute Aa nu nma cumbona/wTamne ca
cTpaHe cTakreHe nnoyve. Ceaka of
CTak/eHux nrova marnega apyrauvje na om
ce packfianare 1 cknaname ofakLiarno.

Kapa ce ucnpaBHO MOHTMpa, OKBMP BpaTa
KNUKHE.

A

13. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.
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MpoBepuTe Aa N CTe cpeakby CTakmeHy
NnoYy NpPaBUMHO NOCTaBUMM Ha NeXuLTa.

A
L
P I

12.7 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Namnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaawm.

2. Vickrbyuute ypehaj ns ctpyje.

3. CraBute kpny Ha gHo nehHuue.

/\ ONPE3

XarnoreHy namny yBeKk ApXuTe yMOTaHy y
Kprny Kako GUCTe Crpeyunnu caropesame
ocTaTaka MacHohe Ha namnu.

3agma cunjanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa éucre
ra yKNnoHunu.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuom Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. T[locTaBuTe cTakneHu noknonay,.



13.1 WWta yuynHUTH aKo...

Mpo6nem

MpoBepure...

He moxeTe Aa ykrbyuute unm kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
XKY.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

®yHKLMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBatkba je feakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocwrypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTpornHa 6paBa je AeakTuBMpaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

BnaxHo nevere Y3 BEeHTUnatop —je aKTUBUPaH.

Jlamna He pagu.

Jlamnuua je nperopena.

Err C3 Bparta ypehaja cy 3aTBopeHa unu 3akrbyyaBane Bpata
HWje NoKBapeHo.

Err F102 Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBare BpaTa Huje NoKBapeHo.

[wucnnej npukasyje 00:00 .

[owrno je oo HecTaHka cTpyje. lNMogecute goba gaHa.

Llypetbe Bofe 13 yaybrbema y yHyTpallHh0CTU.

Y yay6rbetby Y yHYTPalli0CTH Ma NpeBuLLie BoAe.

®

AKO ce Ha aucniejy npuKaxe Kof rpeLuke
KOju Huje y oBOj Tabenu, NCKIby4nTe 1
yKrbyuuTe KyhHu ocurypay ga éucre
MOHOBO MOKpeHynu ypehaj. Ako ce kof
rpeLuKe NOHOBO nojasu, obpatute ce
osrawheHoM CepBUCHOM LiEHTPY.

13.2 Nopaum o cepBUCUpamy

YKONUKO He MOXeTe caMmu Aa npoHaheTte
pellere npobnema, obpatute ce npoaasLy
unun osnawheHom CepBUCHOM LIEHTPY.

Mogdauy NoTpeGHM CepBUCHOM LieHTPY
Harnase ce Ha NIoYNLY ca TEXHUYKUM

KapakTepucTukama. MNnoynua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasm ce Ha NpeaH0j
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTta. Hemojte Aa yknamware
NoynLy ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopyuyjemo Bam oa oBae 3anuwieTte
noparke:

Mopgen (MOD.) :

Bpoj npoussoga (PNC):

Cepwjckn 6poj (S.N.):

14. EHEPT'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Uuchbopmauumje o nponssoay u nUCT ca uHcpopmaumjama o nponssoay
y CKrnagy ca nponucuma EY o eko-au3ajHy u o3Hauekwy eHepreTcke

ecmkacHocTH

Hasue gobaBrbaya

Electrolux
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MpeHtudmrkauyuja mogena EOD6P66WX 949499665

MHaekc eHepreTcke edpmkacHoCTH 81.2

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCTH A+

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobuyajeH pe- 0.93 kWh/uyuknycy
XKUM

MoTpolwra eHepruje ca ctTaHAapAHUM NykereM, pexum ca dop-  0.69 kWh/uuknycy
cupareM BeHTunaTopa

Bpoj wynremHa y pepHu 1

M3Bop Tonnote Enextpuyna ctpyja
JauumHa 3Byka 721

Tun pepHe YrpagHa pepHa
Maca 32.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHcty — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u
rPUNOBK — NOCTYNLM 33 MEPEH-E YUMHKa.

15. EKOJIOLWKA NMUTAHA

. . / . . bid
Peuuknupajte maTtepujane ca cumbonom To. ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
MakoBake ognoxute y ogrosapajyhe HeMojTe 6alaTu 3ajegHo ca cmehem.
KOHTejHepe paau peuvknuparsa. MNomosute y | lNponssoa BpaTuTe y NokanHu ueHTap 3a
3aLUTUTY XXMBOTHE CpeauHe 1 TbyACKOr peLuKnnpare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
3apaBrba Kao 1y peuuknvpaky oTnagHor KaHuenapuju.

MaTepMjana Ol ENNEKTPOHCKUX U eNEeKTPUYHHUX
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

25

Ker Zelimo biti trajnostni, zmanjSujemo uporabo papirja in zagotavljamo navodila za
uporabo v spletu. Dostopite do svojih celotnih navodil za uporabo na electrolux.com/
manuals

Pridobite nasvete glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil na electrolux.com/support

Za veC receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My Electrolux Kitchen .

» Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

» Otroci ne smejo izvajati CiSCenja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

» Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

« Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
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takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

« NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

+ OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescCate v pecico.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
spredniji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

« Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

+ Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza « Ne names$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.
/\ OPOZORILO! » Upostevajte navodila za namestitev,
. prilozena napravi.
To napravo lahko namesti le strokovno +  Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
usposobljena oseba. je tezka. Vedno uporabljajte zagitne

rokavice in prilozeno obutev.

Odstranite vso embalazo. ; e
Naprave ne vlecite za rocaj.
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Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

Najmanj$a viSina omarice 590 (600) mm
(najmanjsa visina omarice
pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanj$a velikost prezra- 560x20 mm

¢evalne odprtine. Odprtina
na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu
na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblaséenega servisnega centra.

*  Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

» Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

» Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, Ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti¢ v vti€nico, povsem
zaprite vrata naprave.

« Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s plosCice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe.V pomo¢ vam je
lahko tudi tabela:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov
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2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* Prepricajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro€ega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrs§ino za odlaganje.

» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzrogi
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

* Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emaijla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost

naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.

Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so

lahko trajni.
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* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

* Ce napravo namestite za plo$¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosco pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ciS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz glavne vticnice.

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
VrocCe steklene plos¢e lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

« Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine
materiala.

« Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Gistilna sredstva. Za CiS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za CiSCenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliti€no €is€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

* Pred izvedbo piroliticnega ¢is¢enja in
zacetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s



prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

» Skrbno preberite vsa navodila za
pirolitiéno Cis¢enje.

* Med piroliticnim ¢iS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vroC zrak.

+ Ker je piroliticno Cis€enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
sprosca hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliticnim ¢iS€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaCetnem predgrevanju.

* Med in po piroliticnem ciS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih ploS¢.

+ Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vkljuéno z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med pirolitiénim ¢is€enjem in zacetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

» Visokotemperaturno piroliti€no Cis€enje
vseh piroliticnih pecic lahko poSkoduje
povrsine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

3. NAMESTITEV

2.6 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

¢ O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporoc¢anje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblaséeni servisni center.
« Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob¢insko upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali Zivali ujeli v napravo.

3.1 Vgradnja

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

~ Qoo

4.2 Pripomocki

Mreza za pecenje

Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Pekac za pecivo

Za pecivo in biskvit.

Posoda za zar/pekac

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Vklop in izklop naprave
Za vklop naprave:

1.
2,

3.

4,

Pritisnite gumb. Upravljalni gumb izskodi.
Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

Obrnite upravljalni gumb, da izberete
zeleno temperaturo.

Pritisnite OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj @
da izklopite napravo.

5.2 Pregled upravljalne plosce

Pritisnite za nastavitev: Casovne funk-
cije.

O

BEERREEOENE

Upravljalna plos¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Upravljalni gumb
Grelnik

Luc

Ventilator

Izboklina pecice
Nosilec police, snemljiv
Polozaji polic

Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

Teleskopska vodila

Za preprostejSe vstavljanje in
odstranjevanje pekacev in reSetke.

Pritisnite in drzite, da nastavite funkci-
jo: Hitro segrevanje pecice.

B- Pritisnite za vklop ali izklop Zarnice v

o pedici.

El Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-
je: Zaklep

OK Pritisnite za potrditev izbire.
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5.3 Indikatorji prikazovalnika

™ © >> DEMO

_°BEAE:EE6M;

h:
slAm Q
Qo,,(/ Yl B
Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.
E'] Naprava je zaklenjena.
\/@ Odprite meni in izberite ikono za odpr-
N tje: Kuharski pomocnik.
mr/ Odprite meni in izberite ikono za odpr-
tje: Cis€enje.

@ Odprite meni in izberite ikono za odpr-
tje: Nastavitve

)) Hitro segrevanje pecice je vklopljeno.

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.
6.1 Zacetno ciScenje
1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.
2. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

3. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

6.2 Za€etno predgrevanje

Pred prvo uporabo nastavite uro in
predhodno ogrejte prazno napravo.

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo E Nastavite najvisjo
temperaturo.
Pustite, da naprava deluje 1 h.

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.
Pustite, da naprava deluje 15 min.

4. Nastavite funkcijo E‘ Nastavite najvisjo
temperaturo.
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Kuhanije s paro je vklopljeno.

Odstevalna ura je vklopljeno.

D|ID|D

Konec je vklopljeno.

%
4
o
B

Zamik vklopa je vklopljeno.

Cas delovanja je vklopljeno.

OICIKC

Wi-Fi je vklopljeno.

Daljinsko upravljanje je vklopljeno.

vD)

Za temperaturo ali ¢as. Ko pecica do-
seze nastavljeno temperaturo, je vrstica
povsem rdeca.

Pustite, da naprava deluje 15 min.
Izklopite napravo in poc¢akajte, da se ohladi.
Naprava lahko oddaja neprijetne vonjave in
dim. Prepri¢ajte se, da je pretok zraka v
prostoru zadosten.

6.3 Brezzi¢na povezava

Za povezavo naprave potrebujete:

* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,

* Mobilna naprava, povezana z istim
brezzi€énim omrezjem.

1. Za prenos aplikacije My Electrolux
Kitchen : Skenirajte QR kodo na plos¢ici
za tehni¢ne navedbe s kamero na vasi
mobilni napravi, da se vas preusmeri na
domaco stran druzbe Electrolux.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja
na sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Aplikacijo si lahko prenesete tudi
neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. Upostevajte navodila za uporabo
aplikacije.

3. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete = .

4. Obrnite upravljalni gumb, da izberete:

Nastavitve. Vklopite Wi-Fi. Oglejte si
poglavje "Meni: Nastavitve".



Frekvenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. mo¢ EIRP < 20 dBm (100 mW )
Modul Wi-Fi NIUS-50

6.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezpla¢ni in

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Funkcije pecice

Vroéi zrak

Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice
in susenje zivil. Temperaturo nastavite za 20—
40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/
spodaj.

Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju
reSetke.

&y SteamBake
Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Za-
gotovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med
pecenjem. Za vecjo so¢nost med pogreva-
njem. Za ohranjanje sadja ali zelenjave.

Zamrznjene jedi

—  Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti
krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

Pizza funkcija

Za peko pice. Za mo¢no zapec¢enost in hrust-
liavo dno.

Gretje spodaj
Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hra-
na ne pokvari.

odprtokodni programski opremi. Electrolux
izraza hvaleznost za prispevke odprtokodne
programske opreme in skupnosti s podrocja
robotike razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske
opreme, katerih pogoje za licenco je treba
objaviti, in za ogled popolnih informacij o
njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih
pogojih za licenco obiscite: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS).

E ¥Ia2no p_eé_enje ) 3 .

a funkcija je namenjena varéevanju z ener-
gijo med pecenjem. Ko uporabljate to funkci-
jo, se lahko temperatura v napravi razlikuje
od nastavljene temperature. Uporabljena je
akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lah-
ko zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte
poglavje "Vsakodnevna uporaba”, Opombe:
Vlazno pecenje.

Zar
Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje
kruha.

Infra pecenje

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

[

%)

Meni ;
Za vstop v meni: Kuharski pomo¢nik, Cisce-
nje, Nastavitve.

@

Vrodi zrak, Gretje zgoraj/spodaj: Ko
nastavite temperaturo pod 80 °C, Ilu¢ po
30 sekundah samodejno ugasne.

7.2 Opombe:Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede eko zasnove (v skladu z EU
65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi v skladu z
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
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Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«,Vlazno
pecenje.Splosna priporocila za varCevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska
ucinkovitost«, Varcevanje z energijo.

7.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.
2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite

temperaturo OC.

' pritisnite in drzite za vklop funkcije: Hitro
segrevanje pecice. Na voljo je za nekatere
funkcije pecice.

7.4 Nastavitev: Priprava jedi s paro

Poskrbite, da je naprava hladna.

1. Vboklino pecice napolnite z najve¢
250 ml vode iz pipe.
Vbokline pedice ne polnite ponovno med
peko ali ko je pecica vroca.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice .

3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite

o

temperaturo C

4. Predhodno ogrevajte prazno napravo za
10 min, da ustvarite vlago.

5. Zivila vstavite v napravo.

Ko se kuhanje konca:

» Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da izklopite napravo.

* Previdno odprite vrata. Spro$¢ena vlaga
lahko povzroci opekline.

« Poskrbite, da je naprava hladna. 1z
vbokline pecice odstranite preostalo vodo.

7.5 Nastavitev: Kuharski
pomoénik %
Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo¢eno

funkcijo pecice in temperaturo. Cas in
temperaturo lahko nastavite med pecenjem.

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana
pripravljena.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s
funkcijo Teza - Avtomatika.

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

2. Izberite ¥. Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
Stevilo jedi. Pritisnite OK.

4. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

Kuharski pomocnik

Legenda

Teza - Avtomatika na voljo.

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

Preden za¢nete peci, predhodno ogrejte
aparat.

Visina reSetke.

O = (3| o

Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pec¢enka,
manj peéena

P1

Goveja pecenka,
srednje pecena

1-15kg;4-5¢cm
debelih kosov

P2

Goveja pecenka, do-
bro pecena

P3

E 2; pekac za pecivo
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Zrezek, srednje pe-
cen

180 - 220 g na kos;
3 cm debele rezine

P4

E E 3; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
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Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Pecenal/dusena gove-
dina (brzolna pec¢en-

1.5-2kg

ﬂ B 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje

P5 ka, notranje stegno Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
debela potrebusina) no. Vstavite v aparat.
Goveja pecenka,
P6 manj pecena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja peéenka, ) E 2; pekac za pecivo
P7 srednje pedena (pe- 1-1.5kg; 4-5cm  yporabite vase priljubliene zagimbe ali preprosto sol in
&enje z nizko temp.) debelih kosov  syeze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vrogi po-
sodi. Vstavite v aparat.
Goveja pec¢enka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
Goveji file, srednje 15 ka- = 2; peka¢ za pecivo
P10 peden (potasno kuha- 05-15 Kg; 5-6 Uporabite vase priljubljene zacimbe ali preprosto sol in
nje) cm debelih kosov  syeze mieti poper. Nekaj minut prazite meso v vrodi po-
sodi. Vstavite v aparat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
;Ie(;g:)ja pecenka (npr. 0‘8(;;5;:(%); em |j B 2; posoda za pecenje na mrezi za peéenje
P12 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Dodajte tekoc¢ino.
Pecite pokrito.
P13 :ﬁﬁ:ésevmjsm vrat 15-2kg Ifl E 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Po polovici €asa pe€enja meso obrnite.
SyLnjina (pecenje z 1.5-2kg B 2: pekaé za pecivo
P14 nizko temp.) Uporabite vase priljubljene zaéimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite, da se enakomerno zapece.
P15 2::;(]: k:vI:gav enape- 1 -dLgelTi%; So-sgvcm E 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
’ Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; uporabite B 3; globok pekaé
P16 sutra(:]vlg rze_b?cgm Dodajte tekocino, da prekrijete spodnji del jedi. Po polovi-
ci ¢asa pecenja meso obrnite.
P17 \Iizss;:lrj:iqe stegno s 1.%2355% Zo-sgvcm E 2; posoda za pecenje na pekacu za pecivo
Dodajte tekoCino. Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Cel piscanec 1-15kg; sveze |j B 2; &J 200 ml; kozica na pekacu za pecivo
P18 Uporabite vase priljubljene zaéimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja piS¢anca obrnite, da se enakomerno zapece.
P19 PiS¢anec, polovica 0.5-0.8kg E 3 pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Pis€ancje prsi

180 - 200 g na kos

E E 2; kozica na mrezi za pe¢enje

P20 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Nekaj minut praZite
meso v vro€i posodi.
Pis¢ancja bedra, sve- - El 3; pekaé za pecivo
P21 =8 Ce ste pi$¢angja bedra marinirali, nastavite niZjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg |j E 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P22 Uporabite vase priljubljene zadimbe. Postavite meso v
posodo za pecenje. Po polovici ¢asa pecenja raco obrni-
te.
Gos, cela 4-5kg |j E 2; globok pekaé
P23 Uporabite vase priljubljene zaCimbe. Postavite meso na
globok pekac. Po polovici ¢asa pecenja gos obrnite.
P24 Mesna Struca Tk E 2; mreza za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Cela riba, pe¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo B 2: pekaé za pecivo
p25 zaru Napo‘lnite ribo z maslom in uporabite vase priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.
P26 Ribji file ) (%] 3; kozica na mrezi za peéenje
Uporabite va$e priljubljene zacimbe.
Skutna torta -
P27 B 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jabolni kolac . B 2; L) 100 - 150 ml; pekaé za pecivo
P29 Jaboltnapita . =] 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jabol¢na pita -
P30 P EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm model za pito
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 | czniki g B 3; globok pekaé
P32 Cokoladni muffini ) EB 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Biskvitno pecivo ) B 2; model za kruh na mrezi za pecenje
P34 Pecen krompir 1kg B 2 pekaé 2a peciv_o B ) .
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
P35 :?::ﬁm krompir v ob- ke E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko

Uporabite va$e priljubljene zacimbe. Narezite krompir na
kose.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
glae:lana zelenjava na 1-15kg El 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P36 Uporabite vase priljubljene zacimbe. NareZite zelenjavo
na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg El 3; pekaé za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . . .
P38 mrznjen El 3; pekaé za pecivo
P39 ?:i::?;as/zsﬂﬁ?rjnaivlgia. 1-15k ‘EI 2; mesni zvitki na mrezi za peéenje
nja listici
P40 gzargctfonmg;mp'r 1-15kg B 1; mle§r1i zvitki na mrgii za peéenjg
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
P41 Sveza pizza, tanka - E E 2; l*'_*J 100 ml; pekac za pecivo, obdan s papi-
rijem za peko
P42 Sveza pizza, debela - EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P43 Kis ) E 2; model za pecenje na mrezi za pecenje
Francoske Strucke / 0.8 k . . .
P44 ciabatta/ beli kruh g gm% iellg 150 ml; pekaé za pecivo, obdan s papi-
Vec €asa, potrebnega za beli kruh.
P45 :?Il(r:‘c:':rnat/ rzen/ér- kg E B 2; lﬁj 150 ml; pekaé za pecivo, obdan s papi-

rjem za peko / modelom za kruh na mrezi za pecenje

7.6 Spreminjanje: Nastavitve o

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ——,
da odprete Meni.

2. |Izberite @ Pritisnite OK.
3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

nastavitev. Pritisnite OK.

4. Prilagodite vrednost. Pritisnite OK,
Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za
izklop, da zapustite Meni.

Meni: Nastavitve

Nastavitev: Vrednost
01 Ura Spremeni
02 Osvetlitev 1-5
03 2Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik, 3 -
Izklop zvoka
04 Glasnost 1-4

Nastavitev: Vrednost
05 Cas delovanja Vklop/Izklop
06 Osvetlitev Vklop/Izklop
07 Hitro segrevanje peci-  Vklop/Izklop
ce
08 Opomnik za cis¢enje  Vklop/lzklop
09 Wi-Fi Vklop/Izklop
10 Samodejno daljinsko Vklop/Izklop
delovanje
11 Pozabi omrezje Da/ne
12 Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:
2468
13 Razli¢ica programske  Preverjanje
opreme

SLOVENSCINA 227



Nastavitev: Vrednost

14 Ponastavi vse nasta- Da/ne

vitve

7.7 Var€evanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo var¢evati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
&im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pec€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

8. DODATNE FUNKCIJE

8.1 Klju€avnica &

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno
pecenje se nadaljuje, nadzorna plos¢a je
zaklenjena.

Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je
mogoce vklopiti, upravljalna plosca je
zaklenjena.

&- pritisnite in drzite za vklop funkcije.

Oglasi se zvocni signal. &- utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena.

&- pritisnite in drzite za izklop funkcije.
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Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjsalo
pri€akovani prihranek energije.

8.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po
dolo¢enem ¢asu izklopi, ¢e deluje funkcija
pecice in ne spremenite nastavitev.

(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Zamik vklopa.



8.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrSine

9. CASOVNE FUNKCIJE

9.1 Opis ¢asovnih funkcij

@ Za nastavitev ure, ki prikazuje trenutni
cas.
Ura
Q Za nastavitev odstevanja. Ko se pro-
Odsteval gramska ura izteCe, se oglasi zvocni
stevaina - gignal. Ta funkcija ne vpliva na delova-
ura nje pecice.
Za nastavitev ¢asa priprave hrane. Ko
STOP se programska ura kon¢a, se oglasi
Cas pripra- zvocni signal, funkcija pecice pa se sa-
ve modejno izklopi.
@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
Zamik vklo-
pa
@ Za prikaz trajanja delovanja naprave.
. Najvec je 23 h 59 min. Ta funkcija ne
Cas delova-

nja vpliva na delovanje pecice.

9.2 Nastavitev: Ura ®

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @/
Ura

3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK.

9.3 Nastavitev: Odstevalna ura L

1. Ko je naprava izklopljena, pritisnite @
Ko je naprava vklopljena, dvakrat
pritisnite @

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in Q

2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Odstevalna ura.

3. Pritisnite OK, Programska ura zacne
takoj odstevati Cas.

Ko se Cas iztecCe, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

9.4 Nastavitev: Cas priprave %

1. Obrnite gumb, da izberete funkcijo pecice
in nastavite temperaturo.

2. Veckrat pritisnite )

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in s%
3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Ppritisnite OK,
Programska ura zac¢ne takoj odstevati ¢as.

Ko se Cas iztecCe, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

9.5 Nastavitev: Zamik vklopa &

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

2. Veckrat pritisnite @

Na prikazovalniku se prikaze: ura @

START .

3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacCetni Cas.

4. Ppritisnite OK.
Na prikazovalniku se prikaze: --:--

@ ZAUSTAVITEV.
5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Gas konca.

6. Pritisnite OK.
Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob
nastavljenem zacetnem casu.

Ko se Cas izteCe, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

9.6 Vklop in izklop: Cas delovanja 0

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljaini gumb, da izberete et /
Cas delovanja. Oglejte si poglavje
"Vsakodnevna uporaba", Meni:
Nastavitve.
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3. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb za vklop in
izklop funkcije.

10. UPORABA PRIPOMOCKOV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

10.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pecenje

Temperature in ¢asi peCenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporo¢ene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

§55 Vrsta Zivil
rsta zivila

Funkcija pecice
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5. Pritisnite OK.

MreZo potisnite med vodili nosilca resetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac¢

——

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

°C Temperatura

Pribor

E Polozaj reSetke
Q) Cas priprave (min)

11.2 Vlazno pecenje - priporoceni
pripomocki
Uporabite temne in neodbojne pekace in

posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm



Posoda za peko - temna, neodbojna,

premera 26¢cm

Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina

5cm

Flan osnovni model - temen, neodbojen,

premer 28cm

11.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

pa— o,
&L, = C = O
Buhtlji, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Pekag ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kola& z le$-  Pekag ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Keramicni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
Posiranariba, 0,3 kg  Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
PosSirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekag ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
PiSkoti iz krhkega te-  Pekac¢ ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Pekag ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 4 25-30

va, 0,7 kg
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11.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

& = = °C @)

Drobno pecivo (20 kosov  Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 170 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov  Vrog€i zrak Peka¢ za 3 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov  Vroci zrak Pekac za 2in4 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 180 70-90
pecenje @ 20 cm pecenje
Jabol¢na pita, 2 modela za Vrodi zrak Mreza za 2 160 70-90
pecenje @ 20 cm pecenje
Biskvit brez masc¢ob, mo-  Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 170 40 - 50
del peciva @ 26 cm 1) pecenje
Biskvit brez maséob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2 160 40 - 50
del peciva @ 26 cm 1) pecenje
Biskvit brez mascob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60
del peciva @ 26 cm 1) pecenje
Masleni piskoti Vrog&i zrak Peka¢ za 3 140 - 150 20-40
pecivo
Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo
Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo
Toast 4-6 kosov 1) Zar Mreza za 4 Najvedje 1-5
’ pecenje
Goveji burger, 6 kosov, 0,6 Zar Mreza za 4 Najvecje 20-30
kg2) pecenje,
prestrezna
ponev

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.

2) Mrezo za pecenje postavite na tretji, prestrezno ponev pa na drugi nivo pecice. Napravo 10 minut predhodno
ogrevajte. Hrano obrnite po polovici ¢asa pecenja.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

» Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
/\ OPOZORILO! mFi)krovI{a\ken, toglo vodo in blagim (':istiFI)om.
Oglejte si poglavja o varnosti. « Za CisCenje kovinskih povrSin uporabite
namensko Cistilno sredstvo
12.1 Opombe o &i$éenju * MadezZe ocistite z blagim Cistilnim
. . sredstvom.
Cistilna sredstva Vsakodnevna uporaba
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» Po vsaki uporabi oCistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena masc€oba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

* Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce zZelite zmanjSati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut
pred zacetkom pecenja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
Notranjost naprave osusite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki

* Vso dodatno opremo o istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi €istilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

12.2 Ciséenje vbokline peéice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

®

Za funkcijo: SteamBake pecico o istite
na vsakih 5 - 10 ciklov pecenja.

1. Vlijte 250 ml belega kisa v vboklino
pecice.
Uporabite najve¢ 6-odstotni kis brez
dodatkov.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

12.3 Odstranjevanje nosilcev resetk

Pred zac¢etkom ¢iS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. lzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Spredniji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

]
y\i\

o.;,é
=

‘ =3

W

T

Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zatiCi na teleskopskih vodilih
morajo biti obrnjeni napre;j.

12.4 Pirolitiéno ¢iSéenje

/\ OPOZORILO!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
socasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, ¢e niste povsem zaprli
vrat pecice.

Med ¢iscenjem lu¢ v pedici ne sveti.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Odstranite vso opremo

3. Dno pecice in notranje steklo vrat ocistite
s toplo vodo, mehko krpo in blagim
Cistilnim sredstvom.

4. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

odprete meni ——.
5. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

Giscenje mf in pritisnite OK.

Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢is€enje 1h

C2 - Obicajno ¢iscenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢iscenje 2 h 30 min

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program cisCenja in pritisnite OK.
7. Pritisnite OK za zagetek Ciscenja.
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8. Po Cis€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo,

se vrata zaklenejo. Dokler se vrata ne

odklenejo, prikazovalnik kaze E

Ko se pecica ponovno ohladi, se vrata

odklenejo.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi, nato pa
ocistite njeno notranjost z mehko krpo.

12.5 Opomnik za ¢iS€enje

Naprava vas opomni, kdaj jo morate o istiti s
pomocjo pirolitiénega ¢iscenja. mr/ utripa

5 sek na prikazovalniku po vsakem postopku
priprave jedi.

1. Vnesite Meni, da izklopite opomnik.

2. Izberite Nastavitve, Opomnik za CiS¢enje.

12.6 Odstranjevanje in namescanje
vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za
CisCenje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plos¢e. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namescanje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.
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3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
te€ajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Drzite steklene ploSc¢e vrat za zgornji rob
in jih previdno izvlecite eno za drugo.
Zacnite z zgornjo ploS¢o. Poskrbite, da
steklene ploS¢e povsem zdrsnejo iz
nosilcev.

8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Steklene plosce temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po Cis€enju namestite steklene plosce in

. Vvrata pecice.

Ce so vrata pravilno namesc¢ena, boste pri

zapiranju zapahov zaslidali klik.



Pazite, da stekleni plosci (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plosce. Vsaka
steklena ploS¢a je videti drugacna, da je
razstavljanje in sestavljanje lazje.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi

Klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plosca
vstavljena na pravo mesto.

A

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

12.7 Zamenjava zarnice

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite napravo in po€akajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

/\ POZOR!

Halogensko Zarnico vedno drzite s krpo,
da se ostanki mascobe ne zazgejo na
njej.

Zarnica na zadnji steni

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
2. Qcistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
Namestite stekleni pokrov.

>

Tezava

Preverite naslednje:

Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati.

Naprava je pravilno priklju€ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju€avnica je izklopljeno.
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Tezava

Preverite naslednje:

Lu€ ne sveti.

Vlazno pecenje je vklopljena.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

Na prikazovalniku se prikaze 00:00.

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

®

Ce se na prikazovalniku prikaze koda
napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite
in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake
pojavi ponovno, se obrnite na
pooblasc€eni servisni center.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali poobla$c€en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
PloScica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. Plos¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporo¢éamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) :

Produktna stevilka (PNC):

Serijska Stevilka (S.N.):

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna¢evanju

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EOD6P66WX 949499665
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

32.0 kg
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IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pecice in Zari —
Metode za merjenje obnasanja.

15. SKRB ZA OKOLJE

Ii(laciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol simbolom E ne odstranjujte z
CO. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih obrnite na ob¢&inski urad.

in elektronskih naprav. Naprav, oznac¢enih s
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